
DAL
TERRITORIO
ALLA TUA

TAVOLA

DAL 29 GENNAIO AL 21 FEBBRAIO 2026



TIPICITÀ ED ECCELLENZE 
ONLINE?

MA VAI DA CONAD!
ACQUISTA SU SPESAONLINE.CONAD.IT 

CONSEGNA
GRATUITA O

5€ DI SCONTO
CON

DAL 29 GENNAIO ALL’8 FEBBRAIO 
Acquista almeno 3 prodotti Sapori&Dintorni Conad a peso fisso per accedere alla promozione!
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La nostra cucina è ricca di tradizioni che 
vivono dentro di noi e da sapori custoditi 
da generazioni che resistono al tempo.

Dal sapore autentico del nostro hamburger 
al ripieno avvolgente della pasta, i 
nostri prodotti Sapori&Dintorni Conad 
rappresentano un’eccellenza della nostra 
terra. Con le tipicità regionali diamo vita alle 
meraviglie del nostro territorio e celebriamo 
momenti speciali portando a tavola tutta la 
famiglia.

Il gusto di ogni ingrediente, accompagnato 
dall’eleganza del vino, ti invita a scoprire il 
suo mondo e la sua storia.

L’ECCELLENZA DELLA 
NOSTRA TERRA

TIPICITÀ ED ECCELLENZE 
ONLINE?

MA VAI DA CONAD!
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Ingredienti per 6 persone: 

Stendere la pasta frolla e ricavare 
dei dischi leggermente più grandi 
rispetto agli stampi.
Adagiare i dischi di frolla negli 
stampini e bucherellare il fondo con 
una forchetta. Infornare a 200 °C per 
circa 10-13 minuti. Sfornare e lasciare 
raffreddare completamente. Tagliare 
l’asiago a cubetti. In un pentolino, 
scaldare la panna, aggiungere i 
cubetti di formaggio e mescolare 
con una frusta fino a farli sciogliere 
completamente.
Aggiungere una grattata di pepe 
e coprire con pellicola a contatto. 
Lasciare raffreddare.
Tostare i gherigli di noci in padella. 
Riprendere i gusci di frolla e riempirli 
con la crema di asiago. Adagiare sopra 
i gherigli di noce tostati. Completare 
con un filo di miele e aggiungere le 
erbe aromatiche.

• �500 g di pasta frolla
• �150 g di Asiago Fresco DOP 
Sapori&Dintorni Conad

• �80 ml di panna
• �Pepe q.b.
• �6 gherigli di noci
• �Miele di Castagno di Calabria 
Sapori&Dintorni Conad q.b.

• �Erbe aromatiche q.b.

Mini crostatine salate
con Asiago,
miele e noci

CONDIVIDERE
DATRADIZIONE

ASIAGO DOP 
SAPORI&DINTORNI 

CONAD

€/etto

1,15
€
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SORSI 
D’ECCELLENZA

Il Greco di Tufo DOCG Nzirià dei Principi è il compagno ideale per questa entrée. 
Le note minerali e la sapidità bilanciano grassezza e rotondità dell’asiago, mentre 
i sentori di frutta e la freschezza creano armonia con il miele e le noci, regalando 
un finale pulito ed elegante.

100% Greco

GRECO DI TUFO DOCG
NZIRIA DEI PRINCIPI

MIELE 
SAPORI&DINTORNI 

CONAD
castagno di calabria, 

clementino di 
calabria, 400 g

€/kg 11,98

4,79
€ 5,89

€

€/kg 19,64

TRENTINGRANA 
SAPORI&DINTORNI 

CONAD
300 g

CACIOCAVALLO 
SILANO DOP 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD

€/etto

1,69
€

GORGONZOLA DOP 
DOLCE AL CUCCHIAIO 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD

200 g

€/kg 21,75

4,35
€

VINO GRECO DI 
TUFO DOCG NZIRIA 

DEI PRINCIPI
75 cl

€/lt 6,26

4,69
€
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2,39
€

€/kg 11,95

MOZZARELLA 
DI BUFALA 

CAMPANA DOP 
SAPORI&DINTORNI 

CONAD
200 g

1,49
€

€/kg 5,96

RICOTTA DI BUFALA 
CAMPANA DOP 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD

250 g

CIPOLLA ROSSA 
DI TROPEA 

CALABRIA IGP 
SAPORI&DINTORNI 

CONAD
in agrodolce, 530 g

€/kg 7,40

2,59
€

POMODORI SECCHI 
DI CALABRIA 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD

in olio di oliva, 270 g

€/kg 9,97

2,69
€

FILETTI DI 
ALICI DI SICILIA 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD

156 g

€/kg 29,43
4,59

€
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PROSCIUTTO 
DI PARMA DOP 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD

stagionatura minima 
18 mesi

€/etto

2,85
€

PROSCIUTTO COTTO 
DI ALTA QUALITA' 

NAZIONALE 
SAPORI&DINTORNI 

CONAD

€/etto

1,95
€

MORTADELLA 
SAPORI&DINTORNI 

CONAD

€/etto

1,45
€

-10%

LINEA SALUMI 
TAKE AWAY 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD

SPECK ALTO 
ADIGE IGP 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD

500 g

€/kg 17,80

8,90
€

WURSTEL TIPICI 
SAPORI&DINTORNI 

CONAD
vari tipi

1,69
€
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Ingredienti per 4 persone: 

Far soffriggere lo spicchio d’aglio in 
camicia in una padella con un filo 
d’olio. Aggiungere la ’nduja tagliata a 
pezzi, versare un mestolo di acqua di 
cottura e farla sciogliere dolcemente.
Unire la passata di datterino e cuocere 
a fuoco basso per circa 15-20 minuti. 
Negli ultimi minuti, aggiustare di sale e 
pepe e aggiungere le foglie di basilico 
spezzettate a mano. A parte, frullare 
la burrata con un filo d’olio fino a 
ottenere una crema liscia e trasferirla 
in una sac à poche. Cuocere i ravioli 
in abbondante acqua bollente salata, 
scolarli e aggiungerli al sugo. Unire il 
pecorino grattugiato e, se necessario, 
versare un altro mestolo di acqua di 
cottura per mantecare. Impiattare i 
ravioli, aggiungere la crema di burrata, 
qualche foglia di basilico e una 
spolverata di pecorino.

• �1 spicchio d’aglio
• �Olio extravergine d’oliva q.b.
• �90 g di ’Nduja di Spilinga 
Sapori&Dintorni Conad

• �2 Passate di Datterino Rosso della Piana 
del Sele Sapori&Dintorni Conad

• �Sale q.b.
• �Pepe q.b.
• �Foglie di basilico q.b.
• �300 g di Burrata Pugliese 
Sapori&Dintorni Conad

• �2 confezioni di Ravioli Salsiccia 
e Cime di Rapa Sapori&Dintorni Conad

• �80 g di Pecorino grattugiato

Pasta ripiena
con passata di datterino, 
nduja e crema di burrata

DAGUSTARE
ECCELLENZE

PASTA FRESCA 
RIPIENA 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD

vari tipi, 250 g

€/kg 10,36

2,59
€

8



SORSI 
D’ECCELLENZA

Il Chianti Bufferia è un vino corposo e di carattere: bilancia la morbidezza della 
burrata, sostiene il tocco piccante della ‘nduja senza coprirla e valorizza la 
dolcezza del datterino. Servilo intorno ai 16° per esaltarne al meglio i profumi.

80% uva Sangiovese   •   20% uve a bacca rossa

CHIANTI CLASSICO DOCG
BUFFERIA

1,95
€

€/kg 13,00

BURRATA PUGLIESE 
SAPORI&DINTORNI 

CONAD
lavorata a mano, 150 g

PASSATA DI 
DATTERINO 

ROSSO DELLA 
PIANA DEL SELE 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD

350 g

€/kg 3,98

1,39
€

SALSICCIA 
CURVA PICCANTE 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD

con peperoncino di 
calabria, 300 g

€/kg 13,17

3,95
€

‘NDUJA DI SPILINGA 
SAPORI&DINTORNI 

CONAD
100% carne italiana, 

con peperoncino di 
calabria, 90 g

€/kg 18,78

1,69
€

VINO CHIANTI 
DOCG BUFFERIA

75 cl

€/lt 4,92

3,69
€
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-20%

CECI, FAGIOLI 
CANNELLINI, FAGIOLI 

BORLOTTI ITALIANI 
SAPORI&DINTORNI

scatola 300 g

PIZZOCCHERI DELLA 
VALTELLINA IGP 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD

500 g

€/kg 2,78

1,39
€

GNOCCHETTI 
ALLA TIROLESE 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD

con spinaci in foglia, 
350 g

€/kg 3,69

1,29
€

POMODORO SAN 
MARZANO DOP 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD

400 g

€/kg 3,23

1,29
€

PESTO FRESCO 
ALLA GENOVESE 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD

con basilico genovese 
dop, classico, 

senz'aglio, 90 g

€/kg 25,45

2,29
€

-20%

PASTA DI SEMOLA 
SAPORI&DINTORNI 

CONAD
formati speciali, 

500 g
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Ingredienti per 4 persone: 

• �1 kg di patate
• �250 ml di latte
• �200 g di burro
• �Sale q.b.
• �Noce moscata q.b.
• �2 Cipolle Rosse di Tropea Calabria IGP 
Percorso Qualità Sapori&Dintorni Conad

• �50 g di acqua
• �50 g di zucchero di canna
• �50 g di aceto di mele
• �150 g di cime di rapa
• �Olio extravergine d’oliva q.b.
• �Pepe q.b.
• �4 Hamburger di Chianina 
Sapori&Dintorni Conad

• �Pecorino Sardo Dolce DOP 
Sapori&Dintorni Conad q.b.

Hamburger con cipolle 
caramellate, cime di rapa
e scaglie di Pecorino dolce

DA

ASSAPORARE
TERRITORIO

Lessare le patate con la buccia, poi 
pelarle e schiacciarle. Scaldare il latte 
e trasferire le patate in una casseruola; 
aggiungere il burro a cubetti e 
mescolare, versando il latte caldo 
poco alla volta fino a ottenere un purè 
cremoso. Insaporire con sale e noce 
moscata. Tagliare le cipolle a spicchi. 
In un pentolino unire acqua, zucchero, 
aceto e sale, portare a bollore e 
cuocere le cipolle per 10 minuti, finché 
morbide e caramellate. Sbollentare le 
cime di rapa per 2 minuti, raffreddarle 
in acqua e ghiaccio, poi condirle 
con sale, pepe e olio. Cuocere gli 
hamburger in padella 4-5 minuti per 
lato. Impiattare con una base di purè, 
l’hamburger, le cipolle, le cime di rapa 
e scaglie di pecorino.

HAMBURGER 
GOURMET 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD

marchigiana, chianina, 
piemontese e romagnola 

180 g

€/kg 18,89

3,40
€
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SORSI 
D’ECCELLENZA

Per un hamburger gourmet ci vuole il gusto pieno dell’Aglianico: accompagna 
bene la carne e crea un bel contrasto con la dolcezza delle cipolle e il tocco 
amarognolo delle cime di rapa. Stappalo qualche minuto prima di servirlo, così il 
vino si apre risultando più profumato e armonico.

100% Aglianico

AGLIANICO DEL VULTURE DOP
BALÌ

TAGLIATA DI 
PIEMONTESE 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD PERCORSO 

QUALITA’
200 g

€/kg 31,95

6,39
€

TARTARE DI 
CHIANINA 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD
2 x 80 g 

€/kg 31,13

4,98
€

PIADINA ROMAGNOLA 
IGP FRESCA 

SAPORDI&DINTORNI 
CONAD

con olio extravergine 
d'oliva, 360 g , 3 pezzi

€/kg 3,87

€/kg 5,96

1,39
€

1,49
€

VINO AGLIANICO 
DEL VULTURE 

DOC BALI’
75 cl

€/lt 4,26

3,19
€

PECORINO SARDO 
DOLCE DOP 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD

€/etto

1,95
€

CIPOLLA ROSSA 
DI TROPEA 

CALABRIA IGP 
SAPORI&DINTORNI 
CONAD PERCORSO 

QUALITA’
categoria I, confezione 

250 g
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2,19
€

ARANCI ROSSA 
DI SICILIA IGP 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD PERCORSO 

QUALITA’
calibro 5, categoria I, 

rete 1 kg

MARMELLATE/
CONFETTURE 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD

gusti assortiti, 340 g, 
350 g

2,19
€

-20%

CANESTRELLI 
LIGURI 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD

150 g

SAVOIARDI SARDI 
SAPORI&DINTORNI 

CONAD
200 g

€/kg 13,45

2,69
€

CANTUCCI TOSCANI 
SAPORI&DINTORNI 

CONAD
200 g

€/kg 11,95

2,39
€
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VINO VERDICCHIO 
DEI CASTELLI DI 

JESI CLASSICO 
DOC BARO’

75 cl

€/lt 4,79

3,59
€

VINO FRIULI DOC 
GRAVE BORGO 

DAI MORARS
cabernet sauvignon, 

merlot, pinot 
nero, pinot grigio, 

sauvignon, 
chardonnay, 75 cl

€/lt 4,39

3,29
€

FRANCIACORTA 
DOCG ALTO 

BORGO
brut, 75 cl

€/lt 14,54

10,90
€
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VINO PECORINO/
MONTEPULCIANO 

ABRUZZO DOC 
BIOLOGICO 

VICALE
75 cl

€/lt 4,92

3,69
€

VINO AMARONE 
DELLA 

VALPOLICELLA 
DOCG LATUJA 

75 cl

€/lt 21,20

15,90
€

VINO PRIMITIVO 
SALENTO IGT LI 

TAMARICI
75 cl

€/lt 4,92

3,69
€

SPUMANTE 
PROSECCO 

DOC TREVISO, 
PROSECCO ROSE’ 

DOC DAME TERVISE
extra dry, 75 cl

€/lt 5,32

3,99
€
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FASANO
SS16 km 859 - tel. 080 4395750

MONTE SANT’ANGELO 
Contrada Pace, Località Macchia - tel. 0884 602411

SAN SEVERO
Via Zannotti, 200 - tel. 0882 2426287

CITTA’ SANT’ANGELO (PE)
Via Leonardo Petruzzi, 140 - tel. 085_95091

ORTONA (CH)
C.da  Santa Liberata - tel.  085_90551 

TERAMO
Loc. Piano d’Accio - tel. 0861 558901

L’AQUILA
Loc. Campo di Pile Nucleo Industriale - tel. 0862 349533

GROTTAMMARE
Via Carlo Alberto Dalla Chiesa, 2 - tel. 0735 5961

CASAMASSIMA (BA)
Via Noicattaro, 2 - tel 080 4165579

TARANTO
Via Per San Giorgio Jonico Km.10 - tel 099 7703350

MESAGNE
Strada Statale, 7 - tel.  0831 717200

CIVITANOVA MARCHE (MC)
Via  S. Costantino, 98 - tel. 0733-82811

VASTO
Via Cardone, 32 - tel. 0873 3072200

LANCIANO
SS84 Variante Frentana - tel. 0872 7212200

MARINA DI MONTENERO (CB)
Contrada Padula S.S. 16 c/o Centro Comm.le Costaverde tel 0873 809189

TOLENTINO (MC)
CONTRADA CISTERNA - TEL  0733 9571 

CAVALLINO 
SS16 km 962, 700 - tel. 0832 614651-614650

COLONNELLA (TE)
Contrada Riomoro- tel. 0861_7991 

CAMPOBASSO
Via Colle delle Api, 44 - tel. 0874 605301

CHIETI
Loc. Santa Filomena - tel. 0871 540379-552631

PORTO SANT’ELPIDIO (FM)
Via Fratte, 41 - TEL 0734 99821

PIEDIRIPA (MC)
Via Giovan Battista Velluti, 31 - TEL 0733 28851

ANCONA
Via Scataglini, 6 - TEL 071.28581

LORETO (AN)
Via Buffolareccia  - tel. 071 64283

SILVI (TE) 
 Via Statale Sud, 167/169 - tel. 085 9350484

PESCARA 
 in Via del Circuito, 79 - tel. 085 2056113

SANNICOLA
 S.P. Sannicola/Gallipoli - tel. 0833232140

SAN CESARIO DI LECCE
S.P. 362, n°97 - tel. 0832 407565

MELPIGNANO 
via Prov.le Maglie, Z.I. - tel. 0836 331772

CASARANO 
via Circonvallazione/ang. via Vanoni - tel. 0833 599927

LECCE
via Pistoia - tel. 0832 405294

SPOLTORE (PE) 
 in Via Federico Fellini, 2 -tel. 085 417751

PESCARA 
Via Piero Angela, 2/4/6 - tel. 085 4230134

ASCOLI PICENO
in Via Costantino Rozzi - tel. 0736 41543

L’OFFERTA DI QUESTO VOLANTINO LA TROVI NEI PUNTI VENDITA 

CONDIZIONI DI VENDITA I prezzi e le indicazioni di vendita dei prodotti riportati nel volantino sono praticati nel periodo indicato, nei quantitativi complessivamente 
disponibili e sino ad esaurimento scorte. La vendita dei prodotti riportati nel volantino è destinata a soddisfare l'uso familiare dei consumatori, eventuali limitazioni 
quantitative saranno comunicate a negozio. Fotografie e descrizioni hanno valore illustrativo. Prezzi e immagini riprodotte potrebbero subire modifiche dovute ad errori 
tipografici o a variazioni di legge anche fiscale, le correzioni saranno esposte inarea di vendita. Informazioni sulle garanzie dei prodotti sono disponibili a negozio. Il 
presente volantino ha scopo informativo e non di offerta di vendita a distanza; viene recapitato gratuitamente nelle cassette postali. 

Sconti fino al 15% sulle proposte selezionate per te.

VENETO: EMOZIONI TRA
LE TRE CIME DI LAVAREDO
• Salita in motoslitta
• Discesa in slittino di 5 km
• Pranzo con prodotti locali e vino
• in Chalet Lago Antorno

Ulteriori sconti riservati ai possessori
di Carta Insieme o Carta Insieme Più Conad Card.

Scopri tutte le vacanze e le esperienze
su viaggi.conad.it

AA  81€81€
A PERSONA
A PERSONA

DA DA 95€95€

AA  35€35€A PERSONA
A PERSONA

DA DA 42€42€

ENOGASTRONOMIA AD ALTA QUOTA?
MA VAI DA CONAD!

LOMBARDIA: CENA SULLE
PISTE DI MADESIMO
• Salita in cabinovia
• Cena in quota tra i sapori della

Valchiavenna
• Menù completo per adulti o bambini,
• dolce, caffè, amaro


