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TAVOLA

DAL 3 AL 28 LUGLIO 2026



FUGA IN MONTAGNA LAST MINUTE?
MA VAI DA CONAD!

Prenota con HeyConad Viaggi le tue prossime vacanze.

Ulteriori sconti riservati ai titolari
di Carta Insieme o Carta Insieme Più Conad Card.

Scopri tutte le vacanze e le esperienze
su viaggi.conad.it

I prezzi ed i servizi possono essere soggetti a modifiche e/o variazioni. Verifica le condizioni e le tariffe aggiornate nella scheda tecnica delle offerte pubblicate sul sito viaggi.conad.it.
HeyConad Viaggi è un servizio gestito da Italia Travel Marketing S.r.l. - Aut. Prov. Verona n. 4737/10 del 15/09/2010.

TRENTINO: AI PIEDI DELLE
PALE DI SAN MARTINO
•	 Hotel Relais Orsingher 4*, 

Fiera di Primiero (TN)
•	 2 notti, mezza pensione
•	 Area wellness con sauna 

e vasca idromassaggio 
(a pagamento)

•	 Seggiolone (secondo disponibilità)
•	 Parcheggio (secondo disponibilità)
•	 Wi-Fi

ALTO ADIGE: SULLE SPONDE 
DEL LAGO DI VERNAGO
•	 Hotel Vernagt 4*, Senales (BZ)
•	 2 notti, mezza pensione
•	 Uso dell'area wellness con piscina 

interna, bagno turco, sauna, cabina 
a raggi infrarossi e sala relax

•	 Calcio balilla
•	 Seggiolone (secondo disponibilità)
•	 Parcheggio (secondo disponibilità)
•	 Wi-Fi

119€119€
A PERSONA
A PERSONA

2 NOTTI DA
2 NOTTI DA

165€165€A PERSONA
A PERSONA

2 NOTTI DA
2 NOTTI DA
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La nostra cucina custodisce tradizioni, gesti 
e sapori che attraversano il tempo. Dal 
gusto autentico e inconfondibile della Linea 
di Salumi e Affettati Sapori&Dintorni Conad 
alla consistenza avvolgente della Pasta di 
Semola, fino alla morbidezza irresistibile 
della Mozzarella di bufala Campana DOP, 
ogni prodotto racconta una grande storia 
di qualità e saper fare italiano.

Con Sapori&Dintorni Conad celebriamo 
le eccellenze regionali e il piacere di stare 
a tavola, trasformando ogni ingrediente 
in un viaggio alla scoperta dell’anima più 
autentica del Bel Paese.

L’ECCELLENZA DELLA 
NOSTRA TERRA
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Ingredienti per 4 persone: 

Frullare lo stracchino con un 
minipimer insieme a un pizzico di 
pepe fino a ottenere una crema liscia, 
omogenea e ben montata. Trasferire 
il composto in una sac à poche con 
punta a stella per facilitare una 
farcitura precisa e ordinata. Tritare 
finemente l’erba cipollina e tenerla 
da parte. Tagliare delicatamente i 
bignè a metà, facendo attenzione a 
non romperli, e farcirli con la crema 
di stracchino. Spolverare con l’erba 
cipollina tritata per aggiungere 
freschezza e profumo. Completare 
adagiando su ogni bignè una fetta di 
Prosciutto di San Daniele e disporre 
su un piatto da portata prima di 
servire.

• �8 fette di Prosciutto di San Daniele 
Sapori&Dintorni Conad (Banco Taglio)

• �16 bignè pronti
• �250 g di Stracchino
• �40 g di erba cipollina
• �Pepe q.b.

Bignè salati con crema di 
stracchino e prosciutto
di San Daniele

CONDIVIDERE
DATRADIZIONE

99
€/pz

,2
LINEA AFFETTATI TAKE AWAY 

SAPORI&DINTORNI CONAD 
es: prosciutto cotto alta qualità 

sapori&dintorni conad  120 g 
€ 2,99/pz
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SORSI 
D’ECCELLENZA

Con la dolce sapidità del Prosciutto di San Daniele, il Prosecco Superiore 
Cartizze trova un equilibrio armonioso: bollicina fine, profumi floreali e note di 
pera che alleggeriscono il boccone e ne accompagnano la persistenza. Servilo 
fresco, intorno ai 6-8°C, in un calice ampio per valorizzarne aromi ed eleganza.

100% uva Glera

VALDOBBIADENE DOCG SUPERIORE
DI CARTIZZE TENIMENTI DOGALI

90
€/kg

,13

BBRESAOLA DELLA 
VALTELLINA IGP 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD

39
€/etto

,3

PROSCIUTTO
DI SAN DANIELE DOP

SAPORI&DINTORNI CONAD

95
€/etto

,2

STROLGHINO 
SAPORI&DINTORNI 

CONAD
200 g

99
€

,5

90
€

,11

FIOCCO DI PROSCIUTTO 
SAPORI&DINTORNI CONAD

stagionatura minima 
8 mesi 

vendita intero o metà

€/kg 29,95

€/lt 15,87

VENDITA
INTERO O METÀ

SPUMANTE VALDOBBIADENE 
SUPERIORE DI CARTIZZE 

DOCG TENIMENTI DOGALI
 75 cl
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SALAME FELINO IGP 
SAPORI&DINTORNI 

CONAD

49
€/etto

,2

‘NDUJA DI SPILINGA 
SAPORI&DINTORNI CONAD

100% carne italiana, con 
peperoncino di calabria, 

90 g

69
€

,1

FINOCCHIONA IGP 
SAPORI&DINTORNI 

CONAD

65
€/etto

,1
GUANCIALE 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD

65
€/etto

,1

€/kg 18,78
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PIADINA ROMAGNOLA 
IGP FRESCA 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD

600 g, 5 pezzi

89
€

,1

PETALI DI GUANCIALE E 
PANCETTA AFFUMICATA 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD

100% carne italiana, 
100 g, a partire da

29
€

,2
€/kg 22,90

GRISSINI RUBATA’ 
SAPORI&DINTORNI 

CONAD
250 g

29
€

,1
€/kg 5,16

€/kg 3,15

TARALLI PUGLIESI 
SAPORI&DINTORNI 

CONAD
vari gusti, 400 g

79
€

,1
€/kg 4,48
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PASTA DI SEMOLA 
SAPORI&DINTORNI CONAD
formati speciali, 500g* 

*ad esclusione del 
prodotto pici della 

val d’orcia

99
€

,0

Ingredienti per 4 persone: 

Tagliare il pecorino a cubetti regolari 
per facilitarne lo scioglimento. In 
un pentolino scaldare il latte a 
fuoco dolce, quindi aggiungere 
lo zafferano e mescolare fino a 
scioglierlo completamente. Unire il 
pecorino e continuare a mescolare 
fino a ottenere una crema liscia e 
omogenea, completando con una 
macinata di pepe. Nel frattempo 
cuocere i malloreddus in abbondante 
acqua salata, scolarli al dente e 
trasferirli direttamente nella crema, 
aggiungendo un mestolo di acqua 
di cottura per rendere il tutto più 
cremoso. Spezzettare il pane carasau, 
condirlo con un filo di olio e tostarlo 
in forno a 180 °C per circa 2 minuti, 
fino a doratura. Servire la pasta 
completando con il pane carasau 
croccante e una macinata finale di 
pepe.

• �320 g di Malloreddus Sardi 
Sapori&Dintorni Conad

• �200 g di Pecorino Sardo DOP 
Sapori&Dintorni Conad

• �150 ml di latte
• �1 bustina di zafferano
• �40 g di pane carasau
• �Olio extravergine d’oliva q.b.
• �Pepe q.b.

Malloreddus allo zafferano 
con crema di pecorino
e pane carasau

DAGUSTARE
ECCELLENZE

€/kg 1,98
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SORSI 
D’ECCELLENZA

I profumi di rosa e litchi e la persistenza del Gewürztraminer accompagnano 
l’aromaticità dello zafferano e l’intensità e la sapidità del Pecorino Sardo DOP 
creando un’armonia gustativa arricchita dalla croccantezza del pane carasau. 
Da servire intorno ai 10-12°C per valorizzarne ricchezza aromatica e rotondità.

>=85% Gewürztraminer   •   15% Uve a bacca bianca non aromatiche

GEWURZTRAMINER TRENTINO DOC 
COSTALTA 75 CL

PANE CARASAU 
SAPORI&DINTORNI 

CONAD
500 g

15
€

,4

OLIO EXTRAVERGINE DI 
OLIVA SAPORI&DINTORNI 

CONAD
dop terra di Bari, dop 
Aprutino Pescarese, 
igp Toscano 750 ml

VINO GEWURZTRAMINER 
TRENTINO DOC COSTALTA

75 cl

29
€

,5

PECORINO DI GROTTA 
SAPORI&DINTORNI 

CONAD

29
€/etto

,3

PARMIGIANO 
REGGIANO DOP 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD

stagionatura oltre 
40 mesi

65
€/etto

,2

-20%

€/lt 7,06

€/kg 8,30
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SPAGHETTI ALLA 
CHITARRA FRESCHI 
SAPORI&DINTORNI 

CONAD
con uova da galline 

allevate a terra, 250 g

19
€

,1
WURSTEL TIPICI 

SAPORI& DINTORNI 
CONAD

vari tipi, a partire da

49
€

,1

GORGONZOLA DOP 
SAPORI&DINTORNI 

CONAD

39
€/etto

,1

TOMA PIEMONTESE 
DOP SAPORI&DINTORNI 
CONAD

29
€/etto

,1

PROVOLONE VALPADANA 
DOP SAPORI&DINTORNI 

CONAD
dolce, piccante, 250 g

99
€

,2
€/kg 11,96

€/kg 4,76

10



DATTERINI MARZANINI 
SAPORI&DINTORNI 

CONAD
230 g x 2

39
€

,1
TAGLIATA DI CHIANINA 
IGP SAPORI&DINTORNI 

CONAD
250 g

30
€

,7

HAMBURGER GOURMET 
SAPORI&DINTORNI 

CONAD
marchigiana, chianina, 

piemontese e 
romagnola 180 g

60
€

,3

OLIVE TAGGIASCHE 
DENOCCIOLATE 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD
180 g

19
€

,3

€/kg 3,03

€/kg 29,20

€/kg 17,73

€/kg 20,00

TARTARE DI CHIANINA 
SAPORI&DINTORNI 

CONAD
2 x 80 g 

80
€

,4
€/kg 30,00
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DA

ASSAPORARE
TERRITORIO

MOZZARELLA DI 
BUFALA CAMPANA DOP 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD
200 g

99
€

,1

Ingredienti per 4 persone: 

Tagliare il pane a cubetti regolari, 
condirlo con un filo di olio extravergine 
di oliva, foglie di timo e un pizzico 
di sale, quindi distribuirlo su una 
placca e tostarlo in forno a 230 °C 
per circa 5 minuti, fino a ottenere 
crostini dorati e croccanti. Tagliare 
grossolanamente tutte le verdure e 
trasferirle in un frullatore, aggiungere 
il succo di limone, olio, sale e pepe, 
quindi frullare fino a ottenere un 
composto omogeneo. Passare il 
tutto al setaccio per una consistenza 
più liscia e vellutata. Frullare 200 g 
di mozzarella con il latte fino a 
ottenere una crema morbida. Servire 
il gazpacho aggiungendo al centro 
l’altra mozzarella, completare con la 
crema e i crostini. Guarnire con foglie 
di basilico fresco.

• �1 peperone rosso
• �1 cetriolo
• �1 cipolla rossa di Tropea
• �2 pomodori ramati
• �Succo di mezzo limone
• �400 g di Mozzarella di Bufala 
Campana DOP Sapori&Dintorni Conad 
(2 confezioni)

• �100 ml di latte
• �200 g di pane
• �Timo e basilico q.b.
• �Olio extravergine di oliva, sale e pepe q.b.

Gazpacho di peperoni con 
mozzarella di bufala fresca

€/kg 9,95
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SORSI 
D’ECCELLENZA

La freschezza del gazpacho e la morbidezza del piatto trovano nel Valpolicella 
Ripasso un contrappunto equilibrato, grazie alle note di ciliegia matura, prugna 
e un leggero tocco speziato. Un vino di struttura, che pulisce il palato e rende 
l’assaggio armonioso. Da servire intorno ai 16-18°C.

45%<95% Corvina   •   5%<30% Rondinella   •   <25% uve a bacca rossa non aromatiche

VALPOLICELLA RIPASSO DOC 
LATUJA 75 CL

BURRATA DI BUFALA 
SAPORI&DINTORNI 

CONAD
lavorazione 

artigianale, 125 g

85
€

,1

SALSA PRONTA 
SAPORI&DINTORNI 

CONAD
ciliegino e datterino 

di Sicilia, 330 g

89
€

,0

VINO RIPASSO 
VALPOLICELLA 

SUPERIORE DOC LATUJA 
75 cl

49
€

,5

Le nuove delizie dalla Puglia

STRACCIATELLA 
SAPORI&DINTORNI 

CONAD
250 g

19
€

,3

MINI SCAMORZE 
PUGLIESI AFFUMICATE 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD
250 g

99
€

,2
€/kg 11,96

€/lt 7,32

€/kg 2,70

€/kg 14,80

€/kg 12,76
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MARMELLATA/
CONFETTURE 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD

vari tipi, 340 g, 350 g

19
€

,2

CIPOLLA ROSSA DI 
TROPEA CALABRIA 

IGP SAPORI&DINTORNI 
CONAD PERCORSO 

QUALITA’
categoria I, 

vassoio 1 kg

99
€

,2

TORTA SBRISOLONA 
SAPORI&DINTORNI 

CONAD
350 g

69
€

,4

ACETO BALSAMICO 
DI MODENA 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD

250 ml

79
€

,2
€/lt 11,16

COMPOSTA CALLIPO
di cipolla rossa di 
Tropea igp, 300 g

€/kg 11,64

3,49
€

€/kg 13,40

PESCHE SATURNIA DELLE 
COLLINE MARCHIGIANE 

SAPORI&DINTORNI 
CONAD PERCORSO 

QUALITA’
categoria I

vaschetta 500 g

29

€

,2
€/kg 4,58
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VINO CHIANTI 
CLASSICO DOCG 

BUFFERIA
75 cl

€/lt 6,54

4,90
€

VINO ROSSO/
BIANCO MARCHE IGP 
BIOLOGICO LO PURO 

COSTADORO 
75 cl 

€/lt 6,54

4,90
€

VINO FRIULI DOC 
GRAVE BORGO DAI 

MORARS
pinot grigio, 

sauvignon, 75 cl

€/lt 5,06

3,79
€

VINO D’ABRUZZO 
NESTORE BOSCO

vari tipi, 75 cl

€/lt 6,66

4,99
€

VINO NEBBIOLO 
LANGHE DOC MINIATO

75 cl

€/lt 6,66

4,99
€

VINO MARCHE 
VELENOSI

chardonnay/
passerina igt, rosso 

piceno superiore/
falerio pecorino 

doc, 75 cl

€/lt 7,32

5,49
€

VINO PUGLIA IGP 
PIANEROSSE PAOLOLEO

primitivo/negroamaro/
nero di troia/rosato/

chardonnay, 75 cl

€/lt 5,20

3,90
€
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TIPICITÀ ED ECCELLENZE ONLINE?
MA VAI DA CONAD!

ACQUISTA SU SPESAONLINE.CONAD.IT 

DAL 2 AL 13 LUGLIO 
Acquista almeno 3 prodotti Sapori&Dintorni Conad a peso fisso per accedere alla promozione!

CONSEGNA
GRATUITA O

5€ DI SCONTO
CON

FASANO
SS16 km 859 - tel. 080 4395750

MONTE SANT’ANGELO 
Contrada Pace, Località Macchia - tel. 0884 602411

SAN SEVERO
Via Zannotti, 200 - tel. 0882 2426287

CITTA’ SANT’ANGELO (PE)
Via Leonardo Petruzzi, 140 - tel. 085_95091

ORTONA (CH)
C.da  Santa Liberata - tel.  085_90551 

TERAMO
Loc. Piano d’Accio - tel. 0861 558901

L’AQUILA
Loc. Campo di Pile Nucleo Industriale - tel. 0862 349533

GROTTAMMARE
Via Carlo Alberto Dalla Chiesa, 2 - tel. 0735 5961

CASAMASSIMA (BA)
Via Noicattaro, 2 - tel 080 4165579

TARANTO
Via Per San Giorgio Jonico Km.10 - tel 099 7703350

MESAGNE
Strada Statale, 7 - tel.  0831 717200

CIVITANOVA MARCHE (MC)
Via  S. Costantino, 98 - tel. 0733-82811

VASTO
Via Cardone, 32 - tel. 0873 3072200

LANCIANO
SS84 Variante Frentana - tel. 0872 7212200

MARINA DI MONTENERO (CB)
Contrada Padula S.S. 16 c/o Centro Comm.le Costaverde tel 0873 809189

TOLENTINO (MC)
CONTRADA CISTERNA - TEL  0733 9571 

CAVALLINO 
SS16 km 962, 700 - tel. 0832 614651-614650

COLONNELLA (TE)
Contrada Riomoro- tel. 0861_7991 

CAMPOBASSO
Via Colle delle Api, 44 - tel. 0874 605301

CHIETI
Loc. Santa Filomena - tel. 0871 540379-552631

PORTO SANT’ELPIDIO (FM)
Via Fratte, 41 - TEL 0734 99821

PIEDIRIPA (MC)
Via Giovan Battista Velluti, 31 - TEL 0733 28851

ANCONA
Via Scataglini, 6 - TEL 071.28581

LORETO (AN)
Via Buffolareccia  - tel. 071 64283

SILVI (TE) 
 Via Statale Sud, 167/169 - tel. 085 9350484

PESCARA 
 in Via del Circuito, 79 - tel. 085 2056113

SANNICOLA
 S.P. Sannicola/Gallipoli - tel. 0833232140

SAN CESARIO DI LECCE
S.P. 362, n°97 - tel. 0832 407565

MELPIGNANO 
via Prov.le Maglie, Z.I. - tel. 0836 331772

CASARANO 
via Circonvallazione/ang. via Vanoni - tel. 0833 599927

LECCE
via Pistoia - tel. 0832 405294

SPOLTORE (PE) 
 in Via Federico Fellini, 2 -tel. 085 417751

PESCARA 
Via Piero Angela, 2/4/6 - tel. 085 4230134

ASCOLI PICENO
in Via Costantino Rozzi - tel. 0736 41543

L’OFFERTA DI QUESTO VOLANTINO LA TROVI NEI PUNTI VENDITA 

CONDIZIONI DI VENDITA I prezzi e le indicazioni di vendita dei prodotti riportati nel volantino sono praticati nel periodo indicato, nei quantitativi complessivamente disponibili e sino ad esaurimento scorte. 
La vendita dei prodotti riportati nel volantino è destinata a soddisfare l'uso familiare dei consumatori, eventuali limitazioni quantitative saranno comunicate a negozio. Fotografie e descrizioni hanno valore 
illustrativo. Prezzi e immagini riprodotte potrebbero subire modifiche dovute ad errori tipografici o a variazioni di legge anche fiscale, le correzioni saranno esposte inarea di vendita. Informazioni sulle garanzie dei 
prodotti sono disponibili a negozio. Il presente volantino ha scopo informativo e non di offerta di vendita a distanza; viene recapitato gratuitamente nelle cassette postali. 

ANDRIA (BT)  
C.da Barba d’Angelo-S.S.170 - tel. 0883 416585


