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SCOPRI LE PAROLE
DELLA NOSTRA CASA

Sedia di casa.

CONADCOMEPARLI
L'Emilia-Romagna parola per parola

PIADINA



SCRANA
CABARÈ

SUNÈR 
MEŻDÉ 

PRÉMMA 
DAL TÄNP

CHE ṠGATT! 
GABANÈLA

CS’AI 
È D NÔV?

QUESTO NUMERO
A PAROLE NOSTRE

Casa. Una parola piccola, eppure capace di 
contenere tantissimo: i profumi del pranzo della 
domenica, la luce di un pomeriggio in famiglia, 
il dialetto di chi ci ha cresciuto.

In Emilia-Romagna la casa non è solo un 
luogo fisico. È una lingua, fatta di parole e 
modi di dire che solo chi vive da sempre 
insieme a noi conosce davvero. E in casa, 
naturalmente, ci sono i sapori che amiamo. 
Quelli che riconosciamo al primo assaggio, 
e che appartengono a questa terra come 
appartengono a tutti noi. Sono i prodotti che noi 
di Conad selezioniamo con cura, rivolgendoci a 
produttori orgogliosi che amano e rispettano il 
territorio, e che tu puoi ritrovare nella linea 
I Nostri Ori:  tante eccellenze enogastronomiche 
regionali da portare sulla tavola di casa tua.

Con questo terzo capitolo di 

CONAD COME PARLI, 
continuiamo il nostro percorso nella lingua
dell'Emilia-Romagna. Dopo aver raccontato 
la convivialità e la tradizione, è il momento di 
entrare in casa nostra: è qui che, parola dopo 
parola, possiamo ritrovare noi stessi, la nostra 
storia e il nostro amore verso questo territorio 
che ci accoglie e ci nutre ogni giorno.

PAROLE CHE HANNO 
IL GUSTO DI CASA

È D NÔV?

Dal 4 al 17 giugno 2026 scegli i sapori 
che ti parlano… e ti premiano! 
Acquista almeno 10€ di prodotti I Nostri Ori*
con Carta Insieme: per te in omaggio 
la borsa I Nostri Ori con cui portare 
a casa tutto il gusto dell'Emilia-Romagna!
Ciàpala ora, sòrbole!
*Iniziativa valida su tutto lʼassortimento I nostri Ori. Info e regolamento nei punti vendita ad insegne Conad 
associati a Conad Nord Ovest che aderiscono allʼiniziativa ed espongono il materiale informativo.
Iniziativa valida su tutto lʼassortimento I nostri Ori. Info e regolamento nei punti vendita ad insegne Conad 

associati a Conad Nord Ovest che aderiscono allʼiniziativa ed espongono il materiale informativo.

DI PRODOTTI I NOSTRI ORI*€10
IN OMAGGIO

LA BORSA
I NOSTRI ORI

=

SCEGLI 
I NOSTRI ORI

Iniziativa riservata ai titolari di
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ALBICOCCHE
Le Albicocche I NOSTRI ORI nascono 
nel cuore della Romagna, in terreni 
fertili e in un microclima unico, 
influenzato dal Mare Adriatico e 
protetto dallʼAppennino. L̓escursione 
termica tra giorno e notte permette di 
esaltare gli aromi intensi, regalando a 
ogni frutto una dolcezza equilibrata. 
Raccolte a piena maturazione, si 
distinguono per la polpa succosa, il 
profumo avvolgente, espressione di 
una tradizione agricola che unisce 
cura, innovazione e rispetto del 
territorio.
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Reparto Frutta & VerduraReparto Frutta & Verdura

Fiori di zucchina
I NOSTRI ORI
Origine Italia 
provincia di Bologna 
e Reggio Emilia, 
categoria I
conf. da 60 g

2,17€
per 100 g € 3,62

Lattuga Salanova
I NOSTRI ORI
Origine Italia 
provincia 
di Bologna, 
categoria I
conf. da 150 g

1,97€
al kg € 13,14

Lattuga Salanova
I NOSTRI ORI
Origine Italia 
provincia 
di Bologna, 
provincia 
di Bologna, 
provincia 

categoria I
di Bologna, 
categoria I
di Bologna, 

conf. da 150 g
categoria I
conf. da 150 g
categoria I

1,97€
al kg € 13,14

Reparto Frutta & VerduraReparto Frutta & Verdura

Cetrioli
Origine Italia 
provincia 
di Bologna, 
categoria I
al kg

1,27€

Reparto Frutta & VerduraReparto Frutta & Verdura

Albicocche
I NOSTRI ORI
Origine Italia 
provincia 
di Ravenna, 
categoria I
conf. da 650 g

di Ravenna, 
categoria I
conf. da 650 g
categoria I
conf. da 650 g
categoria I

3,27€
al kg € 5,04

Reparto Frutta & VerduraReparto Frutta & Verdura

Zucchine bolognesi
I NOSTRI ORI
Origine Italia 
provincia 
di Bologna, 
categoria I
conf. da 600 g

Zucchine bolognesi

2,67€
al kg € 4,45



CHE Ṡ
Esclamazione che vale un “che impresa!ˮ, “che colpo!ˮ, detto con stupore ma anche con una punta di soddisfazione. 
Potrebbe derivare dal verbo dialettale ṡgatièr, cioè “sbrogliare, districareˮ, come quando si esce da una situazione 
complicata: in questa nostra parola cʼè lʼidea del groviglio risolto, magari con astuzia o fortuna. Ma altri ipotizzano 
perfino un legame con lʼimmagine del gatto, che con la sua curiosità è sempre pronto a trovare la via dʼuscita.

CHE ṠGATT! 
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 Reparto Macelleria Reparto Macelleria

Salsiccia di suino
I NOSTRI ORI
a nodi, luganega
un esempio:
a nodi
al kg
€ 11,99

30- %
€ 8,39
30%
 8,39

Reparto MacelleriaReparto Macelleria

Gran Galletto per griglia
Guidi
galletto allevato in Emilia-Romagna 
senza uso di antibiotici
al kg

€ 11,99

30- %
€ 8,39

 Reparto Forno Reparto Forno

Crescione romagnolo
vari tipi e grammature
un esempio:
pomodoro e mozzarella
220 g

3,30€
al kg € 15,00

 Reparto Forno Reparto Forno

Tigelle
Piccinini
classiche, integrali
un esempio:
integrali
170 g

2,40€
al kg € 14,12
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Bondi Pasta Fresca nasce nel 1991 
con l'obiettivo di mantenere viva la 
tradizione delle sfogline e di altre 
figure specializzate nella produzione 
di pasta fresca, da sempre simbolo 
della tradizione emiliana. Fortemente 
legata al territorio, lʼazienda unisce 
radici familiari e sapere artigianale, 
mantenendo alta la qualità pur 
evolvendo verso una produzione 
semi-automatizzata per rispondere 
alle esigenze del mercato. Centrale 
oggi come allora è la ricerca di 
materie prime eccellenti, per un 
prodotto fresco, fatto come una volta. 
Semplicemente, buono!

BONDI PASTA FRESCA
Ferrara

L'E���L��NZA
A PA���E N���R�
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Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Tortelloni 
alla mortadella 
Il Balanzone 
Bondi
take away
250 g
€ 3,90

40- %
€ 2,34
al kg da € 15,60 a € 9,36al kg da € 15,60 a € 9,36

 Reparto Gastronomia Reparto Gastronomia

Tagliatelle al ragù
Selezione Gastronomia 
al kg € 13,80
Disponibile anche take away

all’etto

1,38€

 Reparto Gastronomia

Rosette 
I NOSTRI ORI
con prosciutto cotto 
al kg € 10,43 
anzichè € 14,90

all’etto
€ 1,49

30- %
€ 1,04

 Reparto Gastronomia Reparto Gastronomia Reparto Gastronomia Reparto Gastronomia

Rosette 
I NOSTRI ORI
con prosciutto cotto 
al kg € 10,43 
anzichè € 14,90

all’etto
€ 1,49

30-
€ 1,04

 Reparto Gastronomia

Pasta fresca
Bondi
vari tipi
take away
250 g

1,49€
al kg € 5,96

 Reparto Gastronomia Reparto Gastronomia Reparto Gastronomia Reparto Gastronomia

Pasta fresca

vari tipi
take away
vari tipi
take away
vari tipi

250 g

1,49
al kg € 5,96



PIADINA 
PROSCIUTTO CRUDO 
E SQUACQUERONE 
DI ROMAGNA DOP

PORZIONI

4 15MIN FACILE
TEMPO DIFFICOLTÀ

SUNÈR 
MEŻDÉ PRÉMMA 

DAL TÄNP
Quando “suona mezzogiorno prima 
del tempoˮ vuol dire che la fame non aspetta, lo 
stomaco brontola e lʼora di pranzo sembra lontanissima. 
E allora tanto vale non aspettare: una piadina fragrante 
è la risposta perfetta (e veloce!) a questo appetito 
impaziente. E quindi... Bån aptît!

Ingredienti:

4 piadine 
160 g Squacquerone di Romagna DOP
320 g prosciutto crudo
80 g rucola
olio extravergine d'oliva
sale

Preparazione:

In una ciotola condisci 
quattro manciate di rucola 
con un filo dʼolio e un pizzico 
di sale. Poi predisponi lo 
squacquerone di Romagna 
DOP e il prosciutto crudo, 
separando bene le fette una 
dallʼaltra.
In una padella antiaderente 
fai scaldare una alla volta le 
piadine, qualche minuto per 
lato.

Una volta calde, spalma lo 
squacquerone di Romagna 
DOP uniformemente 
sulle piadine, aggiungi il 
prosciutto crudo e la rucola, 
chiudile a metà e servile ben 
calde.

OFFERTA VALIDA DAL 4 AL 17 GIUGNO
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Pignoletto 
frizzante DOC 
Rose di Bacco
Chiarli
secco
750 ml

SOLO TITOLARIBÉIN INSÉ STÀN 
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al l da € 5,87 a € 4,54

EMILIA
ROMAGNA

10-12°C

% 12,50% vol.

primi piatti 
leggeri, piatti base 
pesce e/o verdure, 
formaggi freschi
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Romagna DOC 
Sangiovese Riserva
Umberto Cesari
750 ml

SOLO TITOLARISTÀN BÉIN INSÉ  STÀN BÉIN INSÉ  STÀN BÉIN INSÉ  € 11,90

9,90€
-16,81%
al l da € 15,87 a € 13,20

EMILIA
ROMAGNA

16°C

% 14,00% vol.

piatti di struttura, 
carne rossa, 
grigliate, salumi, 
formaggi stagionati

 Reparto Gastronomia Reparto Gastronomia

Prosciutto crudo 
italiano 
Castagnolo 
stagionato
Cà Dante
al kg € 26,90

all’etto

2,69€

Squacquerone 
di Romagna DOP
Caseifi cio Comellini
280 g
€ 3,69

30- %
€ 2,58
al kg da € 13,18 a € 9,22

Olio extra vergine 
di oliva 
Brisighella DOP
Terra di Brisighella
500 ml

SOLO TITOLARI

€ 14,75

12,90€
-12,54%
al l da € 29,50 a € 25,80

 Piadina Romagnola IGP 
Casa della Piada
C.R.M.
alla riminese classica,
all’olio extra vergine d’oliva 
350 g 
conf. da 3 pezzi

SOLO TITOLARI

€ 2,00

1,10€
-45,00%
al kg da € 5,72 a € 3,15



Tenuta Santa Croce nasce nei 
Colli Bolognesi con lʼobiettivo 
di valorizzare le eccellenze del 
territorio, in particolare il Pignoletto, 
uva autoctona di grande carattere. 
Situata a Monteveglio, garantisce 
il controllo completo della filiera 
e continui investimenti in vigneti 
e cantina. Grazie ai suoi terreni a 
diverse altitudini la Cantina produce 
vini equilibrati, dai profumi delicati 
e dalla buona struttura. Una realtà 
dinamica e innovativa, ma sempre 
profondamente legata alle proprie 
radici.

Colli Bolognesi Pignoletto Superiore
Denominazione di Origine Controllata e Garantita

Caratteristiche

Vino longevo dall’interessante bouquet minerale accompagnato da una nota

piacevolmente fragrante di agrumi. Al palato è morbido, fresco con un lungo ifnale che

ricorda il marzapane, peculiare del vitigno.

Viniifcazione

Pressatura soiffce con uva integra o diraspata a temperatura controllata, stoccaggio in

vasche del mosto ifore con successiva decantazione e separazione dalla feccia. Aggiunta di

lieviti selezionati varietali, fermentazione alcolica a 12°, aiffnamento “sur lies” per 3 - 4

mesi. Stabilizzazione, ifltrazione, imbottigliamento. Stoccaggio in cantina a temperatura

controllata.

Abbinamenti Gastronomici

Si accompagna a risotti, piatti di funghi e tartufo bianco, crudità di pesce e carni bianche.

Speciifche

Regione di Produzione: Emilia Romagna

Classiifcazione: Colli Bolognesi Pignoletto Superiore DOCG

Vitigno: Pignoletto

Grado Alcolico: 12,5%Vol

Contenuto: 750 ml

Temperatura di servizio: 10 - 12°C

GTIN bottiglia: 8032535620066

GTIN cartone 6 bt: 8032535628017

SANTACROCE

- M O N T E V E G L I O -

T E N U T A

Home Chi siamo I Vigneti Vini Bianchi Vini Rossi Classici Agriturismo Vino&Gusto Contatti ENG

Utilizziamo i cookie per offrirti la miglior esperienza possibile sul nostro sito web. Accettando,

accetti l'utilizzo di tali cookie. Informativa sulla privacy

Impostazioni Rifiuta tutti Accetta

22/04/26, 16:48 Pignoletto Superiore Colli Bolognesi DOCG

https://www.tenutasantacroce.it/pignoletto-superiore 1/2

CANTINA TENUTA
SANTA CROCE
Monteveglio (BO)
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Barbera 
Colli Bolognesi 
DOC 
Tenuta Santa Croce
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 6,40

4,95€
-22,66%
al l da € 8,54 a € 6,60

EMILIA
ROMAGNA

16-18°C

% 12,50% vol.

primi piatti emiliani,
paste ripiene, 
carré di maiale, 
carni bianche, pesce

Pignoletto superiore 
Colli Bolognesi 
DOCG 
Tenuta Santa Croce
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 6,40

4,95€
-22,66%
al l da € 8,54 a € 6,60

EMILIA
ROMAGNA

10-12°C

% 12,50% vol.

primi, risotti, 
tartufo, funghi, 
carne bianca, pesce, 
molluschi, tartare

Spumante 
Pignoletto 
Colli Bolognesi DOCG
Tenuta Santa Croce
extra brut
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 6,90

4,90€
-28,99%
al l da € 9,20 a € 6,54

EMILIA
ROMAGNA

10-12°C

% 12,00% vol.

aperitivi, crostacei, 
antipasti, 
cruditè di pesce
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Rubicone IGT 
Aulente
San Patrignano
rosso
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 7,40

6,40€
-13,51%
al l da € 9,87 a € 8,54

EMILIA
ROMAGNA

16-18°C

% 14,00% vol.

salumi, 
primi piatti, 
carne rossa, 
formaggi

Spergola 
del Campanone
Cantine Lombardini
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 6,90

5,30€
-23,19%
al l da € 9,20 a € 7,07

EMILIA
ROMAGNA

6-8°C

% 11,00% vol.

antipasti,
piatti di pesce 
e/o verdura, 
carne bianca, 
formaggi freschi

 Vino Spumante 
Pignoletto Reno DOC
Righi
brut
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 4,40

3,50€
-20,45%
al l da € 5,87 a € 4,67

EMILIA
ROMAGNA

6-8°C

% 11,50% vol.

aperitivi, 
primi, piatti 
di pesce, 
carne bianca, 
salumi, 
formaggi freschi

Rubicone IGT 
Aulente
San Patrignano
bianco
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 7,40

6,40€
-13,51%
al l da € 9,87 a € 8,54

EMILIA
ROMAGNA

10°C

% 12,50% vol.

aperitivi, antipasti, 
primi leggeri, 
carne bianca, 
piatti di pesce

Reggiano DOP  
Lambrusco 
Il Campanone
Cantine Lombardini
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 6,90

5,30€
-23,19%
al l da € 9,20 a € 7,07

EMILIA
ROMAGNA

8-10°C

% 11,00% vol.

lasagne, 
tortellini, 
cappelletti, 
bolliti,
brasati, 
torte salate, 
pizza

Lambrusco 
Otello 
Etichetta Nera
Cantine Ceci
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 6,90

5,80€
-15,94%
al l da € 9,20 a € 7,74

EMILIA
ROMAGNA

8-10°C

% 11,00% vol.

primi al sugo, 
bolliti, 
carne, 
spezzatini, 
salumi

Cantine Lombardini



Sedia.SCRANA

PANCETTA
COPPATA
Salume stagionato unico, in cui la 
coppa, avvolta interamente nella 
pancetta, dà vita a un connubio 
inconfondibile di sapori e profumi. 
La lavorazione accurata e la 
stagionatura ne esaltano morbidezza 
e marezzatura, offrendo un gusto 
ricco e armonioso. Da oltre 40 
anni il Salumificio San Carlo crea 
prodotti distintivi e di qualità, che 
racchiudono tutta lʼautenticità della 
tradizione salumiera piacentina.
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Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Salame 
I Genuini

Salumifi cio San Martino
al kg € 15,05 anzichè € 21,50

all’etto
€ 2,15

30- %
€ 1,51

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Pancetta coppata stagionata
Salumifi cio San Carlo
al kg € 17,90

all’etto

1,79€

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Il Salame 
di Ferrara
Salumifi cio Zironi
al kg € 17,90

all’etto

1,79€

 17,90

all’etto

1,79

 Reparto Gastronomia Reparto Gastronomia

Ciccioli
Salumifi cio Franceschini
campagnoli, montanari
al kg € 12,60

all’etto

1,26€



In ogni casa emiliana ce nʼè almeno una, e spesso più dʼuna: la scrana è la sedia, 
quella vera, senza fronzoli. La parola affonda le radici nel latino scamnum e nel 
longobardo skranna, per poi passare allʼitaliano letterario in cui assume un significato 
più solenne e legato al potere. Ma qui da noi la parola mantiene invece un senso 
autentico e più quotidiano fino a diventare un vero simbolo della casa.
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CONADCOMEPARLI

L'Emilia-Romagna parola per parola
OFFERTA VALIDA DAL 4 AL 17 GIUGNO

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Pecorino dolce
dei Colli Bolognesi
Caseifi cio 
Valsamoggia
al kg € 19,90

all’etto

1,99€

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Formaggio dolce 
misto 

Monte Cusna
Ceccardi

al kg € 14,90

all’etto

1,49€

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Prosciutto cotto 
Elle

Ferrarini
al kg € 18,90

all’etto

1,89€

 Reparto Gastronomia Reparto Gastronomia

Mortadella
Veroni

classica, 
con pistacchio

al kg € 13,80

all’etto

1,38€

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Formaggio 
Lo Stanco di Brisighella
Spadoni
take away
al kg € 16,73 anzichè € 23,90

all’etto
€ 2,39

30- %
€ 1,67



L'Antica Cascina ha sede a Forlì, 
dove la storica tradizione casearia 
romagnola e la ricerca più moderna 
si incontrano nella produzione 
di formaggi da latte italiano. Il 
Caseificio nasce negli anni ʼ90 
da una passione tramandata nel 
tempo: fin dal primo momento 
lʼazienda si distingue per lʼarte 
della stagionatura, affinata nelle 
cantine di Villa Corte. Qui i mastri 
casari seguono con cura ogni fase, 
rispettando la maturazione naturale 
che esalta aromi e profumi di ogni 
creazione.

CASEIFICIO L'ANTICA CASCINA
Forlì (FC)

L'E���L��NZA
A PA���E N���R�
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Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Formaggio 
Muccarolo
Caseifi cio 
L’Antica Cascina
al kg € 19,90

all’etto

1,99€

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Ricotta
Caseifi cio Comellini
in fuscella
al kg € 5,90
all’etto

0,59€

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Formaggio 
La Tavela
Fattoria San Rocco
al kg € 13,90
all’etto

1,39€

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Stracchino
Caseifi cio Casello
take away
al kg € 16,72 
anzichè € 20,90

all’etto
€ 2,09

20- %
€ 1,67
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Crescentina fritta
Umberto Negroni
100 g
€ 1,68

40- %
€ 1,00

Tortellini 
bolognesi
Soverini
250 g

2,15€
al kg € 8,60

Pesto tradizionale
Il Salumifi cio Gigi
200 g

1,98€
al kg € 9,90

La piadina sfogliata
Riccione Piadina
450 g

2,63€
al kg € 5,85

Latte fresco 
Alta Qualità
Fattoria 
San Rocco
1 l
€ 1,58

30- %
€ 1,10

Gnocchi di patate
freschi 
La Lanterna
500 g
€ 3,59

30- %
€ 2,51
al kg da € 7,18 a € 5,02

Tortellini di Modena 
freschi 

con Parmigiano 
Reggiano DOP

Pasta Fresca Rossi
250 g

€ 3,59

30- %
€ 2,51
al kg da € 14,36 a € 10,04

Guanciale 
stagionato
S.A.P.
senza glutine
al kg
€ 18,79

20- %
€ 15,03



GABANÈLA
Dopo pranzo, quando il ritmo rallenta e il caldo si fa sentire, da noi è il momento della gabanèla, il riposino 
pomeridiano. La parola richiama lʼidea di mettersi comodi, come quando si indossa un abito leggero: 
secondo alcuni infatti questo era il nome della veste indossata nei giorni di festa o, secondo altri, la vestaglia da 
notte vera e propria. Non è solo dormire, ma concedersi una pausa, un piccolo lusso quotidiano.

GABANÈLA
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Polpa di pomodoro
Alce Nero
biologica
500 g

SOLO TITOLARI

€ 2,15

1,65€
-23,26%
al kg da € 4,30 a € 3,30

 Pasta all’uovo 
Antica Tradizione
Andalini
vari tipi
500 g

SOLO TITOLARI

€ 1,98

1,49€
-24,75%
al kg da € 3,96 a € 2,98

Riso 
del delta del Pò 
IGP
Grandi
arborio
1 kg

SOLO TITOLARI

€ 4,19

2,99€
-28,64%

Aceto balsamico 
di Modena IGP 
Puro Modena
Giuseppe 
Cremonini
250 ml

SOLO TITOLARI

€ 7,90

5,90€
-25,32%
al l da € 31,60 a € 23,60

Aceto balsamico 
di Modena IGP
Due Vittorie
250 ml

SOLO TITOLARI

€ 12,51

9,90€
-20,86%
al l da € 50,04 a € 39,60

 Pasta all’uovo
Dallari
vari tipi
250 g

SOLO TITOLARI

€ 1,95

1,49€
-23,59%
al kg da € 7,80 a € 5,96

Aceto balsamico 
di Modena IGP
De Nigris
oro
250 ml

SOLO TITOLARI

€ 6,98

4,65€
-33,38%
al l da € 27,92 a € 18,60
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CA BA R ÈCA BA R È
Quando arrivano ospiti, da noi cʼè sempre un protagonista discreto ma immancabile: 
il cabarè, il vassoio che porta in tavola tazze, bicchieri e qualcosa di buono da 
condividere. La parola ha viaggiato nel tempo: dal piccardo “cambereteˮ, cioè 
cameretta e quindi piccolo locale, al francese “cabaretˮ, osteria in cui gli avventori 
venivano serviti al tavolo con vassoi, per arrivare oggi al nostro emiliano. Una parola 
che entra in scena ogni volta che cʼè qualcosa di buono da portare in tavola!

OFFERTA VALIDA DAL 4 AL 17 GIUGNO

Biscotti morbidi
Savalai
Alai
85 g

SOLO TITOLARI

€ 2,85

2,45€
-14,04%
per 100 g da € 3,35 a € 2,88

Acqua
Cerelia
minerale 
naturale
1,5 l

SOLO TITOLARI

€ 0,49

0,33€
-32,65%
al l da € 0,33 a € 0,22

Il Nocino
di Modena
Il Mallo
700 ml

SOLO TITOLARI

€ 17,40

14,60€
-16,09%
al l da € 24,86 a € 20,86

 Reparto Surgelati Reparto Surgelati

Gelato
G7
vari tipi
500 g

SOLO TITOLARI

€ 4,99

3,99€
-20,04%
al kg da € 9,98 a € 7,98

 Prodotto da forno 
Streghe, Streghette
Multicereals
un esempio:
streghe classiche
250 g

SOLO TITOLARI

€ 2,19

1,59€
-27,40%
al kg da € 8,76 a € 6,36

 Crescentina, tigella
Cornetti Pico
vari tipi e grammature
un esempio:
tigella montanara
250 g

SOLO TITOLARI

€ 1,99

1,49€
-25,13%
al kg da € 7,96 a € 5,96

 Bensone, pinze
Tattini
vari tipi e grammature
un esempio:
bensone alla prugna 
400 g
SOLO TITOLARI

€ 4,99

30- %
€ 3,49
al kg da € 12,48 a € 8,73



CS’AI È D NÔV?CS’AI È D NÔV?

Anche questo numero ci ha ricordato che casa non è solo un luogo: 
è una lingua, un sapore, un senso di appartenenza che portiamo sempre con noi. 
Appuntamento al prossimo numero di CONAD COME PARLI, per continuare insieme 

questo percorso nel cuore dell'Emilia-Romagna, da scoprire parola dopo parola.

(Che cʼè di nuovo?)

CONADCOMEPARLI
L'Emilia-Romagna parola per parola

CONDIZIONI DI VENDITA I prezzi e le indicazioni di vendita dei prodotti riportati nel volantino sono 
praticati nel periodo indicato, nei quantitativi complessivamente disponibili e sino ad esaurimento 
scorte. La vendita dei prodotti riportati nel volantino è destinata a soddisfare l’uso familiare dei 
consumatori, eventuali limitazioni quantitative saranno comunicate a negozio. Fotografi e e descrizioni 
hanno valore illustrativo. Prezzi ed immagini  riprodotte potrebbero subire modifi che dovute ad errori 
tipografi ci o a variazioni di legge anche fi scale, le correzioni saranno esposte in area di vendita. 
Informazioni sulle garanzie dei prodotti sono disponibili a negozio. Il presente volantino ha scopo 
informativo e non di o� erta di vendita a distanza; viene recapitato gratuitamente nelle cassette postali.

scarica
HeyConad

APP

inquadra
il qr code

L’OFFERTA DI QUESTO VOLANTINO LA TROVI A:

EMILIA ROMAGNA
BOLOGNA e provincia
Via Borgo San Pietro 92/C - tel. 051 241518
Via De Nicola 1 - tel. 051 561200
Via Oberdan 37/D - tel. 051 227345
Via Orfeo 38/E - tel. 051 235760
Via Pirandello 18/B - tel. 051 501127
Via Sant’Isaia 67/2 - tel. 051 6492194
Via Speranza 52/A - tel. 051 6190116 
CASTEL SAN PIETRO - Via Matteotti 125 tel. 051 943998
LOIANO - Via Roma 8/3 - tel. 051 6544310
MORDANO - Via Bulzamini 4/A - tel. 0542 52576 
RASTIGNANO - Via Marzabotto 25/27 - tel. 051 2840982
S. LAZZARO DI SAVENA - Via Jussi 16/DEF  - tel. 051 467275 
VERGATO - Via Monari 11 - tel. 051 910350  
FERRARA e provincia
Via Arianuova 43 - tel. 0532 202711 
Via Foro Boario 91 - tel. 0532 94144 
Via Garibaldi 51 - tel. 0532 207868 
P.zza Verdi (Via Spronello) - tel. 0532 768399
ARGENTA - Via Don Minzoni 5/F - tel. 0532 318153 
FISCAGLIA - Via Estense 2 - tel. 0533 655017
LAGOSANTO - Via Roma 3 - tel. 0533 948219
VIGARANO MAINARDA - Via Donatori di Sangue 2 - tel. 0532 436116  
MODENA e provincia
Via Formigina 260 - tel. 059 357332
Via del Sagittario 7 - tel. 059 352142

Via Nonantolana 685/P - tel. 059 251459
Via Vignolese 128 - tel. 059 394460
Via Viterbo 70 - tel. 059 373612
CARPI - Via G. Galilei 3 - tel. 059 686100
CASTELNUOVO R. - Via Zanasi 26 - tel. 059 535025
CASTELVETRO - Via Sinistra Guerro 24/1 - tel. 059 708040
CONCORDIA - Via Carducci 14 - tel. 0535 54158 
FRASSINORO - Via dei Piani 15 - tel. 0536 971589
LIMIDI DI SOLIERA - Via Limidi 1100 - tel. 059 858492
MAGRETA - Via Don Franchini 74 - tel. 059 463299
MANZOLINO - Via N. Sauro 3/5 - tel. 059 939063
MEDOLLA - Via Genova 6 - tel. 0535 51693
MONTESE - Via XXIV Maggio 36  - tel. 059 981636
SAN DAMASO - Via Giacinti 16 - tel. 059 469168
SAN FELICE S. PANARO - Via del Convento 59  - tel. 0535 85493
S. MARTINO SPINO - Via Valli 553 - tel. 0535 31700
S. PROSPERO - Via Canaletto 26 - tel. 059 906433 
SAVIGNANO SUL PANARO - Via Doccia 124 - tel. 059 730707
SERRAMAZZONI - Largo Ragazzi del ‘99 3 - tel. 0536 950367
VIGNOLA - Tangenziale Ovest (presso C/C Marco Polo)  - tel. 059 766460
VIGNOLA - Via della Resistenza 833 - tel. 059 762814
ZOCCA - Via Mauro Tesi 1482/A - tel. 059 986982
LOMBARDIA
MANTOVA e provincia
Viale Sabotino 2/B  - tel. 0376 320130
CURTATONE Fraz. LEVATA - Via Largo Andrea Negri 10 - tel. 0376 47065

EMILIA ROMAGNA 
BOLOGNA e provincia
Via Emilia Levante 5/6 - tel. 051 540300    
Viale Silvani 3/7 - tel. 051 6494577 
Via Lincoln 5 (presso C/C Fossolo 2) - tel. 051 541052
ANZOLA DELL’EMILIA - Via X Settembre 1943 n. 2 - tel. 051 731498 
BUDRIO - Via Carducci 2 - tel. 051 802800
CASTELLETTO DI SERRAVALLE - Via S. Apollinare 368/A - tel. 051 6705482
CASTELLO D’ARGILE - Via Provinciale Sud 26/B - tel. 051 977873
CASTENASO - Via Tosarelli 103/2 - tel. 051 788521
FUNO DI ARGELATO - Via Don Pasti 26 - tel. 051 6646340 
IMOLA - Viale Carducci 107/A - tel. 0542 610560
IMOLA - Via B. Croce 34 - tel. 0542 26198
MEDICINA - Via San Paolo 594 - tel. 051 6970518
MINERBIO - Via Savena Superiore 19 (presso C/C Cà Rossa) - tel. 051 877937
MONTERENZIO - Via Idice 161 - tel. 051 929631
OZZANO DELL’EMILIA - Via Emilia 42 - tel. 051 2846382  
PIANORO - Via Nazionale 151  
PIEVE DI CENTO - Via Provinciale Bologna 1 - tel. 051 973160
S. G. PERSICETO - Via Elsa Morante 6 - tel. 051 2849782  
S. LAZZARO DI SAVENA - Via Emilia 43 - tel. 051 450335 
S.M. DECIMA - via Panzacchi 1 - tel. 051 6827246
SANT’AGATA - Via A. De Gasperi 6/A - tel. 051 0081467 
SASSO MARCONI - Via Ponte Albano 2 - tel. 051 6753942
FERRARA e provincia
Via Krasnodar 25 - tel. 0532 977737 
Via Righini 25/2 - tel. 0532 742902   

MODENA e provincia
Via Emilia Ovest 621 - tel. 059 3367232  
Via Beethoven 60 - tel. 059 283419  
Via Leonardo Da Vinci (comparto Galilei) 60 - tel. 059 343650 
BAGGIOVARA - Via Giardini - Ang. via L. Settembrini 201 - tel. 059 511086  
BASTIGLIA - Via Rossini 1/2 - tel. 059 904062 
CAMPOGALLIANO - Via Garibaldi 36 - tel. 059 526865    
CARPI - Via Carlo Marx 99 - tel. 059 8300134  
CARPI - Via Roosevelt 72 (Q.re Cibeno) - tel. 059 6550795  
CASTELFRANCO E. - Via Leonardo da Vinci 2 - tel. 059 926047  
CAVEZZO - Via Cavour 53 - tel. 0535 46380
FOSSOLI - CARPI - Via Mar Ionio 14 - tel. 059 6340048
MARANELLO - P.zza Unità d’Italia 2/3/4 - tel. 0536 941785
MASSA FINALESE - Via Monte Bianco 18 - tel. 0535 99804
MARANO SUL PANARO - Via G. Rodari 160 - tel. 059 744120 
MIRANDOLA - Via Mazzone 7 - tel. 0535 27929 
MONTALE - Via Zenzalose - Ang. via Primo Levi 7/A - tel. 059 531544
NONANTOLA - Via Provinciale Est 10 - tel. 059 541116
PAVULLO - Via G. Minelli 5 - tel. 0536 20151 
SASSUOLO - Via Bologna 16 - tel. 0536 882118 
LOMBARDIA
Provincia di MANTOVA
S. ANTONIO DI PORTO MANTOVANO - P.zza Virgilio Marone 3/4  - tel. 0376 398381 
ZONA GRADARO - Via Cecil Grayson 20 - tel. 0376 244746 

BOLOGNA e provincia
Via C. Colombo 7/37 - CENTRO COMMERCIALE NAVILE    
IMOLA - Via Montericco 5/C/D/E - tel. 0542 44554    

Provincia di MODENA
FORMIGINE - Via Treves 19 - tel. 059 5750631   

BOLOGNA    
Via Larga 10 - tel. 051 6003811 - CENTRO COMMERCIALE VIALARGA
Provincia di FERRARA
COMACCHIO - Via Valle Isola 9/A - tel. 0533 711746 - GALLERIE BENNET COMACCHIO
CENTO - Via Matteo Loves 2 - tel. 051 6832826 - CENTRO COMMERCIALE GALLERIE BENNET CENTO

MODENA    
Strada Morane 500 - tel. 059 448111 - CENTRO COMMERCIALE LA ROTONDA


