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Abbondanza, 
grande quantità.

CONADCOMEPARLI
L'Emi���-Ro��g�� �ar��� �er ����la

OFFERTA VALIDA DALL'8 AL 22 APRILE

SCOPRI LE PAROLE
DELLA NOSTRA TRADIZIONE



SCEGLI I NOSTRI ORI

DALL'8 AL 22 APRILE CON L’ACQUISTO DI:
• ALMENO 5 € DI PRODOTTI I NOSTRI ORI, GUADAGNI 50 PUNTI miPREMIO
• ALMENO 10 € DI PRODOTTI I NOSTRI ORI, GUADAGNI 150 PUNTI miPREMIO

ACQUISTA 
I NOSTRI ORI, 
ACCUMULA 
PUNTI 
miPREMIO!
Iniziativa riservata 
ai titolari di Carta Insieme

*Scontrino unico: 50 punti miPREMIO per acquisti di prodotti I nostri Ori da 5€ 
a 9,99€; 150 punti miPREMIO per acquisti di prodotti I nostri Ori superiori a 
10€. Promozione valida su tutto l’assortimento I nostri Ori. I punti miPREMIO 
vengono assegnati direttamente in cassa. Info e regolamento nei punti vendita 
ad insegne Conad riportati sul retro di questo volantino associati a Conad Nord 
Ovest che aderiscono all’iniziativa ed espongono il materiale informativo.

=DI PRODOTTII NOSTRI ORI*

€10
PUNTI
150DI PRODOTTII NOSTRI ORI*

=
DI PRODOTTI

I NOSTRI ORI*

€5 PUNTI50

SBRÔZ
PISTADÉN

BRÎŠA
CAVEDAGNA

POLLEG
A SA VDOM!

QUESTO NUMERO
A PAROLE NOSTRE

Cosa cʼè di più locale di una tradizione? 
Che sia un gesto antico o un sapere 
condiviso, ogni tradizione vive nella comunità 
in cui nasce, dove assume un significato fatto 
di appartenenza e identità.

In Emilia-Romagna le parole della tradizione 
raccontano il tempo che scorre, le persone 
che vanno e vengono, i ricordi che affiorano 
nel paesaggio che ci circonda. Ma anche i 
prodotti enogastronomici che amiamo, quelli 
che solo nel nostro territorio esprimono al 
meglio la loro eccellenza, proprio come 
I Nostri Ori che noi di Conad selezioniamo 
e portiamo sulla tua tavola.

Perché in Emilia-Romagna il gusto è 
tradizione a tutti gli effetti, e le parole 
diventano la memoria viva che ancora oggi 
ci unisce nellʼamore per la nostra terra e per i 
sapori più autentici.

Con questo nuovo capitolo di 

CONAD COME PARLI, 
celebriamo le parole che custodiscono la 
nostra identità e le nostre tradizioni. Perché 
attraverso il linguaggio raccontiamo ciò che 
siamo stati e ciò che continuiamo a essere.

TRADIZIONI E SAPORI 
CHE PARLANO DI NOI
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Fondata nel 1922 
dal Cavalier 
Umberto Boschi, 
oggi lʼazienda dà 
vita a salumi di 

eccellenza come 
il celebre Salame 

Felino IGP, vero fiore 
allʼocchiello della produzione, e ancora 
prosciutti, pancetta, coppe e culatelli, 
lavorando solo carni 100% italiane 
provenienti da allevatori selezionati. 
La filiera è controllata e certificata, 
attenta al benessere animale: solo i 
tagli migliori fanno lʼingresso negli 
stabilimenti di Felino e Lesignano. Tutti 
i salumi sono aromatizzati con spezie 
naturali e lavorati a mano, mentre la 
stagionatura avviene naturalmente, 
offrendo un gusto impeccabile in ogni 
fetta.

CAV. UMBERTO BOSCHI
Felino (PR)

L'E���L���ZA
A P����E N���R�

 Reparto Gastronomia Reparto Gastronomia

Prosciutto crudo 
nazionale 
Valli del Cimone
stagionato
al kg € 23,00

all’etto

2,30€

Prosciutto crudo 
nazionale 
Valli del Cimone
stagionato
al kg € 23,00

all’etto

2,30€

Reparto Gastronomia

Prosciutto 
di Parma DOP
Cavalier 
Umberto Boschi
stagionato 30 mesi 
take away
90 g

4,99€
per 100 g € 5,55

Umberto Boschi
stagionato 30 mesi 

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Prosciutto cotto 
Il Cotto di Parma
Parmacotto
al kg € 22,90

all’etto

2,29€

al kg  22,90

all’etto

2,29€

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Coppa di testa
Salumifi cio Gigi

campagnola
al kg € 10,90

all’etto

1,09€

Reparto Gastronomia

Salsiccia passita
Sapori&Dintorni 
CONAD
al kg € 19,50

all’etto

1,95€

Reparto GastronomiaReparto GastronomiaReparto GastronomiaReparto Gastronomia
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Termine dalle molte sfumature e tutte legate allʼidea di qualcosa che viene "pstè", cioè 
pestato o tritato. Indica un battuto di verdure da condimento, ma anche una pasta da brodo 
ottenuta sminuzzando la sfoglia con il coltello. Grazie a questa parola, la tradizione gastronomica 
emiliana si fonde anche a quella culturale: il termine è anche il nome di un passo della Filuzzi, il ballo 
popolare del Bolognese, che richiama proprio lʼazione di “pestareˮ o battere i piedi!

PISTADÉN
Termine dalle molte sfumature e tutte legate allʼidea di qualcosa che viene "pstè", cioè 
pestato o tritato. Indica un battuto di verdure da condimento, ma anche una pasta da brodo 
ottenuta sminuzzando la sfoglia con il coltello. Grazie a questa parola, la tradizione gastronomica 

PISTADÉN

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Formaggio 
Pecorino 
Scoparolo
L’Antica Cascina
stagionato
al kg € 21,90

all’etto

2,19€

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Pancetta rustica
San Carlo

con cotenna
al kg € 15,80

all’etto

1,58€ ,58
Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Salame
San Martino

a tranci 
take away 

al kg € 14,63 anzichè € 20,90

all’etto
€ 2,09

30- %
€ 1,46

all’etto

Reparto Gastronomia

Greppole 
al forno
Salumifi cio 
Vecchi Carlo
al kg € 12,25 anzichè € 17,50

all’etto
€ 1,75

30- %
€ 1,23

€ 

-
€

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Pecorino 
Monte Cusna

Ceccardi
100% pura pecora

al kg € 17,43 anzichè € 24,90

all’etto
€ 2,49

30- %
€ 1,74

all’etto
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L'E���L���ZA
A P����E N���R�

Dal 1921, Molino Spadoni porta 
avanti le tradizioni gastronomiche 
emiliane, unendo antichi saperi alla 
continua ricerca tecnologica nel 
settore agroalimentare. Nata come 
punto di riferimento nella produzione 
di farine e farine speciali, lʼazienda 
ha ampliato nel tempo la propria 
attività alla lavorazione di formaggi 
di qualità, mantenendo unʼattenzione 
costante alla filiera corta. Ancora oggi 
adotta i “quattro tempiˮ di produzione: 
lavorazione a freddo, asciugatura a 
caldo, pre-stagionatura lenta e lunga 
stagionatura finale. Un processo 
accurato che valorizza anche i 
formaggi a latte crudo, esaltandone 
gusto, autenticità e legame con il 
territorio.

MOLINO SPADONI
Coccolia (RA)

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Formaggio 
Montanara di Brisighella
Offi  cine Gastronomiche 
Spadoni
al kg € 12,81 anzichè € 18,30

all’etto
€ 1,83

30- %
€ 1,28

Montanara di Brisighella
Offi  cine Gastronomiche 

al kg € 12,81 anzichè € 18,30

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Ricotta di mucca
Caseifi cio Casello

al kg € 7,35 anzichè € 10,50

all’etto
€ 1,05

30- %
€ 0,74

all’etto
€ 1,05

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Squacquerone 
di Romagna DOP

Caseifi cio Comellini
al kg € 8,94 anzichè € 14,90

all’etto
€ 1,49

40- %
€ 0,89

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Caciotta 
Fattoria 

Monteveglio
al kg € 8,70 

anzichè € 14,50

all’etto
€ 1,45

40- %
€ 0,87

all’etto

Reparto Gastronomia

Parmigiano Reggiano 
DOP
Montanari & Gruzza
di vacche di razza bruna 
italiana 
stagionatura 30 mesi 
take away
500 g

15,90€
al kg € 31,80

di vacche di razza bruna 

stagionatura 30 mesi 

,90
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TAGLIATELLE AL RAGÙ
 ALLA BOLOGNESE

PORZIONI

4 3H15MIN FACILE
TEMPO DIFFICOLTÀ

BRÎŠA
Termine usato per rafforzare le frasi negative, 
proprio come il “micaˮ italiano. Nasce 
dallʼesperienza quotidiana e popolare: la brîša 
è la briciola, dal latino brisiare, “rompere .ˮ 
Dal suo significato originario di “parte piccolissimaˮ 
è passata a indicare “per nullaˮ, rafforzando la 
negazione. E le tagliatelle al ragù? Brîša male, 
non sono niente male!

Ingredienti:

500 g tagliatelle allʼuovo
1 cipolla piccola
½ costa di sedano
1 carota
150 g guanciale
250 g macinato di maiale
350 g macinato di manzo
½ bicchiere di vino bianco
400 g passata di pomodoro
2 cucchiai concentrato di pomodoro
Olio extravergine dʼoliva q.b.
Sale q.b.
Pepe q.b.

Preparazione:

Trita finemente cipolla, carota 
e sedano e falli rosolare in una 
casseruola con un filo d'olio. 
Aggiungi il guanciale tagliato a 
pezzetti piccoli e lascialo cuocere 
qualche minuto. A questo punto 
unisci il macinato di maiale e quello 
di manzo: falli rosolare a fiamma 
vivace per 6-7 minuti. Sfumate con il 
vino bianco.
Aggiungi quindi il concentrato di 
pomodoro e la passata, sale, pepe e 
lascia cuocere a fiamma bassa per 
2-3 ore, mescolando di tanto in tanto.

Quando il ragù è pronto, cuoci le 
tagliatelle allʼuovo in abbondante 
acqua salata, scolali al dente e 
condiscili con abbondante ragù e una 
spolverata di parmigiano.
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STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN BÉIN INSÉ STÀN BÉIN INSÉ STÀN BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
BÉIN INSÉ STÀN
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN
STÀN BÉIN INSÉ  

STÀN BÉIN 
INSÉ 
Stanno bene insieme

BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  

BÉIN INSÉ STÀN STÀN BÉIN BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  STÀN BÉIN STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN STÀN BÉIN BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 

Reparto Frutta & Verdura

Cipolla dorata
I NOSTRI ORI
Origine Italia 
provincia di 
Bologna, 
categoria I
conf. da 800 g

1,47€
al kg € 1,84

Reparto Frutta & VerduraReparto Frutta & VerduraReparto Frutta & VerduraReparto Frutta & Verdura

Cipolla dorata
I NOSTRI ORI
Origine Italia 
provincia di 
Origine Italia 
provincia di 
Origine Italia 

conf. da 800 g

,47

 Pasta fresca
La Lanterna
tagliatelle larghe,
tagliatelle strette
250 g

€ 1,82

40- %
€ 1,09
al kg da € 7,28 a € 4,36

Lambrusco 
dell’Emilia IGP 
Marcello 
Grand Cru
Ariola
750 ml

SOLO TITOLARIBÉIN INSÉ STÀN BÉIN INSÉ STÀN BÉIN INSÉ STÀN € 7,80

6,40€
-17,95%
al l da € 10,40 a € 8,54

STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  STÀN BÉIN INSÉ  Stanno bene insiemeSTÀN BÉIN INSÉ  

EMILIA
ROMAGNA

8°C

% 10,50% vol.

primi piatti, pasta 
ripiena, stracotti, 
carne rossa, salumi, 
insaccati

BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  

BÉIN INSÉ STÀN BÉIN INSÉ STÀN dell’Emilia IGP BÉIN INSÉ STÀN BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN dell’Emilia IGP BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
BÉIN INSÉ STÀN BÉIN INSÉ STÀN BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  al l da € 10,40 a € 8,54STÀN BÉIN INSÉ  STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  al l da € 10,40 a € 8,54STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  

BÉIN INSÉ STÀN 
primi piatti, pasta 

BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  primi piatti, pasta STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN ripiena, stracotti, BÉIN INSÉ STÀN BÉIN INSÉ STÀN 

primi piatti, pasta 

BÉIN INSÉ STÀN ripiena, stracotti, BÉIN INSÉ STÀN 
primi piatti, pasta 

BÉIN INSÉ STÀN BÉIN INSÉ STÀN carne rossa, salumi, BÉIN INSÉ STÀN BÉIN INSÉ STÀN ripiena, stracotti, BÉIN INSÉ STÀN carne rossa, salumi, BÉIN INSÉ STÀN ripiena, stracotti, BÉIN INSÉ STÀN 
Sangiovese 
Cabernet Sauvignon 
Rubicone IGT 
Liano
Umberto Cesari
750 ml

SOLO TITOLARISTÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  

€ 24,90

20,90€
-16,06%
al l da € 33,20 a € 27,87

STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
BÉIN INSÉ STÀN
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN
STÀN BÉIN INSÉ  

STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  
BÉIN INSÉ STÀN 
STÀN BÉIN INSÉ  

EMILIA
ROMAGNA

16°C

% 14,00% vol.

primi al sugo, 
piatti in umido, 
brasati, carne rossa, 
arrosti, salumi

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Ragù di carne
La Pasta 
di Celestino
take away
250 g

3,45€
al kg € 13,80

Olio extra vergine 
di oliva 
Colline 
di Romagna DOP
Vasconi
500 ml

SOLO TITOLARI

€ 15,81

13,90€
-12,08%
al l da € 31,62 a € 27,80

di Romagna DOP

Olio extra vergine 
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CANTINA DI CARPI 
E SORBARACantina di Carpi e Sorbara è una 

storica cooperativa emiliana che 
riunisce oltre 1.200 soci produttori 
e valorizza più di 2.000 ettari di 
vigneti tra Modena e le province 
vicine. Nata nel 2012 dallʼunione 
delle cantine storiche di Carpi (1903) 
e Sorbara (1923), oggi produce 
vini simbolo del territorio come 
Lambrusco e Pignoletto. Tradizione, 
innovazione e una forte cultura 
cooperativa guidano ogni fase della 
produzione, con lʼobiettivo di portare 
nel mondo vini autenticamente 
emiliani.

Carpi (MO)

Pignoletto DOP
Cantina di Sorbara
frizzante 
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 3,70

2,79€
-24,59%
al l da € 4,94 a € 3,72

Cantina di Sorbara

EMILIA
ROMAGNA

10-12°C

% 11,00% vol.

antipasti, pasta 
ripiena, piatti base 
pesce, affettati, 
formaggi freschi

 Lambrusco 
Grasparossa 
di Castelvetro 
DOP
Cantina di Sorbara
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 3,95

2,90€
-26,58%
al l da € 5,27 a € 3,87

Cantina di Sorbara

EMILIA
ROMAGNA

10-12°C

% 11,00% vol.

primi piatti saporiti, 
minestre, bolliti, 
grigliate, zampone, 
affettati

 Lambrusco 
Salamino di Santa 
Croce 
DOP
Cantina di Sorbara
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 3,95

2,90€
-26,58%
al l da € 5,27 a € 3,87

Salamino di Santa 

Cantina di Sorbara

affettati

EMILIA
ROMAGNA

10-12°C

% 11,00% vol.

primi piatti saporiti, 
minestre, bolliti, 
grigliate, zampone, 
affettati

Lambrusco 
di Sorbara DOP
Cantina di Sorbara
750 ml
Cantina di Sorbara

EMILIA
ROMAGNA

10-12°C

% 11,00% vol.

primi piatti saporiti, 
minestre, bolliti, 
grigliate, zampone, 
affettati

SOLO TITOLARI

€ 3,95

30- %
€ 2,76
al l da € 5,27 a € 3,68
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Pignoletto 
Colli Bolognesi DOCG 
Tenuta Santa Croce
Chiarli
frizzante
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 5,80

20- %
€ 4,64
al l da € 7,74 a € 6,19

EMILIA
ROMAGNA

10-12°C

% 12,00% vol.

aperitivi,
crostacei,
antipasti,
carni bianche,
piatti a base 
di pesce

al l da € 7,74 a € 6,19

12,00% vol.

carni bianche,
piatti a base 

Trebbiano Rubicone IGT 
Iove
Umberto Cesari
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 8,40

20- %
€ 6,72
al l da € 11,20 a € 8,96

EMILIA
ROMAGNA

8°C

% 12,50% vol.

aperitivi, 
antipasti, 
primi leggeri, 
piatti di pesce 
e/o verdura, 
piatti freddi, 
carne bianca, 
affettati, 
formaggi freschiformaggi freschi

Spumante 
metodo classico
Lini 910
rosso
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 18,50

15,90€
-14,05%
al l da € 24,67 a € 21,20

EMILIA
ROMAGNA

8°C

% 12,00% vol.

primi al sugo, 
carne rossa, 
grigliate, arrosti, 
bolliti, cotechino, 
torte salate, 
salumi, 
formaggi 
semistagionati

bolliti, cotechino, 

Romagna Albana 
DOCG
Dalfi ume
secco
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 4,70

3,60€
-23,40%
al l da € 6,27 a € 4,80

EMILIA
ROMAGNA

10-12°C

% 13,00% vol.

antipasti, 
piatti di pesce, 
primi leggeri, 
carne

 Lambrusco 
di Sorbara DOC
La Modenese
secco
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 3,60

2,70€
-25,00%
al l da € 4,80 a € 3,60

EMILIA
ROMAGNA

10-12°C

% 11,00% vol.

primi piatti, 
minestre, bolliti, 
carne, arrosti, 
salumi, 
piatti di pesce

minestre, bolliti, 

Lambrusco 
di Modena DOC
CON bolla rossa
Paltrinieri
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 8,90

7,49€
-15,84%
al l da € 11,87 a € 9,99

EMILIA
ROMAGNA

12-14°C

% 11,50% vol.

tagliatelle
al ragù,
tortelli 
di zucca,
tigelle e 
salumi,
pasticceria 
secca,
crostata
di amarene

al l da € 11,87 a € 9,99

Lambrusco 
di Sorbara DOC
CON bolla rosa
Paltrinieri
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 8,90

7,49€
-15,84%
al l da € 11,87 a € 9,99

EMILIA
ROMAGNA

10-12°C

% 11,00% vol.

salumi, 
tortellini
in brodo,
bolliti misti,
carni rosse

€ 

€
-25,00%
al l da € 4,80 a € 3,60al l da € 11,87 a € 9,99

11,00% vol.

Vino bianco
di Modena DOC 
CON bolla bianca
Paltrinieri
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 8,90

7,49€
-15,84%
al l da € 11,87 a € 9,99

EMILIA
ROMAGNA

10-12°C

% 11,00% vol.

aperitivi, 
primi piatti
conditi 
con carni 
bianche,
pasticceria
secca

€ 

-
€
al l da € 11,20 a € 8,96al l da € 11,87 a € 9,99

11,00% vol.
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SBROZSBROZSBROZSBRÔZ Abbondanza.SBRÔZ

Da oltre cinquantʼanni e tre generazioni, 
La Pasta di Celestino produce pasta 
fresca di qualità secondo la tradizione 
emiliana. Farina, uova, Parmigiano 
Reggiano DOP, Mortadella Bologna IGP, 
prosciutto e ricotta fresca vengono 
selezionati ogni giorno e lavorati 
artigianalmente, senza conservanti né 
aromi. Dalla pasta fresca alla ripiena e a 
quella da forno, ogni specialità, inclusa 
“Sua Maestàˮ il tortellino, conserva i 
sapori di una volta: basta un morso per 
accorgersene!

LA PASTA DI CELESTINO
Vignola (MO)

L'E���L���ZA
A P����E N���R�

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Tortelli Balanzoni
I NOSTRI ORI
take away
300 g

€ 4,49

30- %
€ 3,14
al kg da € 14,97 a € 10,47

I NOSTRI ORI
take away

30%
 3,14

al kg da € 14,97 a € 10,47

Reparto Gastronomia

Lasagne 
alla bolognese
I NOSTRI ORI
500 g circa
al kg € 9,90

all’etto

0,99€

Reparto GastronomiaReparto GastronomiaReparto GastronomiaReparto Gastronomia

Lasagne 
alla bolognese
I NOSTRI ORI
500 g circa
al kg € 9,90

all’etto

0,99€

SBROZ
 Reparto Gastronomia Reparto Gastronomia

Pasta fresca 
La Pasta 
di Celestino
sedanini, gramigna
250 g

€ 1,49

30- %
€ 1,04
al kg da € 5,96 a € 4,16

sedanini, gramigna

 Reparto Gastronomia

Tortellini 
I NOSTRI ORI
panna e prosciutto,
al ragù
take away
250 g

4,45€
al kg € 17,80

SBROZSBROZSBROZ
10
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SBROZSBROZUna gran quantità di qualcosa. Il termine deriva dal bròz, il carretto a due ruote usato un 
tempo in campagna, il cui nome latino birotium rimanda proprio alla struttura a due ruote. 
Da qui nasce anche il verbo "šbruzèr", che significa svuotare il barroccio, e in senso figurato 
anche “emettereˮ, “sfornareˮ o “partorire .ˮ Una parola concreta e quotidiana, che conserva 
ancora oggi il sapore della vita rurale emiliana e del suo humor popolare.

Reparto FornoReparto Forno

Piadina 
390 g 
conf. da 3 pezzi

€ 3,90

30- %
€ 2,73
al kg da € 10,00 a € 7,00al kg da € 10,00 a € 7,00

Reparto FornoReparto Forno

Gnocco fritto
200 g

€ 3,70

20- %
€ 2,96
al kg da € 18,50 a € 14,80al kg da € 18,50 a € 14,80

 Reparto Forno Reparto Forno

Crescentine 
per tigelle
I NOSTRI ORI
classiche, integrali 
un esempio: classiche
750 g 
conf. da 18 pezzi

€ 3,90

30- %
€ 2,73
al kg da € 5,20 a € 3,64

Reparto Frutta & Verdura

I NOSTRI ORI
Origine Italia 
provincia di Forlì-Cesena, 
categoria I
conf. da 500 g

2,47€
al kg € 4,94

SBROZ Reparto Frutta & VerduraReparto Frutta & VerduraReparto Frutta & VerduraReparto Frutta & Verdura

I NOSTRI ORI
Origine Italia 
provincia di Forlì-Cesena, 
Origine Italia 
provincia di Forlì-Cesena, 
Origine Italia 

categoria I
conf. da 500 g
categoria I
conf. da 500 g
categoria I

2,47€
al kg € 4,94

Reparto Frutta & VerduraReparto Frutta & Verdura

Agretti
I NOSTRI ORI
Origine Italia 
provincia di Forlì-Cesena, 
categoria I
conf. da 300 g

2,27€
al kg € 7,57

provincia di Forlì-Cesena, 

conf. da 300 g

SBROZ
Kiwi
I NOSTRI ORI
Origine Italia 
provincia di Forlì-Cesena, 
categoria I
conf. da 500 g

2,17€
al kg € 4,34

I NOSTRI ORI
Origine Italia 
provincia di Forlì-Cesena, 
Origine Italia 
provincia di Forlì-Cesena, 
Origine Italia 

conf. da 500 g

,17
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Dormire, rilassarsi, oziare e semplicemente prendersela comoda, godendosi il riposo. Il termine nasce dai gerghi 
furbeschi dellʼarea padana, un linguaggio popolare che parte davvero dal basso, da gruppi sociali marginali, 
e secondo alcune fonti potrebbe anche derivare da pollo, nel senso di dormire accovacciati come gli uccelli. 
Così, da gergo nascosto e “undergroundˮ è oggi invece una parola “alla modaˮ, simbolo di relax contemporaneo.

POLLEGPOLLEG

Aceto balsamico 
di Modena IGP
Elena 1912 
Monari Federzoni
invecchiato 
250 ml

SOLO TITOLARI

€ 10,50

7,90€
-24,76%
al l da € 52,50 a € 39,50

Salame stagionato
Nastro Rosso
senza glutine
al kg

€ 27,65

40- %
€ 16,59

Uova extra fresche 
a pasta gialla
Ligonchio
da allevamento a terra
conf. da 6 uova

€ 3,29

30- %
€ 2,30

Reparto SurgelatiReparto Surgelati

Pizza surgelata
Spanizza
Antico forno Romagna
Margherita
380 g

SOLO TITOLARI

€ 5,49

30- %
€ 3,84
al kg da € 14,45 a € 10,11

Tortellini
Soverini
gourmet
250 g

2,19€
al kg € 8,76

 Pasta fresca ripiena
Pasta fresca Rossi
tortellini 
con prosciutto crudo,
tortelloni 
ricotta e spinaci
1 kg

5,98€

 Yogurt artigianale 
di Monteveglio
Fattoria San Rocco
vari tipi
140 g

0,79€
al kg € 5,65

12
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Acetaia Bellei produce Aceto 
Balsamico di Modena IGP di qualità 
superiore, ottenuto da sole materie 
prime italiane selezionate. Con radici 
nellʼOttocento e una lunga esperienza 
familiare, lʼazienda ha concentrato 
la sua produzione esclusivamente 
sul Balsamico: nasce quindi una 
collezione di aceti invecchiati, densi e 
raffinati, capaci di esaltare ogni piatto, 
dalle ricette locali più tradizionali 
alla cucina internazionale. Attenta 
alla sostenibilità e guidata da una 
proprietà a maggioranza femminile, 
Acetaia Bellei unisce artigianalità, 
rispetto ambientale e cura del 
dettaglio in ogni goccia di balsamico.

ACETAIA BELLEI
Casoni di Ravarino (MO)

OFFERTA VALIDA DALL'8 AL 22 APRILECONADCOMEPARLI
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L'E���L���ZA
A P����E N���R�

Aceto balsamico 
di Modena IGP 
Acetaia Bellei Modena
invecchiato
250 ml

SOLO TITOLARI

€ 14,50

9,90€
-31,72%
al l da € 58,00 a € 39,60

Aceto balsamico 

 Riso Carnaroli
Risaie 
delle Valli di Carpi,
 Riso Arborio
Carpi Riso
un esempio:
riso Carnaroli
Risaie 
delle Valli di Carpi
1 kg

SOLO TITOLARI

€ 3,39

2,79€
-17,70%

 Pasta di semola 
di grano duro 
Andalini
vari tipi
500 g

SOLO TITOLARI

€ 1,45

1,19€
-17,93%
al kg da € 2,90 a € 2,38

 Pasta all’uovo 
Antica Tradizione
Andalini
vari tipi
250 g

SOLO TITOLARI

€ 1,45

1,15€
-20,69%
al kg da € 5,80 a € 4,60

 Pasta all’uovo
Dallari
vari tipi
400 g

SOLO TITOLARI

€ 3,29

2,69€
-18,24%
al kg da € 8,23 a € 6,73



Passata di pomodoro 
Alce Nero
biologica
500 g

SOLO TITOLARI

€ 2,09

1,59€
-23,92%
al kg da € 4,18 a € 3,18

Sugo Condoro
Le Conserve 
della Nonna
350 g

SOLO TITOLARI

€ 1,79

1,49€
-16,76%
al kg da € 5,12 a € 4,26

 Insaporitore 
Caber
salamoia bolognese
classico, biologico
un esempio:
classico
200 g

SOLO TITOLARI

€ 1,80

20- %
€ 1,44
al kg da € 9,00 a € 7,20

 La Tigella 
Casa della Piada
C.R.M.
mini, classica
un esempio: mini
250 g 

SOLO TITOLARI

€ 1,59

1,25€
-21,38%
al kg da € 6,36 a € 5,00

 Piadina 
romagnola IGP 
Loriana
alla riminese,
all’olio extra vergine 
di oliva 10%
350 g 
conf. da 3 pezzi

SOLO TITOLARI

€ 3,09

1,85€
-40,13%
al kg da € 8,83 a € 5,29

Amaretti
Alai

190 g

 Cassone romagnolo
Riccione Piadina
vari tipi
230 g

2,98€
al kg € 12,96

 Reparto Surgelati Reparto Surgelati

Crescentine, pizzette,
krapfen
Rugiada
un esempio:
crescentine mignon
200 g

SOLO TITOLARI

€ 3,90

30- %
€ 2,73
al kg da € 19,50 a € 13,65

Passata 
Lampomodoro
Le Conserve 
della Nonna
100% pomodoro 
dolce 
dell’Emilia Romagna
700 g

250 g 

SOLO TITOLARI

€ 1,95

30- %
€ 1,36
al kg da € 2,79 a € 1,95
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Parola fondamentale nel mondo rurale emiliano, indica il sentiero sterrato ai lati dei campi, che consente agli 
agricoltori di muoversi tra gli appezzamenti e manovrare lʼaratro al termine del solco. Con uno scivolamento 
ironico, la parola è oggi usata anche per descrivere la riga dei capelli, che richiama proprio la stradina tra i campi. 
Il termine deriva dal latino capitĭum, “estremitàˮ, a sottolineare il suo ruolo di limite e confine nel paesaggio 
agricolo tradizionale, così radicato nella vita contadina emiliana.

CAVEDAGNA
Parola fondamentale nel mondo rurale emiliano, indica il sentiero sterrato ai lati dei campi, che consente agli 

CAVEDAGNA

Amaretti
Alai

190 g

SOLO TITOLARI

€ 1,69

1,18€
-30,18%
al kg da € 8,90 a € 6,22

€ 

€

Lingua di suocera
Tattini
400 g

SOLO TITOLARI

€ 2,99

2,49€
-16,72%
al kg da € 7,48 a € 6,23

Biscotti 
Gli Zuccherotti
Tattini
400 g

SOLO TITOLARI

€ 3,49

2,99€
-14,33%
al kg da € 8,73 a € 7,48

Miele millefi ori
Mielizia
700 g

SOLO TITOLARI

€ 7,79

6,75€
-13,35%
al kg da € 11,13 a € 9,65

Acqua
Cerelia
minerale 
naturale
1,5 l

SOLO TITOLARI

€ 0,54

0,34€
-37,04%
al l da € 0,36 a € 0,23

 Confettura extra
Le Conserve 
della Nonna
albicocca,
fragola
330 g

SOLO TITOLARI

€ 2,75

1,92€
-30,18%
al kg da € 8,34 a € 5,82

 Waferini
Cabrioni
alla nocciola, cacao
400 g

SOLO TITOLARI

€ 1,69

1,39€
-17,75%
al kg da € 4,23 a € 3,48

 Prodotti dolciari da forno 
Tattini
vari tipi e grammature
un esempio:
Le Peschine
alla crema di cacao e nocciola
150 g 
conf. da 6 pezzi

SOLO TITOLARI

€ 2,09

20- %
€ 1,67
al kg da € 13,94 a € 11,14
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Il nostro viaggio nelle parole della Sardegna è appena cominciato! Resta con noi: 
numero dopo numero, parola dopo parola, andremo alla scoperta

della lingua del territorio, per raccontare la nostra identità più autentica, 
e tutto lʼorgoglio che ci unisce tra unʼeccellenza enogastronomica e lʼaltra!

CONDIZIONI DI VENDITA I prezzi e le indicazioni di vendita dei prodotti riportati nel volantino sono 
praticati nel periodo indicato, nei quantitativi complessivamente disponibili e sino ad esaurimento 
scorte. La vendita dei prodotti riportati nel volantino è destinata a soddisfare l’uso familiare dei 
consumatori, eventuali limitazioni quantitative saranno comunicate a negozio. Fotografi e e descrizioni 
hanno valore illustrativo. Prezzi ed immagini  riprodotte potrebbero subire modifi che dovute ad errori 
tipografi ci o a variazioni di legge anche fi scale, le correzioni saranno esposte in area di vendita. 
Informazioni sulle garanzie dei prodotti sono disponibili a negozio. Il presente volantino ha scopo 
informativo e non di o� erta di vendita a distanza; viene recapitato gratuitamente nelle cassette postali.

scarica
HeyConad

APP

inquadra
il qr code

BOLOGNA e provincia
Via C. Colombo 7/37 - CENTRO COMMERCIALE NAVILE    
IMOLA - Via Montericco 5/C/D/E - tel. 0542 44554   

Provincia di MODENA
FORMIGINE - Via Treves 19 - tel. 059 5750631   

EMILIA ROMAGNA 
BOLOGNA e provincia
Via Emilia Levante 5/6 - tel. 051 540300    
Viale Silvani 3/7 - tel. 051 6494577 
Via Lincoln 5 (presso C/C Fossolo 2) - tel. 051 541052
ANZOLA DELL’EMILIA - Via X Settembre 1943 n. 2 - tel. 051 731498 
BUDRIO - Via Carducci 2 - tel. 051 802800
CASTELLETTO DI SERRAVALLE - Via S. Apollinare 368/A - tel. 051 6705482
CASTELLO D’ARGILE - Via Provinciale Sud 26/B - tel. 051 977873
CASTENASO - Via Tosarelli 103/2 - tel. 051 788521
FUNO DI ARGELATO - Via Don Pasti 26 - tel. 051 6646340 
IMOLA - Viale Carducci 107/A - tel. 0542 610560
IMOLA - Via B. Croce 34 - tel. 0542 26198
MEDICINA - Via San Paolo 594 - tel. 051 6970518
MINERBIO - Via Savena Superiore 19 (presso C/C Cà Rossa) - tel. 051 877937
MONTERENZIO - Via Idice 161 - tel. 051 929631
OZZANO DELL’EMILIA - Via Emilia 42 - tel. 051 2846382  
PIANORO - Via Nazionale 151  
PIEVE DI CENTO - Via Provinciale Bologna 1 - tel. 051 973160
S. G. PERSICETO - Via Elsa Morante 6 - tel. 051 2849782  
S. LAZZARO DI SAVENA - Via Emilia 43 - tel. 051 450335 
S.M. DECIMA - via Panzacchi 1 - tel. 051 6827246
SANT’AGATA - Via A. De Gasperi 6/A - tel. 051 0081467 
SASSO MARCONI - Via Ponte Albano 2 - tel. 051 6753942
FERRARA e provincia
Via Krasnodar 25 - tel. 0532 977737 
Via Righini 25/2 - tel. 0532 742902  

MODENA e provincia
Via Emilia Ovest 621 - tel. 059 3367232  
Via Beethoven 60 - tel. 059 283419  
Via Leonardo Da Vinci (comparto Galilei) 60 - tel. 059 343650 
BAGGIOVARA - Via Giardini - Ang. via L. Settembrini 201 - tel. 059 511086  
BASTIGLIA - Via Rossini 1/2 - tel. 059 904062 
CAMPOGALLIANO - Via Garibaldi 36 - tel. 059 526865    
CARPI - Via Carlo Marx 99 - tel. 059 645517  
CARPI - Via Roosevelt 72 (Q.re Cibeno) - tel. 059 6550795  
CASTELFRANCO E. - Via Leonardo da Vinci 2 - tel. 059 926047  
CAVEZZO - Via Cavour 53 - tel. 0535 46380
CONCORDIA - Via Carducci 14 - tel. 0535 54158
FOSSOLI - CARPI - Via Mar Ionio 14 - tel. 059 6340048
MARANELLO - P.zza Unità d’Italia 2/3/4 - tel. 0536 941785
MASSA FINALESE - Via Monte Bianco 18 - tel. 0535 99804
MARANO SUL PANARO - Via G. Rodari 160 - tel. 059 744120 
MIRANDOLA - Via Mazzone 7 - tel. 0535 27929 
MONTALE - Via Zenzalose - Ang. via Primo Levi 7/A - tel. 059 531544
NONANTOLA - Via Provinciale Est - tel. 0595 41116
PAVULLO - Via G. Minelli 5 - tel. 0536 20151 
SASSUOLO - Via Bologna 16 - tel. 0536 882118 
LOMBARDIA 
Provincia di MANTOVA
S. ANTONIO DI PORTO MANTOVANO - P.zza Virgilio Marone 3/4 - tel. 0376 398381 
ZONA GRADARO - Via Cecil Grayson 20 - tel. 0376 244746 

BOLOGNA    
Via Larga 10 - tel. 051 6003811 - CENTRO COMMERCIALE VIALARGA 
Provincia di FERRARA
COMACCHIO - Via Valle Isola 9/A - tel. 0533 711746 
GALLERIE BENNET COMACCHIO 

CENTO - Via Matteo Loves 2 - tel. 051 6832826 
CENTRO COMMERCIALE GALLERIE BENNET CENTO 
MODENA    
Strada Morane 500 - tel. 059 448111 - CENTRO COMMERCIALE LA ROTONDA 

L’OFFERTA DI QUESTO VOLANTINO LA TROVI A:

EMILIA ROMAGNA 
BOLOGNA e provincia
Via Borgo San Pietro 92/C - tel. 051 241518
Via De Nicola 1 - tel. 051 561200
Via Oberdan 37/D - tel. 051 227345
Via Orfeo 38/E - tel. 051 235760
Via Pirandello 18/B - tel. 051 501127
Via Sant’Isaia 67/2 - tel. 051 6492194
Via Speranza 52/A - tel. 051 6190116 
CASTEL SAN PIETRO - Via Matteotti 125 tel. 051 943998
LOIANO - Via Roma 8/3 - tel. 051 6544310
MORDANO - Via Bulzamini 4/A - tel. 0542 52576 
RASTIGNANO - Via Marzabotto 25/27 - tel. 051 2840982
S. LAZZARO DI SAVENA - Via Jussi 16/DEF - tel. 051 467275 
VERGATO - Via Monari 11 - tel. 051 910350 
FERRARA e provincia
Via Arianuova 43 - tel. 0532 202711 
Via Foro Boario 91 - tel. 0532 94144 
Via Garibaldi 51 - tel. 0532 207868 
P.zza Verdi (Via Spronello) - tel. 0532 768399
ARGENTA - Via Don Minzoni 5/F - tel. 0532 318153 
FISCAGLIA - Via Estense 2 - tel. 0533 655017
LAGOSANTO - Via Roma 3 - tel. 0533 948219
VIGARANO MAINARDA - Via Donatori di Sangue 2 - tel. 0532 436116  
MODENA e provincia
Via Formigina 260 - tel. 059 357332
Via del Sagittario 7 - tel. 059 352142

Via Nonantolana 685/P - tel. 059 251459
Via Vignolese 128 - tel. 059 394460
Via Viterbo 70 - tel. 059 373612
CARPI - Via G. Galilei 3 - tel. 059 686100
CASTELNUOVO R. - Via Zanasi 26 - tel. 059 535025
CASTELVETRO - Via Sinistra Guerro 24/1 - tel. 059 708040
FRASSINORO - Via dei Piani 15 - tel. 0536 971589
LIMIDI DI SOLIERA - Via Limidi 1100 - tel. 059 858492
MAGRETA - Via Don Franchini 74 - tel. 059 463299
MANZOLINO - Via N. Sauro 3/5 - tel. 059 939063
MEDOLLA - Via Genova 6 - tel. 0535 51693
MONTESE - Via XXIV Maggio 36  - tel. 059 981636
SAN DAMASO - Via Giacinti 16 - tel. 059 469168
SAN FELICE S. PANARO - Via del Convento 59 - tel. 0535 85493
S. MARTINO SPINO - Via Valli 553 - tel. 0535 31700
S. PROSPERO - Via Canaletto 26 - tel. 059 906433 
SAVIGNANO SUL PANARO - Via Doccia 124 - tel. 059 730707
SERRAMAZZONI - Largo Ragazzi del ‘99 3 - tel. 0536 950367
VIGNOLA - Tangenziale Ovest (presso C/C Marco Polo) - tel. 059 766460
VIGNOLA - Via della Resistenza 833 - tel. 059 762814
ZOCCA - Via Mauro Tesi 1482/A - tel. 059 986982
LOMBARDIA 
MANTOVA e provincia
Viale Sabotino 2/B - tel. 0376 320130
CURTATONE Fraz. LEVATA - Via Largo Andrea Negri 10 - tel. 0376 47065

A SA VDOM! Ci si vede, arrivederci!

CONADCOMEPARLI
L'Emi���-Ro��g�� �ar��� �er ����la

Tra gesti antichi, tradizioni di una volta e il nostro modo sincero di dire le cose, anche in questo 
numero abbiamo dato voce alla nostra identità, scoprendo che il territorio custodisce storie da 

raccontare e sapori da far scoprire. Non perdere il prossimo appuntamento con CONAD COME PARLI, 
per continuare insieme questo viaggio tra le eccellenze e le parole dei nostri luoghi!


