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Ci sono parole che sanno di casa.

Espressioni che raccontano chi siamo, da dove veniamo,
come viviamo. E che spesso capiamo solo noi,

proprio perché ci rappresentano in maniera autentica.
La nostra maniera.

In Emilia-Romagnaiil linguaggio é territorio:

cambia da un paese all'altro, si colora di accenti,

modi di dire, esclamazioni che uniscono le persone e
custodiscono la memoria collettiva. E una lingua viva,
quotidiana, fatta di relazioni, di gesti,

di tradizioni tramandate nel tempo.

Una lingua che Conad, con la sua selezione de

I Nostri Ori, parla ogni giorno: i prodotti, proprio come
le parole, comunicano cio che sono, I'amore per la terra,
I'orgoglio dei produttori locali. Attraverso queste parole
impariamo a riconoscere i sapori piu sinceri,

quelle eccellenze enogastronomiche che parlano

la stessa voce di chile crea.

BUNAD BUME PARI.I € un viaggio nel localismo che parte I DEIIE

dalle parole per arrivare alla tavola. Perché raccontare il cibo @ I ECCELLENZE (PO nostra terra.
dell'Emilia-Romagna significa raccontare la vita, e farlo con DELLA DEL TERRITORI0  De€lla

il nostro linguaggio vuol dire valorizzarne I'identita pit vera. [Erierrgil NOSTRA TERRA EEesrEm i I S ER G
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TIGELLE
LA CARSENTA

Nascono dalla tradizione
montanara dell’Appenhnino

Reparto Forno

Tigelle Modenese, secondo

La Carsenta . . :

350 g I'antica ricetta di'Nonna
2 Maria. Sono prodotte con

‘€ ,98 metodo tradizionale, per

b @l creare un pane semplice e

autentico, un vero simbolo
del territorio. Perfette dq
farcire in modo classico 0
creativo, valorizzando salumi,
formaggi e sapori locali.

SOLOTITOLAR oo (i

Reparto Surgelati Piadine

Reparto Forno . .
Piadina i Gnocco I'”H:ﬁ' €98 Amor di Piada
Piadina Ciliegia - 2 O gnhocco, tigelle 1 vegetal,

650 g % GliSfrizzi € 945 ai grani emiliani

:e 3 59 un esempio: -26,717% 33% g
€ 2 098 9 gnocco ritto al kg da €6.00 a € 4.40 conf. da 3 pezzi
’ al kg da € 22,45 a € 17.95 OOg
al kg € 4,39

Tigella montanara,
tigella integrale,
crescentina
Cornetti Pico

un esempio: :.‘.::'_"- Piadina Romqgnolq IGP

tigell t alla riminese
éggg menanar Riccione Piadina
600

conf. 30 5 pezzi

€298

al kg €4,97

SOLOTITOLARI oy

€149
-25,13%
al kg da €7,96 a €5,90

WITTENIR] TN 0¢FERTA VALIDA DAL 26 FeBBRAID

L'Emilia-Romagna parola per parola AI.I.'" MARZU 2"26
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ngiUTr/c,o C\R]
CA DANTE ST i

R Gastronomi
Prosciutto crudo s”:;'i’;"me o
italiano | NOSTRI ORI
, . Castagnolo senza conservanti
Nel cuore dell’Appennino Modenese, stagionato 175 g
. - s c Ca Dante
il Pr9§C|utt|f|c|o Ca Pante unisce ol kg € 2890 € 6 20
tradizione e innovazione nella all'etto i
lavorazione dei prosciutti. Qui, mani ke €

esperte e tecnologie all'avanguardia
trasformano il maiale ingn prodotto
davvero spegtiale, cheriflette il
territorio e il climaiquasifmentano.
Precisione, esperienza e passione
guidano ogni fase: per questo i salumi
Ca’' Dante risultano inconfandibili per
profumo, colore e intensita al palato.

PROSCIUTTIFICIO CA' DANTE
Fanano (MO)

L'ECCELLENZA
A PAROLE NOSTRE

Pancetta co'ppqtq all’etto Reparto Gastronomia
sgaguéna’ia 1 Prosciutto cotto
an Carlo alta qualita

al kg €1890 € 989 c|'| 1922 all’etto

Boschi
@ al kg €°252(;)C; € 2’29

Reparto Gastronomia
Mortadella Favola
Salumificio Mec
Palmieri

in cotenna

con pistacchio,
senza pistacchio
al kg €1490

all’'etto

elw & N LCS

OFFERTA VALIDA DAL 26 FEBBRAID [BAcaccg

Dalla
ARz 2025 [l e P
@ 4 e W WY DELTERRITORIO 0 terra.



Reparto Gastronomia
Salametto
del Boscaiolo

Salumificio all'etto Reparto Castronomia
Gagliardi G. P. Greppole piccole

al kg €18,50 =€ 1,85 Sakn Martino

take away

150 g

€259

al kg €17,27

Guanciale

stagionato
senza glutine Bearto Castronons
alkg Ciccioli

Salumificio Franceschini
montanari, campagnoli
al kg €13,50

all’'etto

-20%
€15,03

Stracchino degli Angeli

googegllini @
€159 2

alkg €7.95

Reparto Gastronomia
Ricotta Fiore
Fattoria S. Rocco
take away

al kg € 8,72 anziche € 1090

all'etto

Burro
¥ Zanasi
U i o o i 125 g

€149

al kg € 11,92

Il Pesto €285

modenese 2
Casa della Piada € ,25
C.R.M. -21,05%
O g per100gda €317 €250

CONADCOMEPARLI  MLiudiuryneifzs

L'Emilia-Romagna parola per parola Al.l.l" MARZ“ 2026
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N‘

L'ANTICA
CASCINA B

Reparto Gastronomia

S . 1 Formaggio
Il caseificio Antica Cascina nasce Muccarolo
dalla passione di una famiglia Caseificio
. . ] L'Antica Cascina
romagnola per il latte e i formaggi, al kg € 20,50
tramandata di generazione in alletto
generazione. Dalla raccolta del latte 2

alla stagionatura, ogni momento

e curato nel minimo dettaglio per
valorizzare gusto e profumo. Nelle
cantine di Villa Corte si custodiscono
i segreti della maturazione dei
formaggi: un impegno continuo che
trasforma prodotti locali in autentiche
eccellenze romagnole.

Reparto Gastronomia
= } Squacquerone

L'ANTICA CASCINA ¥ di Romagna DOP

Forli (FC) Sloll(rg\ g?zt;ignqno
all'etto
L'ECCELLENZA el 29
A PAROLE NOSTRE Beparto Gestronouin
Cacio del Borgo
di Brisighella

Molino Spadoni
con erbe spontanee
di montagna

al kg € 26,00

all’'etto

€ 2.60

Reparto Gastronomia
Pecorino

Colli Bolognesi
Caseificio
Valsamoggia
dolce

al kg € 21,50

all’'etto

€215

Reparto Gastronomia
Formaggio Tosone
Caseificio Casello

take away
al kg € 14,63 anziché € 2090
all'etto
€269 -
- 3 O Formaggio dolce misto ™
% Monte Cusna all’'etto

€ 1,46 Jesiog 1,69
OFFERTA VALIDA DAL 26 FEBBRAID [ nostr? &) Dalla

nostra terra.
ALTIMARZO 2025 [N ccee PR
aow NOSTRA TERRA [rsee . nostra terra.



Il primo tortello non viene mai bene,
perché e proprio I'esperienza a
garantire la buona riuscita di ogni
progetto. E non solo in cucina! Ogni
cosa in Emilia-Romagna é un invito

a imparare strada facendo, senza
temere gli inizi imperfetti: come per
i tortelli, serve pratica, pazienza
e ripetizione per fare davvero
qualcosa di buono.

Tortelloni Reparto Gastronomia

Soverini Rgsette

ricotta e spinaci | NOSTRI ORI

250 ¢ con prosciutto cotto
2 al kg € 11,80

€ 909 all'etto

al kg € 8,30

€118

Reparto Gastronomia
Tortellini di Modena
I NOSTRI ORI
250 g

€ 3.45

al kg € 13,80

Reparto Gastronomia (\\1’(
Gramigna
con salsiccia

I NOSTRI ORI all’etto

al kg€12,80€ 1,28

Disponibile anche take away

CONADCOMEPARLI  Kiuimuyy et

L'Emilia-Romagna parola per parola AI.I.'" MARZ" 2“26



PASSATELLI
CON SALSICCIA

PORZIONI TEMPO DIFFICOLTA

Ingredienti:

Per i passatelli

4 uova

200 g di pane grattugiato

200 g di Parmigiano Reggiano stagionato
grattugiato

noce moscata q.b.

buccia grattugiata di un limone

Per il sugo

3 salsicce

1/2 cipolla

1/2 bicchiere di vino bianco
sale, pepe e olio EVO qg.b.

Preparazione:

Per prima cosa preparate I'impasto dei passatelli.

In una ciotola mescolate il pane grattugiato, il
Parmigiano Reggiano grattugiato, la scorza di limone
e una grattata abbondante di noce moscata.
Aggiungete le uova precedentemente sbattute,
continuando a mescolare, quando avrete ottenuto un
composto omogeneo, con le mani.

Ricavate un panetto liscio, avvolgetelo nella pellicola
e lasciate riposare 10-15 minuti a temperatura
ambiente.

Fate appassire la cipolla tritata in una padella con un
filo d'olio, circa 3 minuti.
Quindi aggiungete la salsiccia sbriciolata senza Passatelli con salsiccia & un piatto

budello e rosolatela per circa 5 minuti. Sfumate con il ” .
vino bianco. semplice e gustoso, una delle massime
Prendete I'impasto e con uno schiacciapatate a fori S =on! della gastronomia e della
larghi realizzate dei passatelli lunghi 5-6 cm, quindi vita familiare emiliana.
con un coltellino tagliateli in modo da farli cadere ! . q & 2 o
direttamente in una pentola di acqua a bollore. Che sianoinonnioi nlpOtl a cucinare,
Cuoceteli per 5 minuti. i o & o o P
Con una schiumarola trasferiteli nella padella con il alla fine al ban ‘fug fa al ban cug:
condimento e aggiungete abbondante Parmigiano il buon fuoco fa il buon cuoco,
Reggiano e saltateli. o . SR

cioe che le giuste condizioni permettono

Impiattate e servite con un'altra grattata ' i : T : |
di Parmigiano Reggiano. di raggiungere il miglior risultato!

OFFERTA VALIDA DAL 26 FEBBRAID [BAcaccg ® Dalla

ALTNARD 2025 [ v Dol

DELLA
@ 8 ,,,,, MAGNA NOSTRA TERRA [mtymewsmssiuiy (o1 (< W (clq ¢: 0




Passatelli tradizionali
| NOSTRI ORI
al kg € 12,40

Disponibile anche take away
all'etto

L Vil
e

Reparto Macelleria
Salsiccia di suino
| NOSTRI ORI
vari tipi

al kg

2@

Parmigiano Reggiano DOP
Cooperativa Casearia

Poagioli
€ 6990 st%g?écr’léto 40 mesi
30% g

al kg € 23,00

OFFERTA VALIDA DAL 26 FEBBRAIO
ALL'11 MARZ0 2026

CONADCOMEPARLL

L'Emilia-Romagna parola per parola

Lambrusco di Modena
DOC

Vecchia Modena
Chiarli

frizzante secco

750 ml

[somoun =)
€ 3.70

-24,49%
all da € 6,54 a € 4,94

EMILIA
ROMAGNA

!ﬂmz"c ? 11,00% vol.

rOt grimi piatti, tortellini,
ollitt1, salumi,
stinco, carne rossa

Sangiovese Superiore
riserva Romagna DOC
Vigneti Romio

750 ml

[suomoun -]
€ 4,60

-29,12%
all da € 8,00 a € 0,14

EMILIA
ROMAGNA

!ﬂwc D 1400910l

rOt primi importanti, carne rossa,
cacciagione, piatti in umido,
formaggi stagionati

Bosco Eliceo DOC
Fortana

Terre Cevico
frizzante

750 ml

[suomoun -
€295

-25,32%

allda €527 a €394
EMILIA
ROMAGNA

!ﬂw-wc D 11,0010l

‘Ol aperitivi, antipasti,
primi delicati,
piatti a base pesce e/o verdura

° @



PODERE

| RIOSTO
CANTINA & AGRITURISMO

Le colline di Riosto, tra Bologna e gli
Appennini, custodiscono una tradizione
vitivinicola antica, legata alla storica
famiglia Ariosti. Terreni sabbiosi e
calcarei, insieme a un microclima
unico, danno vita a vini DOCG e DOC
di qualita e longevita, con varieta
autoctone che esprimono perfettamente
I'identita del territorio. La famiglia
Galletti Franceschini conduce il Podere
Riosto fin dagli anni '50, oggi alla
quarta generazione tra vino di qualita e
agriturismo.

OFFERTA VALIDA DAL 26 FEBBRAIO
ALL'TT MARZO 2026
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PODERE
RIOSTO

Pianoro (BO)

Cabernet
Sauvignon
Colli Bolognesi
DOC

Podere Riosto
750 ml

\n;- ilfh > "ﬂ

€9.90

-16,81%
all da € 15,87 a € 13,20

9 EMILIA
ROMAGNA

!ﬂ 1518°C

? 13,50% vol

rO1 grigliate, arrosti,
cacciagione, selvaggina

Pignoletto frizzante
Colli Bolognesi

DOC
Podere Riosto
750 ml

Lw;- :'ﬂ;h - "ﬂ
£16:90
€ 3,90
-18,35%

allda€14.54a € 11,87
9 EMILIA
ROMAGNA
ﬂl 8-10°C

? 11,00% vol.

!Ot antipasti in genere,

primi piatti, pesce,
carni bianche,
verdure e uova

Teslre

@ I ECCELLENZE
DELLA

NOSTRA TERRA

TERRA
DI EMILIA-ROMAGNA

Barbera

Colli Bolognesi
DOC

Podere Riosto
750 ml

L;' g‘\.‘i‘.\ & wﬁ

€ 8.90

-18,35%
all da € 14.54 a € 11,87

9 EMILIA
ROMAGNA
ﬂl 1518°C

? 13,50% vol

xoi bolliti, grigliate,
arrosti umidi,
carni rosse

Pignoletto
Superiore
Colli Bolognesi
DOC

Podere Riosto
750 ml

LJ.‘ 3‘\.{'1."6 [ I"

€ 6,90
-17,86% - 0 T

allda€11.20a€9.20
Q EMILIA
ROMAGNA
ﬂl 810°C
? 13,00%vol.

!01 antipasti, pesce,
primi piatti,
vedure, uova

FIONOLETTO
D & Th

Dalla
nostra terra.

PRODOTTI
oEL TERRITORI0  Della
Prodottdellemiie-omagne. - NOSTIA terra.



Colli Bolognesi
DOC

Rosso Bologna
Cantina

Valsamoggia
750 ml

TR s
€450

-32,84%
all da € 8,94 a € 6,00

9 EMILIA
ROMAGNA
gﬂ 14-16°C

? 13,00% vol.

lasagne,

!Ol tagliatelle al ragu,
carne rossa,
cacciagione,

formaggi, funghi

Sangiovese superiore
Romagna DOC

La Sagrestana
750 ml

so mun = W
€295

-25,32%
allda €5.27 a €3.94

EMILIA
ROMAGNA

ﬂl 18:20°C

? 13,00% vol.

101 primi piatti saporiti,
arrosti,
carni alla griglia

Chardonnay
Battista
Pandolfa
750 ml

Lo o
€ 7.90

-20,20%
allda€13.20 a €10.54

EMILIA
ROMAGNA

o

? 12,50% vol.

‘OI aperitivi, primi piatti,
piatti di pesce
eloverdure,
carne bianca,
uova, fritture,
torte salate, salumi,
formaggi freschi

Pignoletto DOC

Settecani
frizzante
secco

750 ml

€239

-20,07%
allda €399 a€3.19

9 EMILIA
ROMAGNA
ﬂl 8-10°C

? 11,00% vol.

‘OI antipasti, aperitivi,
primi, carne bianca,
pesce, fritture,
torte salate, carpacdi,
affettati,
formaggi freschi

CONADCOMEPARLL

L'Emilia-Romagna parola per parola

Pignoletto Modena
DOC

Cleto Chiarli
Tenuta Villa Cialdini

frizzante

750 ml

Lo o == 7
€ 3.30

-23,23%
all da € 0,060 a € 5,07

9 EMILIA
ROMAGNA

2& 10-12°C

? 12,50% vol.

oo mous =)

rOI antipasti legger,

care bianca,
iatti base pesce,
ormaggi freschi

P 'n_
‘Etmt-u.nu'
PIGROLETTO

Spumante ol
Pignoletto DOP I JdH
Cantina di Sorbara i S
brut }

750 ml

SOLOTITOLARI s {11

€3.20

-34,69%
allda €0,54 a €4,27

EMILIA
ROMAGNA

!ﬂ 1012°C
D 11s0%vl

!Ot aperitivi,
primi piatti, uova,
pizza, salumi,

torte salate,
formaggi

i

OFFERTA VALIDA DAL 26 FEBBRAIO
ALL'T1 MARZO 2026



Non una semplice massaia, ma colei che
presiede, con grande controllo e saggezza,
al governo della casa. Una figura mitologica,
nota anche come Zdaura, Azdora o Parona
ed Ca: e la custode del nido familiare,
amministra risorse, tradizioni e affetti con
una sapienza concreta e instancabile.

Non solo sfoglia e cucina,
ma anche visione, autorita
e cura: una leadership

Reparto Fratta & Verdura
Patate

di Montese
pasta gialla

| NOSTRI ORI
Origine ltalia
provincia

di Modena,
categoria |
conf. da 2 kg

al kg

€164

a conf. € 3.27

&3 12

Reparto Frutta & Verdura
Carote

| NOSTRI ORI
Origine Italia
provincia di Parma,
categoria |

conf. da 250 g

€057

al kg €2.28

Reparto Macelleria

Coniglio in parti
I NOSTRI ORI
€114

al kg
OFFERTA VALIDA DAL 26 FEBBRAID  [E4 hod ® Dalla

nostra terra.
ALTIMARZO 2025 [N ccee PR
aow NOSTRA TERRA [rsee . nostra terra.




Pasta all’'vovo
Antica Tradizione

Andalini

4 (i
N

Riso del delta del Po
IGP

Terra del Riso

Andalini

vari tipi

500g — Grandi ||2iso
prTE E carnaroli

SOLOTITOLARI. cns {15557, Tkg

ﬂ
€ 2,90

-27,32%

Prodotto da forno
Streghe, Streghette
Multicereals

un esempio:

streghe
250¢g

S n
€159

-20,10%
al kg da €7,96 a € 0,30

i
W

€149

-24,75%
al'kg da €3,96 a €2,98 A

o aoliaione

Andalini

[iTi'e)

e i P T =

@ ), TAGLIATELLA GIALLD VERDE 60 o
1] == |1 S . A

Pasta all’'vovo

Dallari *
vari tipi =
250 ¢g

s =
€ 1,49

-23,59% :_
al kg da € 7,80 a € 5,90

e o P T

" " AGLIATELLA 37

f‘r S
sowmoun ?

Ragu di carne

Ner 2* e €56 di vacca bianca
—_— € 4 48 modenese
0 100% carne
-13,18% del modenese
al kg da € 27,16 2 € 23,58 190 g

Passata

di pomodoro lungo WUNGo D EMILIA ) Aceto balsamico
d'Emilia Aceto balsamico di Modena IGP
Conserve 4o di Modena IGP Giuseppe Giusti
della Nonna W De Nigris etichetta nera
420 ¢ Mo 250 ml 250 ml

o tn
€ 6,90

-30,86%
al | da € 39,92 a € 27,60

CONADCOMEPARLL

eame =T
€133

-30,30%
al kg da € 4,72 a € 3,29

-

OFFERTA VALIDA DAL 26 FEBBRAIO
ALL'11 MARZ0 2026

L'Emilia-Romagna parola per parola

T
€ 10,90

-35,50%
all da € 67,60 a € 43,00

13 (8



(Gruppo di persone
e amici con cui socializzare)

Reparto Frutta & Verdura
Kiwi Hayward

| NOSTRI ORI
Origine ltalia
provincia di Forli
e Cesena,
categoria |

al kg

2.87

Reparto Frutta & Verdura

Mele Fuji

| NOSTRI ORI

Origine ltalia
rovincia di

avenna,
categoria |

al kg

el7

Confettura extra
Le Conserve

della Nonna

vari tipi e
grammature

un esempio: ciliegia
dell'Emilia Romagna

340 g

SOLO TITOLARI o i

Reparto Frutta & Verdura
Noci sgusciate

I NOSTRI ORI € 3’27

€245

-10.91%
al kg da €8,09 a €7,21

Origine Italia

provincia di Rimini  1784%

conf. da 125 g al kg da €31,84 2 €20,16

@ Dalla

OFFERTA VALIDA DAL 26 Feasonly [
MU 3

@ 14 P

ECCELLENZE nostra terra.
PRODOTTI
DEL TERRITORIO  Della

DELLA
NOSTRA TERRA [rfe=te wna  NOSTra terra.



A Bologna la balota & il gruppo di amici con cui si passa il tempo: al parco, al bar o in centro a fare
guattro chiacchiere. Nasce come parola ma diventa anche verho: fare halota é proprio I'atto del

socializzare, del trascorrere il tempo insieme conoscendo nuove persone, sempre allinsegna della
compagnia e del divertimento.

2349 ﬁ!

Miele Miele italiano
Agritur Mielizia -
vari tipi millefiori, tiglio Savoiardi

-16,72% Alai

un esempio: ) )
per 100 g da € 3.52 2 €2.93 85 g

di castagno

250 g

un esempio:
millefiori

400 g

SOLO TITOLARI

-30%

€ 3,98

al kg da €14,232€9,95

Le Pinze e+993
sards MOSTARDA
alla mos’?drélnc; :€ 949
bolognese -30,06%
00 g alkgda€9.98a€698 BUL“GNESE

La pinza della Pasticceria
Tattini € un dolce

tradizionale contadino,
fragrante e friabile, che si
scioglie in bocca. Il ripieno
combina mostarda di mele
e pere cotogne, uvetta

e frutta candita, mentre

la glassa di zucchero
completa la bonta.
Perfetta a colazione, come
dessert o inzuppata nel
Vino rosso: un vero sapore
della tradizione.

Dslss brasdiziond awmilans
LE PINZE

LAYORATE & MAMG

CONADCOMEPARLI  MLiudiuryneifzs

L'Emilia-Romagna parola per parola AI.I.'" MARZ“ 2026
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CONADCOMEPARLI

L'Emilia-Romagna parola per parola

Il nostro viaggio nelle parole dell'Emilia-Romagna & appena cominciato!

Resta con noi: numero dopo numero, parola dopo parola, andremo alla scoperta
della lingua del territorio, per raccontare la nostra identita piu autentica, e tutto
I'orgoglio che ci unisce tra un'eccellenza enogastronomica e I’aItra!

L'OFFERTA DI QUESTO VOLANTINO LA TROVI A:

CIAQ VEZ!

BOLOGNA

Via Larga 10 - tel. 051 6003811 - CENTRO COMMERCIALE VIALARGA
Provincia di FERRARA

COMACCHIO - Via Valle Isola 9/A - tel. 0533 711746

GALLERIE BENNET COMACCHIO

BOLOGNA e provincia
Via C. Colombo 7/37 - CENTRO COMMERCIALE NAVILE
IMOLA - Via Montericco 5/C/D/E - tel. 0542 44554

EMILIA ROMAGNA

BOLOGNA e provincia

Via Emilia Levante 5/6 - tel. 051 540300

Viale Silvani 3/7 - tel. 051 6494577

Via Lincoln 5 (presso C/C Fossolo 2) - tel. 051 541052

ANZOLA DELL'EMILIA - Via X Settembre 1943 n. 2 - tel. 051 731498
BUDRIO - Via Carducci 2 - tel. 051 802800

CASTELLETTO DI SERRAVALLE - Via S. Apollinare 368/A - tel. 051 6705482
CASTELLO D'ARGILE - Via Provinciale Sud 26/B - tel. 051 977873
CASTENASO - Via Tosarelli 103/2 - tel. 051 788521

FUNO DI ARGELATO - Via Don Pasti 26 - tel. 051 6646340

IMOLA - Viale Carducci 107/A - tel. 0542 610560

IMOLA - Via B. Croce 34 - tel. 0542 26198

MEDICINA - Via San Paolo 594 - tel. 051 6970518

MINERBIO - Via Savena Superiore 19 (presso C/C Ca Rossa) - tel. 051 877937
MONTERENZIO - Via Idice 161 - tel. 051 929631

0ZZANO DELL'EMILIA - Via Emilia 42 - tel. 051 2846382

PIANORO - Via Nazionale 151

PIEVE DI CENTO - Via Provinciale Bologna 1 - tel. 051 973160

S. G. PERSICETO - Via Elsa Morante 6 - tel. 051 2849782

S. LAZZARO DI SAVENA - Via Emilia 43 - tel. 051 450335

S.M. DECIMA - via Panzacchi 1 - tel. 051 6827246

SANT'AGATA - Via A. De Gasperi 6/A - tel. 051 0081467

SASSO MARCONI - Via Ponte Albano 2 - tel. 051 6753942
FERRARA e provincia

Via Krasnodar 25 - tel. 0532 977737

Via Righini 25/2 - tel. 0532 742902

EMILIA ROMAGNA

BOLOGNA e provincia

Via Borgo San Pietro 92/C - tel. 051 241518

Via De Nicola 1 - tel. 051 561200

Via Oberdan 37/D - tel. 051 227345

Via Orfeo 38/E - tel. 051 235760

Via Pirandello 18/B - tel. 051 501127

Via Sant'lsaia 67/2 - tel. 051 6492194

Via Speranza 52/A - tel. 051 6190116

CASTEL SAN PIETRO - Via Matteotti 125 tel. 051 943998
LOIANO - Via Roma 8/3 - tel. 051 6544310

MORDANO - Via Bulzamini 4/A - tel. 0542 52576
RASTIGNANO - Via Marzabotto 25/27 - tel. 051 2840982
S. LAZZARO DI SAVENA - Via Jussi 16/DEF - tel. 051 467275
VERGATO - Via Monari 11 - tel. 051 910350

FERRARA e provincia

Via Arianuova 43 - tel. 0532 202711

Via Foro Boario 91 - tel. 0532 94144

Via Garibaldi 51 - tel. 0532 207868

P.zza Verdi (Via Spronello) - tel. 0532 768399

ARGENTA - Via Don Minzoni 5/F - tel. 0532 318153
FISCAGLIA - Via Estense 2 - tel. 0533 655017
LAGOSANTO - Via Roma 3 - tel. 0533 948219
VIGARANO MAINARDA - Via Donatori di Sangue 2 - tel. 0532 436116
MODENA e provincia

Via Formigina 260 - tel. 059 357332

Via del Sagittario 7 - tel. 059 352142
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CENTO - Via Matteo Loves 2 - tel. 051 6832826

CENTRO COMMERCIALE GALLERIE BENNET CENTO

MODENA

Strada Morane 500 - tel. 059 448111 - CENTRO COMMERCIALE LA ROTONDA

Provincia di MODENA
FORMIGINE - Via Treves 19 - tel. 059 5750631

MODENA e provincia

Via Emilia Ovest 621 - tel. 059 3367232

Via Beethoven 60 - tel. 059 283419

Via Leonardo Da Vinci (comparto Galilei) 60 - tel. 059 343650
BAGGIOVARA - Via Giardini - Ang. via L. Settembrini 201 - tel. 059 511086
BASTIGLIA - Via Rossini 1/2 - tel. 059 904062

CAMPOGALLIANO - Via Garibaldi 36 - tel. 059 526865

CARPI - Via Carlo Marx 99 - tel. 059 645517

CARPI - Via Roosevelt 72 (Q.re Cibeno) - tel. 059 6550795
CASTELFRANCO E. - Via Leonardo da Vinci 2 - tel. 059 926047
CAVEZZO0 - Via Cavour 53 - tel. 0535 46380

CONCORDIA - Via Carducci 14 - tel. 0535 54158

FOSSOLI - CARPI - Via Mar lonio 14 - tel. 059 6340048

MARANELLO - P.zza Unita d'ltalia 2/3/4 - tel. 0536 941785

MASSA FINALESE - Via Monte Bianco 18 - tel. 0535 99804

MARANO SUL PANARO - Via G. Rodari 160 - tel. 059 744120
MIRANDOLA - Via Mazzone 7 - tel. 0535 27929

MONTALE - Via Zenzalose - Ang. via Primo Levi 7/A - tel. 059 531544
NONANTOLA - Via Provinciale Est - tel. 0595 41116

PAVULLO - Via G. Minelli 5 - tel. 0536 20151

SASSUOLO - Via Bologna 16 - tel. 0536 882118

LOMBARDIA

Provincia di MANTOVA

S. ANTONIO DI PORTO MANTOVANO - P.zza Virgilio Marone 3/4 - tel. 0376 398381
ZONA GRADARO - Via Cecil Grayson 20 - tel. 0376 244746

ciry

Via Nonantolana 685/P - tel. 059 251459

Via Vignolese 128 - tel. 059 394460

Via Viterbo 70 - tel. 059 373612

CARPI - Via G. Galilei 3 - tel. 059 686100

CASTELNUOVO R. - Via Zanasi 26 - tel. 059 535025

CASTELVETRO - Via Sinistra Guerro 24/1 - tel. 059 708040
FRASSINORO - Via dei Piani 15 - tel. 0536 971589

LIMIDI DI SOLIERA - Via Limidi 1100 - tel. 059 858492

MAGRETA - Via Don Franchini 74 - tel. 059 463299

MANZOLINO - Via N. Sauro 3/5 - tel. 059 939063

MEDOLLA - Via Genova 6 - tel. 0535 51693

MONTESE - Via XXIV Maggio 36 -tel. 059 981636

SAN DAMASO - Via Giacinti 16 - tel. 059 469168 IR I IEN
SAN FELICE S. PANARO - Via del Convento 59 - tel. 0535 85493

S. MARTINO SPINO - Via Valli 553 - tel. 0535 31700

S. PROSPERO - Via Canaletto 26 - tel. 059 906433

SAVIGNANO SUL PANARO - Via Doccia 124 - tel. 059 730707
SERRAMAZZONI - Largo Ragazzi del ‘99 3 - tel. 0536 950367

VIGNOLA - Tangenziale Ovest (presso C/C Marco Polo) - tel. 059 766460
VIGNOLA - Via della Resistenza 833 - tel. 059 762814

ZOCCA - Via Mauro Tesi 1482/A - tel. 059 986982

LOMBARDIA

MANTOVA e provincia

Viale Sabotino 2/B - tel. 0376 320130

CURTATONE Fraz. LEVATA - Via Largo Andrea Negri 10 - tel. 0376 47065

CONDIZIONI DI VENDITA | prezzi e le indicazioni di vendita dei prodotti riportati nel volantino sono
praticati nel periodo indicato, nei quantitativi complessivamente disponibili e sino ad esaurimento
scorte. La vendita dei prodotti riportati nel volantino & destinata a soddisfare l'uso familiare dei
consumatori, eventuali limitazioni quantitative saranno comunicate a negozio. Fotografie e descrizioni
hanno valore illustrativo. Prezzi ed immagini riprodotte potrebbero subire modifiche dovute ad errori
tipografici o a variazioni di legge anche fiscale, le correzioni saranno esposte in area di vendita.
Informazioni sulle garanzie dei prodotti sono disponibili a negozio. Il presente volantino ha scopo
informativo e non di offerta di vendita a distanza; viene recapitato gratuitamente nelle cassette postali.
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