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Pranzo, 
banchetto, 
momento 
conviviale 
da passare in 
famiglia o tra 
amici.

SA����
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I NOSTRI 
PRODOTTI, 
A PAROLE 
NOSTRE.
Ci sono parole che sanno di casa. 
Espressioni che raccontano chi siamo, da dove veniamo, 
come viviamo. E che spesso capiamo solo noi, 
proprio perché ci rappresentano in maniera autentica. 
La nostra maniera.

In Piemonte il linguaggio è territorio: 
cambia da un paese allʼaltro, si colora di accenti, 
modi di dire, esclamazioni che uniscono le persone e 
custodiscono la memoria collettiva. È una lingua viva, 
quotidiana, fatta di relazioni, di gesti, 
di tradizioni tramandate nel tempo.

Una lingua che Conad, con la sua selezione de 
I Nostri Ori, parla ogni giorno: i prodotti, proprio come 
le parole, comunicano ciò che sono, lʼamore per la terra, 
lʼorgoglio dei produttori locali. Attraverso queste parole 
impariamo a riconoscere i sapori più sinceri, 
quelle eccellenze enogastronomiche che parlano 
la stessa voce di chi le crea.

CONAD COME PARLI è un viaggio nel localismo che parte 
dalle parole per arrivare alla tavola. Perché raccontare il cibo 
del Piemonte significa raccontare la vita, e farlo con il nostro 
linguaggio vuol dire valorizzarne lʼidentità più vera.
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LINGUA BOVINA
COTTA
Specialità della tradizione 
piemontese, la lingua cotta 
di bovino dellʼazienda Lenti
viene lavorata secondo lʼantica 
ricetta. Bollita lentamente e 
modellata in stampo, sprigiona 
un gusto delicato e distintivo, 
con unʼaromatizzazione 
equilibrata che ne esalta 
al meglio la morbidezza e il 
sapore autentico. 
Un classico intramontabile 
della gastronomia piemontese, 
fedele alla tradizione: provare 
per credere!

SA
VE

JLA
 LU

NG
A 

Sa
pe

rla
 lu

ng
a

Reparto Gastronomia

Lingua bovina 
cotta
Lenti
al kg € 18,50

all’etto

1,85€

Reparto GastronomiaReparto GastronomiaReparto GastronomiaReparto Gastronomia

Lingua bovina 
cotta
Lenti
al kg € 18,50

all’etto

1,85€

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Salame di Fassona 
piemontese
Marchisio Salumi
al kg € 29,90

all’etto

2,99€

Salame di Fassona 

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Prosciutto crudo 
stagionato
Oro del Piemonte
stagionatura minima 
18 mesi 
take away
100 g

3,80€

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Granfesa di manzo
Raspini
cotta
al kg € 23,90

all’etto

2,39€
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Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Salamini italiani 
alla cacciatora DOP
Salumifi cio Cavour
al kg € 19,60 anzichè € 24,50

all’etto
€ 2,45

20- %
€ 1,96
20%
 1,96

Reparto Gastronomia

Prosciutto cotto 
Riccafetta
Raspini
al kg € 14,90

all’etto

1,49€

Reparto GastronomiaReparto GastronomiaReparto GastronomiaReparto Gastronomia

Prosciutto cotto 
Riccafetta
Raspini
al kg € 14,90

all’etto

1,49€

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Ricotta vaccina
Caseifi cio Pugliese

al kg € 6,90

all’etto

0,69€

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Gorgonzola DOP
Santi
dolce
al kg € 12,90

all’etto

1,29€

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Caciotta di capra 
Fiocco di Neve

Botalla
al kg € 23,90

all’etto

2,39€

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Formaggio brie
Caseifi cio dell’Alta Langa

al kg € 18,90

all’etto

1,89€
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L'E���L���ZA
A P����E N���R�

Dal 1890 il Caseificio 
Francesco Rabbia 
custodisce lʼarte 
casearia piemontese 
ai piedi del Monviso.

Con latte crudo selezionato e una 
filiera fondata sul rispetto degli animali 
e del territorio, nascono formaggi 
autentici, espressione del sapere 
contadino cuneese. La stagionatura 
in Valle Grana regala aromi e profumi 
unici, propri della campagna locale: la 
tradizione artigianale e le lavorazioni 
manuali rendono ogni toma Rabbia un 
autentico patrimonio di gusto.

CASEIFICIO FRANCESCO RABBIA
Ruffia (CN)

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Maccagno
Caseifi cio Rosso

riserva
al kg € 14,50

all’etto

1,45€

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Formaggio 
Blu di Cuneo
Caseifi cio Rabbia
al kg € 15,50

all’etto

1,55€

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Raschera DOP
Caseifi cio Rabbia
al kg € 14,90

all’etto

1,49€

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Formaggio 
Selezione
Caseifi cio Fiandino
al kg € 12,90

all’etto

1,29€

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Toma della Valsesia
La Giunca’
al kg € 15,50

all’etto

1,55€

0,69
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Ingredienti:

320 g di riso
150 g di fagioli secchi (o 300 g già lessati)
100 g di lardo (o salame grasso)
1 cipolla
1 carota
1 costa di sedano
2 cucchiai di olio extravergine dʼoliva
1 noce di burro
1 cucchiaio di concentrato di pomodoro
Brodo vegetale q.b.
Sale e Pepe q.b.

PANISSA
VERCELLESE

PORZIONI

4 1H 30M MEDIA
TEMPO DIFFICOLTÀ

Preparazione:

Trita finemente cipolla, carota e 
sedano.
In una casseruola capiente scalda 
lʼolio e il burro, quindi fai soffriggere il 
trito di verdure.

Aggiungi il lardo e fallo sciogliere 
lentamente, quindi unisci il 
concentrato di pomodoro e mescola 
bene.
Aggiungi i fagioli e versa il riso, 
mescolando.

Cuoci come un risotto, aggiungendo 
brodo caldo poco alla volta e 
continuando a mescolare. La cottura 
richiede circa 18–20 minuti.

Regola di sale e pepe e spegni il 
fuoco quando la panissa risulta 
cremosa ma non liquida.

Calda e cremosa, la panissa vercellese è 
tradizione e comfort food allo stesso tempo. 
Più che buona:
a-i é da bërlichesse ij dij, da leccarsi le dita!
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 Reparto Frutta & Verdura Reparto Frutta & Verdura

Fagioli secchi
I NOSTRI ORI
vari tipi
un esempio:
borlotti
Origine Italia 
provincia di Cuneo
conf. da 400 g

SOLO TITOLARI

€ 3,08

2,47€
-19,81%
al kg da € 7,70 a € 6,18

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Lardo 
della Valvaraita 
Brizio
alle erbe
al kg € 15,50

all’etto

1,55€

Riso Arborio
Vignola
1 kg

SOLO TITOLARI

€ 3,99

2,90€
-27,32%

Grignolino d’Asti DOC
Gozzelino
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 7,60

5,80€
-23,68%
al l da € 10,14 a € 7,74

PIEMONTE

10°C % 13,00% vol. 

aperitivi, piatti leggeri, primi piatti, 
carne, salumi, formaggi semistagionati

PIEMONTE

16-18°C % 14,00% vol. 

primi tradizionali piemontesi, 
carni non elaborate,
formaggi semistagionati

Barbera d’Alba 
DOC
Cantina Clavesana
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 6,45

4,90€
-24,03%
al l da € 8,60 a € 6,54

PIEMONTE

18°C % 13,50% vol.

primi piatti al sugo, carne rossa, 
cacciagione, arrosti, grigliate, funghi, 
salumi, formaggi stagionati

Canavese DOC 
Nebbiolo
Cantina della Serra
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 6,99

5,70€
-18,45%
al l da € 9,32 a € 7,60
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ARALDICA
CASTELVEROAraldica Castelvero nasce nel 1954 a 

Castel Boglione, nel cuore del Piemonte 
vitivinicolo tra Asti e Acqui Terme. 
Cooperativa di 140 soci, tutela oltre 
1.000 ettari di vigneti nel Monferrato, 
Gavi e Roero, patrimonio UNESCO. Dai 
vitigni piemontesi a quelli internazionali, 
produce vini di qualità con una filiera 
corta e controllata: una cantina che 
unisce tradizione, sostenibilità e 
accessibilità, esportando lʼeccellenza 
piemontese in tutto il mondo.

Presentazione Araldica Castelvero s.c.a. in pillole

- Fondata nel 1954 a Castel Boglione, piccolo borgo tra Asti e Acqui Terme, è una cooperativa che conta 140 soci che 
coltivando le vigne contribuiscono a tutelare un patrimonio paesaggistico ed enologico inserito nella World Heritage List 

dell’Unesco. Si coltivano vitigni tradizionali piemontesi (Moscato, Barbera, Cortese, Nebbiolo, etc etc…), ma anche 
internazionali (Pinot Noir, Chardonnay, Sauvignon, etc etc…). Oltre alla produzione, c’è anche una piccola distribuzione di vini 

francesi selezionati con cura e importati direttamente.

- Complessivamente l’Araldica coltiva 1045 ettari vitati tra Monferrato, Gavi e Roero: uno dei più grandi vigneti del Piemonte;
- Produzione di circa 12 mln di bottiglie/anno 

- Certificazioni Ambientali: ISO 14000 – SQNPI – CARBON FOOT PRINT - BIOLOGICO
- Certificazioni Sicurezza Alimentare: BRC 8 - ISF 6 - ISO 22000     

- Esportazioni in 50 Paesi nel mondo
- Vision: qualità, piacevolezza, giusto prezzo. Sono questi i cardini sui quali si appoggia Araldica Castelvero. Dal grappolo alla

bottiglia, ciascuna operazione è seguita internamente, garantendo al consumatore una filiera corta in grado di dare sicurezza
e qualità superiori.

AArraallddiiccaa  CCaasstteellvveerroo  SS..cc..aa..  – Via Pietro Laudano n° 2 – 14040 Castel Boglione (AT) - Piemonte

Castel Boglione (AT)

OFFERTA VALIDA DAL 26 FEBBRAIO 
ALL'11 MARZO 2026

PIEMONTE

16-18°C

% 14,00% vol. 

primi strutturati, 
piatti al tartufo 
o ai funghi, 
carne rossa, 
brasati,
selvaggina, 
arrosti, bolliti, 
piatti in umido,
formaggi stagionati

Monferrato DOC 
Nebbiolo
Araldica
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 6,90

5,40€
-21,74%
al l da € 9,20 a € 7,20

Castel Boglione (AT)

PIEMONTE

10-12°C

% 12,00% vol. 

aperitivi, 
piatti base pesce 
e/o verdura, 
crostacei, 
torte salate, 
fritture, 
carne bianca, 
affettati, 
formaggi freschi

Roero Arneis 
DOCG 
Margherita
Araldica
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 8,80

6,60€
-25,00%
al l da € 11,74 a € 8,80

PIEMONTE

16-18°C

% 14,50% vol.

primi al sugo, 
carne rossa, 
funghi, arrosti, 
grigliate, 
cacciagione, 
salumi, 
formaggi 
stagionati

Barbera d’Asti DOCG
Ceppi Storici
Araldica
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 5,90

4,50€
-23,73%
al l da € 7,87 a € 6,00
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ARALDICA
CASTELVERO

PIEMONTE

18-20°C

% 14,50% vol.

primi al sugo, 
carne rossa, arrosti, 
selvaggina, 
formaggi stagionati

Piemonte DOC 
Albarossa
Produttori 
di Govone
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 8,40

6,30€
-25,00%
al l da € 11,20 a € 8,40

PIEMONTE

16-18°C

% 13,00% vol. 

antipasti, primi piatti,
secondi 
di carne bianca 
e bollito misto

Dolcetto 
di Diano d’Alba 
DOCG 
Le Terre
Terre del Barolo
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 6,25

4,90€
-21,60%
al l da € 8,34 a € 6,54

antipasti, primi piatti,

PIEMONTE

16-18°C

% 13,00% vol. 

antipasti, 
primi al sugo, carne,
grigliate, salumi, 
formaggi 
semistagionati

Dolcetto Piemonte 
DOC
Cantina Clavesana
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 4,95

3,70€
-25,25%
al l da € 6,60 a € 4,94

Cantina Clavesana

PIEMONTE

8-12°C

% 13,00% vol.

antipasti, 
primi piatti al sugo, 
carni rosse,
formaggi 
semistagionati

Barbera 
del Monferrato 
DOC 
La Monella
Braida
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 10,90

9,50€
-12,84%
al l da € 14,54 a € 12,67

primi piatti al sugo, 

PIEMONTE

18-20°C

% 13,00% vol. 

antipasti, 
primi piatti saporiti, 
fondute, 
fritture, 
carni bianche e rosse

Nebbiolo d’Alba DOC
TerreDaVino
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 7,60

6,30€
-17,11%
al l da € 10,14 a € 8,40

primi piatti saporiti, 

carni bianche e rosse

Nebbiolo d’Alba DOC

PIEMONTE

8-10°C

% 12,00% vol. 

antipasti leggeri 
o di pesce,
carpacci

 Langhe DOC 
Favorita
TerredaVino
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 4,90

4,19€
-14,49%
al l da € 6,54 a € 5,59
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Letteralmente “ben conditoˮ, ma il suo senso va ben oltre la tavola. 
“Conditoˮ è anche qualcosa di abbellito e reso piacevole, proprio come il 
condimento, se fatto bene, rende piacevole e migliora i piatti stessi.

Reparto MacelleriaReparto Macelleria

Salsiccia 
di Bra
I NOSTRI ORI

300 g

5,99€
al kg € 19,97

Reparto MacelleriaReparto Macelleria

Petto di pollo a fette
I NOSTRI ORI

400 g

€ 7,48

40- %
€ 4,48
al kg da € 18,70 a € 11,20

Reparto SurgelatiReparto Surgelati

Hamburger 
Piemontese

Cascina La Marchesa
conf. 125 g x 2 pezzi

SOLO TITOLARI

€ 4,90

3,99€
-18,57%
al kg da € 19,60 a € 15,96

 Reparto Macelleria Reparto Macelleria

Salsiccia 
di suino 
I NOSTRI ORI
vari tipi
al kg
€ 10,99

30- %
€ 7,69
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Alle porte di Torino, la Gastronomia 
Belmonte porta in tavola tutti i 
sapori più autentici della tradizione 
piemontese. Ogni proposta nasce 
da una selezione attenta di materie 
prime freschissime e di qualità: 
dagli antipasti ai primi, dalle salse 
ai dolci, tutte le preparazioni sono 
senza conservanti aggiunti, nel 
rispetto delle ricette di una volta e 
del gusto più sincero.

GASTRONOMIA BELMONTE
San Polso (TO)

L'E���L���ZA
A P����E N���R�

Reparto Gastronomia

Agnolotto piemontese 
Fontaneto
take away
500 g

5,80€
al kg € 11,60

Reparto GastronomiaReparto GastronomiaReparto GastronomiaReparto Gastronomia

Agnolotto piemontese 
Fontaneto
take away
500 g

5,80€
al kg € 11,60

 Reparto Gastronomia Reparto Gastronomia

Insalata 
russa con tonno
Belmonte
al kg € 9,80

Disponibile anche take away

all’etto

0,98€

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

 Semolino impanato e fritto
Belmonte 
al kg € 11,50

Disponibile anche take away

all’etto

1,15€

 Pasta all’uovo
L’Antica Madia
vari tipi
un esempio:
albesi
250 g

SOLO TITOLARI

€ 2,15

1,75€
-18,60%
al kg da € 8,60 a € 7,00

 Reparto Gastronomia Reparto Gastronomia

Antipasto Piemontese
Gastronomia Primavera

al kg € 13,50

Disponibile anche take away

all’etto

1,35€
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(Pranzo, banchetto)DISNÉ
Reparto Frutta & VerduraReparto Frutta & Verdura

Pan di Zucchero
I NOSTRI ORI
Origine Italia 
provincia 
di Alessandria, 
categoria I
conf. da 400 g

1,17€
al kg € 2,93

Reparto Frutta & VerduraReparto Frutta & Verdura

Cicoria catalogna
I NOSTRI ORI
Origine Italia 
provincia 
di Alessandria, 
categoria I
conf. da 500 g

1,17€
al kg € 2,34

Reparto Frutta & VerduraReparto Frutta & Verdura

Bietola
I NOSTRI ORI
Origine Italia 
provincia 
di Alessandria, 
categoria I
conf. da 500 g

1,17€
al kg € 2,34

Reparto Frutta & VerduraReparto Frutta & Verdura

Patate da forno
Mordilio
Origine Italia 
provincia 
di Alessandria, 
categoria I
conf. da 800 g

1,17€
al kg € 1,47

 Reparto Forno

Grissini
De Mori
vari tipi
200 g

1,98€
al kg € 9,90

 Reparto Forno Reparto Forno Reparto Forno Reparto Forno
Grissini Rubatà
Sapori&Dintorni 
CONAD
250 g

SOLO TITOLARI

€ 1,59

1,29€
-18,87%
al kg da € 6,36 a € 5,16

Grissini Rubatà

Grissini 
stirati
Derby
750 g

SOLO TITOLARI

€ 2,69

2,19€
-18,59%
al kg da € 3,59 a € 2,92
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DISNÉDISNÉIl pranzo in Piemonte è il momento che riunisce e ristora dopo il lavoro, ma il disné può essere 
anche qualcosa di più importante, come un piccolo banchetto. Non solo, un tempo si diceva anche 
portè disné per indicare quel particolare rito contadino di portare il pasto ai familiari impegnati al 
lavoro nei campi o in vigna: un gesto semplice, carico di cura e comunità.

Latte Bio 
Biomu
parzialmente 
scremato
1 l

€ 1,99

30- %
€ 1,39

 Burro 1889
Le Fattorie 
Fiandino
classico, salato
un esempio: classico
200 g

SOLO TITOLARI

€ 3,05

2,69€
-11,80%
al kg da € 15,25 a € 13,45

Ricotta
Centrale del latte 

di Torino
250 g

1,29€
al kg € 5,16

Gran fesa 
di tacchino arrosto
Lenti
100 g

2,79€

DISNÉ

Formaggio 
grattugiato
Valgrana
piemontino
100 g

€ 1,79

30- %
€ 1,25

%
 Kefi r 
Bio Mu
I Tesori della Terra
bianco, ace
150 g

€ 1,39

30- %
€ 0,97
al kg da € 9,27 a € 6,47

Prosciutto crudo
Raspini

100 g 2,98€100 g

Aceto 
di vino rosso 
Barbera 
Varvello
500 ml

SOLO TITOLARI

€ 2,35

2,10€
-10,64%
al l da € 4,70 a € 4,20
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L'E���L���ZA
A P����E N���R�

Dulcioliva nasce 
in Piemonte, 
precisamente a 
Borgo San Dalmazzo, 
nel 1924 e da 
allora rappresenta 

unʼeccellenza della tradizione dolciaria 
regionale e italiana. Ricette storiche, materie 
prime selezionate e assenza di conservanti 
definiscono ogni creazione: nascono così 
celebri specialità, come i Cuneesi al Rhum, 
i Tartufi, le praline, le creme spalmabili, 
prodotti da forno e molto altro ancora, in un 
catalogo dove tradizione e innovazione si 
incontrano da tre generazioni.

DULCIOLIVA
Borgo San Dalmazzo (CN)

 Cioccolatini 
Tartufi 
Sebaste
vari tipi
180 g

SOLO TITOLARI

€ 4,50

3,90€
-13,33%
al kg da € 25,00 a € 21,67

Reparto Forno

Crostata
De Mori
all’albicocca
450 g

4,98€
al kg € 11,07

Reparto FornoReparto FornoReparto FornoReparto Forno

Crostata

all’albicocca

,98

 Cioccolatini 
Cuneesi 
Oliva
vari tipi
200 g

SOLO TITOLARI

€ 3,45

2,98€
-13,62%
al kg da € 17,25 a € 14,90

 Crema 
Oliva
gianduia, bitter
un esempio: gianduia
250 g

SOLO TITOLARI

€ 4,19

2,99€
-28,64%
al kg da € 16,76 a € 11,96
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Savoiardi morbidi
Mautino

250 g

SOLO TITOLARI

€ 3,59

2,99€
-16,71%
al kg da € 14,36 a € 11,96250 g al kg da € 14,36 a € 11,96

Krumiri
Sapori&Dintorni 
CONAD
200 g

SOLO TITOLARI

€ 3,79

2,79€
-26,39%
al kg da € 18,95 a € 13,95

Krumiri

Miele italiano 
di acacia 
del Piemonte
Piemonte Miele
500 g

SOLO TITOLARI

€ 7,90

6,90€
-12,66%
al kg da € 15,80 a € 13,80

Frutta del Piemonte 
sciroppata
Cantina San Cassiano
vari tipi e grammature
un esempio:
albicocche
410 g

SOLO TITOLARI

€ 4,39

10- %
€ 3,95
al kg da € 10,71 a € 9,64

 Biscotti salute
TreRossi
classico, integrale
500 g

SOLO TITOLARI

€ 3,29

2,35€
-28,57%
al kg da € 6,58 a € 4,70

 Confettura
Agrimontana
vari tipi
330 g

SOLO TITOLARI

€ 4,90

3,79€
-22,65%
al kg da € 14,85 a € 11,49



TORINO e provincia
Via Orvieto, ang. Via Verolengo - tel. 011 9546465 
AVIGLIANA - Via F. e G. Falcone 103 - tel. 011 9637224     
RIVOLI - Corso Francia 175/F - tel. 011 9593838  
SETTIMO TORINESE - Piazza Caduti sul Lavoro 7 - tel. 011 8968441         

Provincia di CUNEO
BORGO SAN DALMAZZO - Via Cuneo, 84/86 - tel. 0171 268005   
SAVIGLIANO - Via Saluzzo 65 - tel. 0172 241500

PIEMONTE 
Provincia di ALESSANDRIA
ACQUI TERME - Via Romita 90 - tel. 0144 55730 
OVADA - Via Duchessa Galliera 8 - tel. 0143 835187
Provincia di ASTI
COSTIGLIOLE D’ASTI - Via Asti Nizza 62 - tel. 0141 966012
MONTEGROSSO - Via Asti Mare 17 - tel. 0141 951706 
Provincia di BIELLA
ANDORNO MICCA - Via Matteotti 71 - tel. 015 2477143 
COSSATO - Via Marconi 18 - tel. 015 9840242
CANDELO - Via Iside Viana 38 - tel. 015 2530884
GAGLIANICO - Via Fiorita 1 - tel. 015 2545041
MONGRANDO - Via Monte Mucrone 2/A - tel. 015 2564541
PONZONE - Via Provinciale 243 - tel. 015 8460194 
VALLEMOSSO - P.zza Alpini d’Italia 9 - tel. 015 702223
OCCHIEPPO INF. - Via Martiri Libertà 174 - tel. 015 2593317
Provincia di CUNEO
CEVA - Via Malpotremo 2 - tel. 0174 704220
NOVARA e provincia
Viale Biandrate 28 - tel. 0321 34408 
BORGOMANERO - Via Novara 210 - tel. 0322 844870 
PERNATE - Via Novara 55 - tel. 0321 637797 
TORINO e provincia
Corso Bernardino Telesio 5/B - tel. 011 728892
Strada Altessano 141 - tel. 011 4200301     
Via Cesana 78 - tel. 011 4337465 
Via Tarino 10 - tel. 011 883656 

BORGARETTO - P.zza Sandro Pertini snc -  tel. 011 3589785 
CAVOUR - Via Pinerolo 75 
IVREA - Corso Vercelli 131 - tel. 0125 253318  
MAPPANO - Via Rivarolo 49 - tel. 011 2625407
OULX - Corso Torino 118 - tel. 0122 833800
PINEROLO - Corso Torino - Ang. viale Mamiani - tel. 0121 321100 
SAN MAURIZIO CANAVESE - Via San R. Pampuri   
SETTIMO TORINESE - Via Ra� aello Sanzio snc   
VOLPIANO - Via Meana snc - tel. 011 9882959 
VERBANIA e provincia
Via Guido Rossa 31  
BAVENO - SS 33 del Sempione km 87 - tel. 0323 919854   
STRESA - Via Carducci 30 - tel. 0323 33629 
Provincia di VERCELLI
BORGOSESIA - Via Vittorio Veneto 85 - tel. 0163 25801
CRESCENTINO - Via Giotto 24 - tel. 0161 841874 
LIVORNO FERRARIS - Via Saluggia 46 tel. 0161 478564 
VALLE D’AOSTA
CHATILLON - Loc. Perolle 21 - tel. 0166 563267 
PONT S. MARTIN - Via Nazionale per Carema 6 - tel. 0125 807024 
SAINT CHRISTOPHE - Loc. Les Iles (Zona Aeroporto)  - tel. 0165 516433 
SARRE - Frazione Condemine 84 - tel. 0165 553279
VERRES - Via Circonvallazione 126 - tel. 0125 921083

CUNEO e provincia
Via Margarita 8 Loc. Tetto Garetto - tel. 0171 341892 
CENTRO COMMERCIALE GRANDE CUNEO 
ALBA - C.so Asti 24 - tel. 0173 314610 - CENTRO COMMERCIALE ALBACENTER 

TORINO e provincia     
Corso Romania 460 - tel. 011 2221311 
RIVOLI - Corso Susa 305/307 - tel. 011 9502811 - CENTRO COMMERCIALE RIVOLI 
VENARIA REALE  - Corso G. Garibaldi 235 - tel. 011 4072600
CENTRO COMMERCIALE VENARIA

L’OFFERTA DI QUESTO VOLANTINO LA TROVI A:

CONDIZIONI DI VENDITA I prezzi e le indicazioni di vendita dei prodotti riportati nel volantino sono 
praticati nel periodo indicato, nei quantitativi complessivamente disponibili e sino ad esaurimento 
scorte. La vendita dei prodotti riportati nel volantino è destinata a soddisfare l’uso familiare dei 
consumatori, eventuali limitazioni quantitative saranno comunicate a negozio. Fotografi e e descrizioni 
hanno valore illustrativo. Prezzi ed immagini  riprodotte potrebbero subire modifi che dovute ad errori 
tipografi ci o a variazioni di legge anche fi scale, le correzioni saranno esposte in area di vendita. 
Informazioni sulle garanzie dei prodotti sono disponibili a negozio. Il presente volantino ha scopo 
informativo e non di o� erta di vendita a distanza; viene recapitato gratuitamente nelle cassette postali.

scarica
HeyConad

APP

inquadra
il qr code

Provincia di ALESSANDRIA
CASSINE - Corso C. Colombo 1/A - tel. 0144 715373 
CASTELLAZZO BORMIDA - P.zza Duca degli Abruzzi 6 - tel. 0131 1678132 
Provincia di BIELLA
MOTTALCIATA - Via degli Alciati 35/A - tel. 0161 857119
Provincia di NOVARA
MOMO - Via Giovanni Magistrini 8/10 - tel. 0321 925351 
PETTENASCO - Corso Roma 60 - tel. 0323 888086
S. MAURIZIO D’OPAGLIO - Via Roma 145 - tel. 0322 919940
TORINO e provincia
Via Bardonecchia 5/C - tel. 011 389384
Corso Francia 31/B - tel. 011 4470674 
IVREA - Viale Liberazione 1 - tel. 0125 234289

FAVRIA - Via Caporal Cattaneo 65 - tel. 0124 470717
MONTANARO - Via Torino 43 - tel. 011 9192552
PIANEZZA - Via Musiné 18 - tel. 011 9662334
SAN BENIGNO - Strada dell’Alpina 10 - tel. 011 9959043
SETTIMO VITTONE - Via Montiglie 5 - tel. 0125 659092
TORRAZZA PIEMONTE - Strada Provinciale per Rondissone 6 - tel. 011 9180285
VENARIA - Via L. Da Vinci 50 - tel. 011 4521141
Provincia di VERBANIA
PREMOSELLO CHIOVENDA - Via Milano 43/C - tel. 0324 844411
Provincia di VERCELLI
VARALLO SESIA - Via Durio 26 - tel. 0163 53867

Il nostro viaggio nelle parole del Piemonte è appena cominciato! Resta con noi: 
numero dopo numero, parola dopo parola, andremo alla scoperta

della lingua del territorio, per raccontare la nostra identità più autentica, e tutto 
lʼorgoglio che ci unisce tra unʼeccellenza enogastronomica e lʼaltra!

CEREA!
Arrivederci!

CONADCOMEPARLI
Il Pi����te ����la ��� p��o��


