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Pranzare, consumare 
il pasto principale di 

mezzogiorno.

CONADCOMEPARLI
La ��s���a p����a p�� ��ro��

OFFERTA VALIDA DALL'8 AL 22 APRILE

SCOPRI LE PAROLE
DELLA NOSTRA TRADIZIONE



SCEGLI I NOSTRI ORI

DALL'8 AL 22 APRILE CON L’ACQUISTO DI:
• ALMENO 5 € DI PRODOTTI I NOSTRI ORI, GUADAGNI 50 PUNTI miPREMIO
• ALMENO 10 € DI PRODOTTI I NOSTRI ORI, GUADAGNI 150 PUNTI miPREMIO

ACQUISTA 
I NOSTRI ORI, 
ACCUMULA 
PUNTI 
miPREMIO!
Iniziativa riservata 
ai titolari di Carta Insieme

*Scontrino unico: 50 punti miPREMIO per acquisti di prodotti I nostri Ori da 5€ 
a 9,99€; 150 punti miPREMIO per acquisti di prodotti I nostri Ori superiori a 
10€. Promozione valida su tutto l’assortimento I nostri Ori. I punti miPREMIO 
vengono assegnati direttamente in cassa. Info e regolamento nei punti vendita 
ad insegne Conad riportati sul retro di questo volantino associati a Conad Nord 
Ovest che aderiscono all’iniziativa ed espongono il materiale informativo.

=DI PRODOTTII NOSTRI ORI*

€10
PUNTI
150DI PRODOTTII NOSTRI ORI*

=
DI PRODOTTI

I NOSTRI ORI*

€5 PUNTI50

DESINARE
RIFRULLO

MI GARBA!
INCIGNARE

LEVASSI 
LA SÉTE CO 

I' PRESCIUTTO
BÒNA!

QUESTO NUMERO
A PAROLE NOSTRE

Cosa cʼè di più locale di una tradizione? 
Che sia un gesto antico o un sapere 
condiviso, ogni tradizione vive nella comunità 
in cui nasce, dove assume un significato fatto 
di appartenenza e identità.

In Toscana le parole della tradizione 
raccontano il tempo che scorre, le persone 
che vanno e vengono, i ricordi che affiorano 
nel paesaggio che ci circonda. Ma anche i 
prodotti enogastronomici che amiamo, quelli 
che solo nel nostro territorio esprimono al 
meglio la loro eccellenza, proprio come 
I Nostri Ori che noi di Conad selezioniamo 
e portiamo sulla tua tavola.

Perché in Toscana il gusto è tradizione a tutti 
gli effetti, e le parole diventano la memoria 
viva che ancora oggi ci unisce nellʼamore per 
la nostra terra e per 
i sapori più autentici.

Con questo nuovo capitolo di 

CONAD COME PARLI, 
celebriamo le parole che custodiscono la 
nostra identità e le nostre tradizioni. Perché 
attraverso il linguaggio raccontiamo ciò che 
siamo stati e ciò che continuiamo a essere.

TRADIZIONI E SAPORI 
CHE PARLANO DI NOI



SALUMI DI ECCELLENZA

Nel cuore delle Apuane, La Bottega 
di Adò custodisce da generazioni un 
legame autentico con il territorio, che 
inizia dalla scelta della materia prima: 
carni di qualità provenienti da suini 
nati e allevati in Italia. 
In un laboratorio modernissimo rivive 
la sapienza delle antiche lavorazioni, 
come la macinatura estemporanea 
delle spezie nei tradizionali mortai 
di marmo. Da questo equilibrio tra 
innovazione e tradizione nascono 
salumi unici, insaccati, stagionati 
e freschi, dal profumo intenso e 
inconfondibile.

LA BOTTEGA DI ADÒ
Montignoso (MS)

L'E���L���ZA
A P����E N���R�

 Reparto Gastronomia

Prosciutto toscano 
DOP
Sapori&Dintorni 
CONAD
stagionatura 16 mesi
al kg € 27,90

all’etto

2,79€

 Reparto Gastronomia Reparto Gastronomia Reparto Gastronomia Reparto Gastronomia

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Prosciutto cotto toscano 
di fi liera
Salumifi cio Toscano Piacenti
alta qualità
al kg € 23,90

all’etto

2,39€

Salumifi cio Toscano Piacenti

 Reparto Gastronomia Reparto Gastronomia

Mortadella di Prato 
IGP
Salumifi cio Mannori
al kg € 16,90

all’etto

1,69€

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Soppressata 
di suino
Salumifi cio Sandri
al kg € 9,90

all’etto

0,99€

 Reparto Gastronomia Reparto Gastronomia

Salumi stagionati
in conca di marmo 
La Bottega di Adò
take away
vari tipi
un esempio: lardo
al kg € 9,30 anzichè € 15,50

all’etto
€ 1,55

40- %
€ 0,93

al kg € 9,30 anzichè € 15,50
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È un luogo di ritrovo animato, un continuo via vai di persone. Il termine nasce come onomatopea e richiama 
il fruscio delle ali degli uccelli che si alzano in volo: un battito leggero e vivace che diventa l'immagine di uno 
spazio pieno di energia. Ma il "rifrullo" è soprattutto il cuore della nostra socialità: quel rito antico di ritrovarsi, 
stare insieme e "fare comunità" in modo spontaneo.

RIFRULLORIFRULLO
Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Pancetta stesa 
Nazionale
Salumi Triglia
al kg € 13,80

all’etto

1,38€
 Reparto Gastronomia Reparto Gastronomia

Salame 
La Dolce Bugia

Salumi Benvenuti
classico, piccante

al kg € 14,34 anzichè € 23,90

all’etto
€ 2,39

40- %
€ 1,43

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Toma di montagna 
Quadalto
Faggiola
al kg € 17,90

all’etto

1,79€

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Pecorino Sburrante
Matteassi

al kg € 18,50

all’etto

1,85€
all’etto

1,85 Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Formaggio 
Gran Mugello Ubaldino
Storica 
Fattoria Palagiaccio
stagionato 12 mesi
al kg € 25,83 anzichè € 36,90

all’etto
€ 3,69

30- %
€ 2,58
30- %
€ 2,58
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Nato nel 1963 dalla volontà di un 
gruppo di pastori maremmani, il 
Caseificio di Sorano è oggi uno dei 
presidi caseari più autentici della 
Toscana. Sessant'anni di storia, 
150 soci conferenti e una scelta 
che ha fatto la differenza: rimanere 
artigianali, quando tutti puntavano 
sull'industria. Dai pascoli della 
provincia di Grosseto arriva un latte di 
qualità eccezionale, trasformato con 
la stessa cura di sempre in formaggi 
che raccontano un territorio. Unico 
produttore toscano di stracchino, 
lʼazienda è la prova che tradizione e 
coraggio, insieme, sanno fare grande 
un prodotto.

CASEIFICIO DI SORANO
Sorano (GR)

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Mozzarella Cioffi   
di latte di bufala
Bufalcioffi  
take away
250 g

€ 5,40

30- %
€ 3,78
al kg da € 21,60 a € 15,12

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Caciotta
Caseifi cio di Sorano
latte vaccino 100% 
toscano
al kg € 12,95 anzichè € 18,50

all’etto
€ 1,85

30- %
€ 1,30

al kg € 12,95 anzichè € 18,50

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Formaggio 
Tre latti Lari

Caseifi cio Busti
caglio vegetale

al kg € 25,00

all’etto

2,50€

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Pecorino toscano DOP
Manciano
stagionato 12 mesi
al kg € 22,33 anzichè € 31,90

all’etto
€ 3,19

30- %
€ 2,23

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Pecorino canestrato 
Casentino

Pratomagno
al kg € 18,13 anzichè € 25,90

all’etto
€ 2,59

30- %
€ 1,81

all’etto
€ 2,59
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Ingredienti:

Pastella
125 g farina
250 ml latte
2 uova
50 g burro fuso
Sale e olio EVO

Finitura
Besciamella
Salsa di pomodoro

Ripieno
300 g spinaci 
(lessati e tritati)
200 g ricotta
1 uovo
Parmigiano Reggiano 
DOP
Sale, pepe, 
noce moscata

CRESPELLE
ALLA FIORENTINA

PORZIONI

4 1H 15M MEDIA
TEMPO DIFFICOLTÀ

Preparazione:

In una ciotola, unisci gli spinaci (ben 
strizzati e tritati) alla ricotta. Aggiungi 
l'uovo, il Parmigiano grattugiato, 
sale, pepe e una grattugiata di noce 
moscata. Mescola fino a rendere il 
composto omogeneo.

Per la pastella, mescola la farina con 
il sale e le uova. Versa il latte freddo 
a filo e infine incorpora il burro fuso, 
sempre mescolando con una frusta. 
Lascia riposare per 30 minuti.

Scalda una padella antiaderente con 
un velo d'olio. Versa un mestolino di 
pastella alla volta e cuoci le crespelle, 
girandole non appena i bordi si 
staccano. Una volta pronte, stendi un 
cucchiaio di ripieno su ogni disco e 
arrotolalo come un cannolo.

Imburra una pirofila e adagia le 
crespelle una accanto all'altra. 
Coprile con la besciamella e con 
qualche cucchiaio di salsa di 
pomodoro. Spolvera con il Parmigiano. 
Inforna a 180°C per circa 20 minuti.

MI 
GARBA! 

Quello che dirai al primo assaggio: mi piace! 
L̓esclamazione più toscana che ci sia arriva 
probabilmente dallʼarabo per poi passare nel 
linguaggio nautico a indicare le forme armoniose 
e ben costruite delle navi. Nasce così lʼidea 
di qualcosa di ben fatto, piacevole, davvero 
convincente… come queste crespelle!
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UNA COPPIA E UN UNA COPPIA E UN 
PAIO UNA COPPIA PAIO UNA COPPIA PAIO UNA COPPIA 
E UN PAIO UNA CO E UN PAIO UNA CO 
UNA COPPIA E UN 
PAIO UNA COPPIA 
E UN PAIO UNA CO 
UNA COPPIA E UN 
PAIO UNA COPPIA 
E UN PAIO UNA CO 
UNA COPPIA E UN 
PAIO UNA COPPIA 
E UN PAIO UNA CO 
UNA COPPIA E UN 
PAIO UNA COPPIA 
E UN PAIO UNA CO 
UNA COPPIA E UN 
PAIO UNA COPPIA 
E UN PAIO UNA CO 
UNA COPPIA E UN 
PAIO UNA COPPIA 

UNA COPPIA 
E UN PAIO
Abbinamento perfetto

PAIO UNA COPPIA 
E UN PAIO UNA CO 
UNA COPPIA E UN 
PAIO UNA COPPIA 
E UN PAIO UNA CO 

PAIO UNA COPPIA UNA COPPIA PAIO UNA COPPIA 
E UN PAIO

PAIO UNA COPPIA 
E UN PAIO

PAIO UNA COPPIA 
E UN PAIO UNA CO E UN PAIOE UN PAIO UNA CO 

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Ricotta di mucca 
di Piancastagnaio 
Monte Amiata
Agriqualità
al kg € 7,90

all’etto

0,79€

Reparto SurgelatiReparto Surgelati

Spinaci
Delizie 
della Nostra Tavola
600 g

SOLO TITOLARI

€ 1,90

30- %
€ 1,33
al kg da € 3,17 a € 2,22

Uova
Ovomaremma
3 cereali 
allevate a terra
conf. da 6 uova

1,39€

 Morellino 
di Scansano DOCG 
Cala Forte
Frescobaldi
750 ml

SOLO TITOLARIE UN PAIO UNA CO 
UNA COPPIA E UN 
E UN PAIO UNA CO 
UNA COPPIA E UN 
E UN PAIO UNA CO 
UNA COPPIA E UN € 8,69

6,40€
-26,35%
al l da € 11,59 a € 8,54

UNA COPPIA E UN 
PAIO UNA COPPIA 
E UN PAIO UNA CO 
UNA COPPIA E UN 
PAIO UNA COPPIA 
E UN PAIO UNA CO 
UNA COPPIA E UN 
PAIO UNA COPPIA 

UNA COPPIA E UN 
PAIO UNA COPPIA 

TOSCANA

18°C

% 13,00% vol.

ragù, carni bianche, 
arrosti, formaggi 
semistagionati

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Crespelle 
ricotta e spinaci
Selezione 
Gastronomia
take away
250 g

€ 4,90

20- %
€ 3,92
al kg da € 19,60 a € 15,68

PAIO UNA COPPIA 
E UN PAIO UNA CO Chianti DOCG

Cantine 
Leonardo da Vinci
750 ml

UNA COPPIA E UN 
PAIO UNA COPPIA 
E UN PAIO UNA CO 
UNA COPPIA E UN 
PAIO UNA COPPIA 
E UN PAIO UNA CO 
UNA COPPIA E UN 
PAIO UNA COPPIA 
E UN PAIO UNA CO 

UNA COPPIA E UN 
PAIO UNA COPPIA 
E UN PAIO UNA CO 

TOSCANA

16°C

% 12,50% vol.

antipasti, primi piatti, 
minestre, carne, salumi, 
formaggi 
semistagionati

SOLO TITOLARIUNA COPPIA E UN UNA COPPIA E UN UNA COPPIA E UN € 6,30

40- %
€ 3,78
al l da € 8,40 a € 5,04
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CANTINA
VALLEPICCIOLATra le colline di Castelnuovo 

Berardenga, nel cuore del Chianti 
Senese, Vallepicciola nasce 
dal sogno della famiglia Bolfo: 
restituire vita a un antico convento 
e trasformarlo in un luogo dove 
bellezza, natura e vino si parlano. 
Su 265 ettari di proprietà, 107 sono 
dedicati a vigneti d'eccellenza 
(Sangiovese, Pinot Nero, Merlot, 
Chardonnay e altro ancora) coltivati 
con cura e passione. Qui la cantina 
abbraccia la terra e dà vita a vini 
speciali che raccontano un territorio 
straordinario.

| 22 23 | 

Nel cuore del Chianti Classico 

ITALIA

In the heart of Chianti Classico

San Casciano 
Val di Pesa

Greve 
in Chianti

Montefioralle

Panzano 
in ChiantiSan Donato 

in Poggio

Castellina 
in Chianti

Vagliagli

Gaiole 
in Chianti

Castelnuovo
Berardenga

Radda 
in Chianti

Lamole

FIRENZE

SIENA

Siamo orgogliosi di annunciare il nostro ruolo 
di OFFICIAL WINE PARTNER di ACF Fiorentina. 
Una partnership che rispecchia la nostra filosofia 
fortemente legata al territorio e alla produzione di 
vini eccellenti capaci di trasmettere l’essenza del 
Chianti Classico. 

I nostri vini verranno serviti nelle aree hospitality 
dello stadio durante le partite ufficiali e in tutti gli 
eventi organizzati nella meravigliosa struttura del 
Viola Park, considerato il più importante centro 
sportivo d’Europa.

We are proud to announce our role as OFFICIAL 
WINE PARTNER of ACF Fiorentina. A partnership 
that reflects our philosophy strongly bound to 
the territory and the production of excellent 
wines capable of conveying the essence of Chianti 
Classico. 

Our wines will be served in the hospitality areas 
of the stadium during official matches and in all 
events organized in the wonderful location of Viola 
Park, considered the most important sports center 
in Europe.

Official wine partner di ACF Fiorentina
Official wine partner of ACF Fiorentina Castelnuovo Berardenga (SI)

1 | 

Nei nostri

Toscana
della

profumi
tutti ivini

In our wines all the scents of Tuscany

N

 Pinot nero 
Toscana IGT
Pievasciata
VallePicciola
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 12,60

9,90€
-21,43%
al l da € 16,80 a € 13,20

TOSCANA

14-16°C

% 13,00% vol.

aperitivi, primi piatti, 
piatti ai funghi, 
piatti di pesce, tartare, 
carne bianca, salumi, 
formaggi freschi

 Rosso 
Toscana IGT
Pievasciata
VallePicciola
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 12,60

9,90€
-21,43%
al l da € 16,80 a € 13,20

TOSCANA

16-18°C

% 13,50% vol.

primi piatti al sugo, 
carne rossa, arrosti, 
grigliate, cacciagione, 
piatti in umido, 
salumi, formaggi 
semistagionati

Rosato
Toscana IGT
Pievasciata
VallePicciola
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 9,99

8,50€
-14,91%
al l da € 13,32 a € 11,34

formaggi freschi

TOSCANA

10-12°C

% 12,50% vol.

antipasti, primi leggeri,
 piatti freddi, 
piatti base pesce, 
verdure, crostacei,
fritture, tartare, carne bianca, 
salumi, formaggi freschi

Chianti Classico 
DOCG
VallePicciola
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 14,50

11,90€
-17,93%
al l da € 19,34 a € 15,87

TOSCANA

18°C

% 13,50% vol.

primi piatti al sugo, 
carne rossa, arrosti, 
grigliate, cacciagione,
piatti in umido, salumi, 
formaggi semistagionati

Castelnuovo Berardenga (SI)
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 Toscana IGT 
Poggio delle Faine
rosso
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 8,90

30- %
€ 6,23
al l da € 11,87 a € 8,31

Poggio delle Faine

TOSCANA

18°C

% 13,00% vol.

primi piatti al sugo, carne rossa, 
arrosto, salumi, formaggi stagionati

Rosso dei Poggi 
Toscana IGT 
Badia di Morrona
Gaslini Alberti
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 4,95

3,80€
-23,23%
al l da € 6,60 a € 5,07

TOSCANA

16-18°C

% 13,50% vol.

antipasti, primi al sugo, minestre, 
carne grigliata, verdure in umido

Bolgheri DOC
Tenuta 
Le Colonne
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 18,90

16,50€
-12,70%
al l da € 25,20 a € 22,00

TOSCANA

16-18°C

% 13,50% vol.

antipasti, primi importanti, stufati, 
brasati, selvaggina, formaggi 
stagionati

Vernaccia 
di San Gimignano 
DOCG
Rocca delle Macìe
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 7,99

30- %
€ 5,59
al l da € 10,66 a € 7,46

arrosto, salumi, formaggi stagionati

TOSCANA

12°C

% 12,50% vol.

antipasti, primi piatti, piatti di pesce e/o verdura, fritture, 
carne bianca, torte salate, uova, formaggi freschi

 Toscana IGT
Fattoria 
Montepescini
rosso
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 5,90

4,40€
-25,42%
al l da € 7,87 a € 5,87

TOSCANA

16-18°C

% 13,50% vol.

antipasti, primi al sugo, zuppe, carne, 
grigliate, pizza, affettati, salumi, 
formaggi semistagionati

Spumante Charivé
Fattoria di Pancole
millesimato brut
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 19,90

15,90€
-20,10%
al l da € 26,54 a € 21,20

TOSCANA

6-8°C

% 12,50% vol.

aperitivi, piatti base pesce, carne 
bianca, affettati, formaggi freschi

Vernaccia di San Gimignano 
DOCG 
Le Madie
Riccardo Arrigoni
750 ml

SOLO TITOLARI

€ 6,40

4,95€
-22,66%
al l da € 8,54 a € 6,60

Vernaccia di San Gimignano 

carne grigliata, verdure in umido

TOSCANA

10-12°C

% 12,50% vol.

antipasti base verdura, piatti base pesce, 
crostacei, carni bianche

Togliersi la sete con un cibo sapido come il prosciutto non è certo la soluzione migliore! Questo modo di dire, 
nato in area fiorentina, descrive proprio chi cerca di risolvere un problema finendo invece per peggiorarlo. 
Unʼimmagine ironica e molto concreta, che dimostra come la tradizione gastronomica toscana sappia raccontare 
con semplicità anche i concetti più complessi.

LEVASSI LA SÉTE 
con semplicità anche i concetti più complessi.

LEVASSI LA SÉTE 
con semplicità anche i concetti più complessi.

CO I' PRESCIUTTO

Unʼimmagine ironica e molto concreta, che dimostra come la tradizione gastronomica toscana sappia raccontare 
con semplicità anche i concetti più complessi.

LEVASSI LA SÉTE 
con semplicità anche i concetti più complessi.

LEVASSI LA SÉTE 
con semplicità anche i concetti più complessi.

CO I' PRESCIUTTO
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DESINAREDESINAREDESINAREDESINAREDESINARE Pranzare, 
consumare il pasto 
principale di mezzogiorno.DESINAREDESINARE

Dal patrimonio di oltre ventʼanni di 
esperienza nella ristorazione prende 
vita Terzo Cerchio srl, che dal 2005 è 
punto di riferimento sul territorio per la 
produzione di piatti pronti ispirati alla 
tradizione regionale. Ogni preparazione 
racchiude i sapori autentici della cucina 
toscana, realizzata nel pieno rispetto 
dei più rigorosi standard di sicurezza 
alimentare certificata, con specialità 
iconiche come la pappa al pomodoro e 
i tordelli lucchesi.

TERZO CERCHIO SRL
Castelfranco di Sopra (AR)

L'E���L���ZA
A P����E N���R�

 Reparto Gastronomia Reparto Gastronomia

 Trippa in umido
Selezione Gastronomia
al kg € 15,80
Disponibile anche take away

all’etto

1,58€

Reparto GastronomiaReparto Gastronomia

Pasta fresca all’uovo 
tordelli lucchesi
Selezione Gastronomia
al ragù
250 g

€ 5,90

30- %
€ 4,13
al kg da € 23,60 a € 16,52

Pasta fresca all’uovo 
tordelli lucchesi
Selezione Gastronomia

al kg da € 23,60 a € 16,52

 Reparto Gastronomia Reparto Gastronomia

Pappa al pomodoro
Selezione Gastronomia
al kg € 7,90
Disponibile anche take away

all’etto

0,79€

DESINAREDESINAREDESINAREDESINAREDESINARE Reparto Gastronomia Reparto Gastronomia

Torta 
Acqua Farina e Fantasia
vari tipi
230 g

€ 3,80

30- %
€ 2,66
al kg da € 16,53 a € 11,57
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DESINAREDESINAREDESINAREPranzare, consumare il pasto principale di mezzogiorno. Una parola piena di fascino, 
che affonda le sue radici nel latino “disieiunareˮ, cioè rompere il digiuno, e che nel 
suo lungo viaggio ha lasciato tracce anche in altre lingue: dal francese “déjeunerˮ 
allo spagnolo “desayunarˮ, fino allʼinglese “dinner .ˮ Un piccolo intreccio linguistico 
che racconta come il pasto sia una vera tradizione, in ogni luogo e in ogni tempo!

 Reparto Frutta & Verdura Reparto Frutta & Verdura

Mele Fuji
I NOSTRI ORI
Origine Italia 
provincia di Arezzo, 
categoria I
al kg1,77€ categoria I
al kg
categoria I
al kg
categoria I1,77€

Reparto FornoReparto Forno

Panaccio
pane 
con farina 
tipo”0” 
al kg3,30€

 Reparto Forno Reparto Forno

Prodotto da forno 
La Schiaccia Scrocchia

vari tipi
200 g

€ 3,98

30- %
€ 2,78
al kg da € 19,90 a € 13,90

€ 3,98

SOLO TITOLARI

€ 4,90

3,97€
-18,98%
al kg da € 19,60 a € 15,88

Reparto Frutta & VerduraReparto Frutta & Verdura

Mandorle sgusciate
I NOSTRI ORI
Origine Italia 
provincia di Grosseto
conf. da 250 g

DESINAREReparto Frutta & VerduraReparto Frutta & Verdura

Pomodoro Irresistibile
I NOSTRI ORI
Origine Italia 
provincia di Grosseto, 
categoria I 
conf. da 250 g

2,18€
al kg € 8,72

DESINAREReparto Piante & FioriReparto Piante & Fiori

Piantina 
di basilico
Origine Italia 
Toscana 
vaso 14 cm
al pezzo

1,58€

DESINAREDESINARE
Prodotto 
da forno 
Ghiottina 
croccante
GranArt 
L’Albero del Pane
classica, 
al rosmarino
225 g

SOLO TITOLARI

€ 2,99

2,29€
-23,41%
al kg da € 13,29 a € 10,18

L’Albero del Pane
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Usare per la prima volta, inaugurare qualcosa di nuovo: un abito, una bottiglia ma anche una forma di 
formaggio! La parola ha origini antiche e solenni: deriva dal latino tardo “encaeniareˮ, a sua volta dal greco 
“egkainiaˮ, che indicava la consacrazione di templi e città nuove (kainòs = nuovo). Dalle tradizioni più solenni 
alla quotidianità odierna, ma sempre conservando quellʼeco di festa che accompagna ogni primo gesto!

INCIGNARE
formaggio! La parola ha origini antiche e solenni: deriva dal latino tardo “encaeniareˮ, a sua volta dal greco 
“egkainiaˮ, che indicava la consacrazione di templi e città nuove (kainòs = nuovo). Dalle tradizioni più solenni 
alla quotidianità odierna, ma sempre conservando quellʼeco di festa che accompagna ogni primo gesto!

Trancio 
di coscia di suino
Ghelli
stagionata
al kg

€ 14,98

40- %
€ 8,98

Reparto SurgelatiReparto Surgelati

Baccalà 
alla livornese
Certe Ricette

200 g

SOLO TITOLARI

€ 4,90

30- %
€ 3,43
al kg da € 24,50 a € 17,15

Mozzarella
Latte Maremma
conf. 125 g x 3 pezzi
€ 3,99

50- %
€ 1,99
al kg da € 10,64 a € 5,31

conf. 125 g x 3 pezzi

Formaggio 
Gran Maremma
Latte Maremma
700 g

6,90€
al kg € 9,86

Latte UHT 
toscano
Latte Maremma
parzialmente 
scremato
1 l

SOLO TITOLARI

€ 1,55

0,89€
-42,58%  Yogurt intero

Latte Maremma
vari tipi
conf. 125 g x 2 pezzi
€ 1,30

50- %
€ 0,65
al kg da € 5,20 a € 2,60

 8,98

 Aff ettati
I Salumi
 di Santa Colomba
vari tipi
un esempio:
soppressata
90 g

2,45€
per 100 g € 2,72
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 Pasta di semola 
di grano duro 
Agriqualità 
Pasta Toscana
vari tipi 
500 g

SOLO TITOLARI

€ 3,25

1,99€
-38,77%
al kg da € 6,50 a € 3,98

 Primi piatti
pronti
Gastronomia 
Toscana
vari tipi
300 g

2,39€
al kg € 7,97

 Pasta integrale Bio
Le Specialità 
Lorenzo il Magnifi co
vari tipi 
500 g

SOLO TITOLARI

€ 3,29

30- %
€ 2,30
al kg da € 6,58 a € 4,60

 Pasta
Chelucci
vari tipi 
un esempio:
lasagne all'uovo
250 g

SOLO TITOLARI

€ 2,30

1,95€
-15,22%
al kg da € 9,20 a € 7,80

Farro 
integrale bio
Poggio del Farro
decorticato
400 g

SOLO TITOLARI

€ 2,19

1,75€
-20,09%
al kg da € 5,48 a € 4,38

Tortello Garfagnino
Pastifi cio della Garfagnana
500 g

4,98€
al kg € 9,96

Ravioli Maremmani
Il Castello
con ripieno 
di ricotta e spinaci
500 g

€ 5,49

40- %
€ 3,29
al kg da € 10,98 a € 6,58

Tortelli
Pastifi cio La Fiorita
patate e salsiccia
250 g
€ 3,14

30- %
€ 2,19
al kg da € 12,56 a € 8,76
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RISO MAREMMA
Nato nel 2000 dallʼiniziativa di 
famiglie locali, Riso Maremma 
è un riso toscano coltivato e 
commercializzato direttamente 
dai produttori, nella pianura 
grossetana. Le risaie, al confine 
con il Parco Naturale dellʼUccellina 
e a pochi passi dal mare, godono 
di un microclima unico e terreni 
ancora ricchi di nutrienti. Irrigate 
con lʼacqua del fiume Ombrone e 
curate fase dopo fase, offrono un 
prodotto eccellente, apprezzato 
in Italia e allʼestero, senza perdere 
lʼanima familiare e artigianale che 
lo rende speciale.
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Nato nel 2000 dallʼiniziativa di 
famiglie locali, Riso Maremma 
è un riso toscano coltivato e 
commercializzato direttamente 
dai produttori, nella pianura 
grossetana. Le risaie, al confine 
con il Parco Naturale dellʼUccellina 
e a pochi passi dal mare, godono 
di un microclima unico e terreni 
ancora ricchi di nutrienti. Irrigate 
con lʼacqua del fiume Ombrone e 
curate fase dopo fase, offrono un 
prodotto eccellente, apprezzato 
in Italia e allʼestero, senza perdere 
lʼanima familiare e artigianale che 
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Cipolle rosse 
alla contadina
Neri
380 g

SOLO TITOLARI

€ 5,00

3,98€
-20,40%
al kg da € 13,16 a € 10,48

Olio extra vergine 
di oliva 
Toscano IGP 
Piazza del Palio
Gonnelli 1585
500 ml

SOLO TITOLARI

€ 18,39

14,90€
-18,98%
al l da € 36,78 a € 29,80

500 ml

€ 

€
-18,98%
al l da € 36,78 a € 29,80

Olio extravergine
di oliva 
Chianti
Classico DOP
Morettini
500 ml

SOLO TITOLARI

€ 12,90

9,90€
-23,26%
al l da € 25,80 a € 19,80

 Salsa biologica
Azienda Olearia 
del Chianti
vari tipi
340 g

SOLO TITOLARI

€ 2,98

2,45€
-17,79%
al kg da € 8,77 a € 7,21

 Ragù, crostino
Vecchia Maremma
vari tipi 
un esempio:
con carne di cinghiale
180 g

SOLO TITOLARI

€ 4,99

3,99€
-20,04%
al kg da € 27,73 a € 22,17

con carne di cinghiale  Acqua
Silva
minerale 
naturale
1,5 l

SOLO TITOLARI

€ 0,39

0,30€
-23,08%
al l da € 0,26 a € 0,20

minerale 
naturale

Riso Maremma
carnaroli
1 kg

SOLO TITOLARI

€ 4,88

3,79€
-22,34%

Polpa di pomodoro 
a pezzettoni
Le Stagioni D’Italia
100% pomodoro 
toscano
conf. 400 g x 3 pezzi

SOLO TITOLARI

€ 3,09

40- %
€ 1,85
al kg da € 2,58 a € 1,55

Passata di pomodoro 
rustica
Primetta
100% toscano
500 g

SOLO TITOLARI

€ 2,40

30- %
€ 1,68
al kg da € 4,80 a € 3,36
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 Reparto Forno Reparto Forno

Biscotti
I NOSTRI ORI
vari tipi
500 g

€ 7,40

20- %
€ 5,92
al kg da € 14,80 a € 11,84al kg da € 14,80 a € 11,84

 Anellini, fi orellini
di pasta frolla
Bianco Forno
ricoperti al cacao
140 g

SOLO TITOLARI

€ 2,29

1,79€
-21,83%
al kg da € 16,36 a € 12,79

SOLO TITOLARI

€ 3,99

2,99€
-25,06%
al kg da € 19,95 a € 14,95

 Cantucci morbidi
Biscottifi cio 
Toscano
vari tipi
200 g

Vin santo 
Carmignano DOC
Tenuta di Artimino
375 ml

SOLO TITOLARI

€ 13,40

30- %
€ 9,38
al l da € 35,74 a € 25,02

Confezione 
cantuccini toscani IGP e Vin Santo
Biscotti Masini
- Cantuccini toscani IGP alle mandorle 
- Vin Santo del Nonno

SOLO TITOLARI

€ 9,50

6,90€
-27,37%

 Miele toscano 
La Mieleria
Rossi Novaro
vari tipi
un esempio:
di acacia
400 g

SOLO TITOLARI

€ 8,50

30- %
€ 5,95
al kg da € 21,25 a € 14,88

 Confettura extra,
marmellata
F.lli Chiaverini & C.
vari tipi
un esempio:
confettura extra 
fi chi con mandorle
400 g

SOLO TITOLARI

€ 3,99

20- %
€ 3,19
al kg da € 9,98 a € 7,98

 Fette biscottate
Corsini
briotost al miele,
senza zucchero
aggiunto
250 g

SOLO TITOLARI

€ 2,79

2,39€
-14,34%
al kg da € 11,16 a € 9,56

 Linea
Poggio del Farro
prodotti assortiti
un esempio:
fl akes di farro 
integrali bio
300 g

SOLO TITOLARI

€ 2,95

20- %
€ 2,36
al kg da € 9,84 a € 7,87

 Reparto Surgelati Reparto Surgelati

Gelato
Gelaterie Artigiane 
Riunite
vari tipi
300 g

Gelaterie Artigiane 
Riunite
vari tipi
300 g

SOLO TITOLARI

€ 4,90

30- %
€ 3,43
al kg da € 16,34 a € 11,44

 Reparto Surgelati Reparto Surgelati

Zuccotto
Gelaterie Artigiane 
Riunite
450 g
SOLO TITOLARI

€ 6,49

30- %
€ 4,54
al kg da € 14,43 a € 10,09
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Il nostro viaggio nelle parole della Sardegna è appena cominciato! Resta con noi: 
numero dopo numero, parola dopo parola, andremo alla scoperta

della lingua del territorio, per raccontare la nostra identità più autentica, 
e tutto lʼorgoglio che ci unisce tra unʼeccellenza enogastronomica e lʼaltra!

CONDIZIONI DI VENDITA I prezzi e le indicazioni di vendita dei prodotti riportati nel volantino sono 
praticati nel periodo indicato, nei quantitativi complessivamente disponibili e sino ad esaurimento 
scorte. La vendita dei prodotti riportati nel volantino è destinata a soddisfare l’uso familiare dei 
consumatori, eventuali limitazioni quantitative saranno comunicate a negozio. Fotografi e e descrizioni 
hanno valore illustrativo. Prezzi ed immagini  riprodotte potrebbero subire modifi che dovute ad errori 
tipografi ci o a variazioni di legge anche fi scale, le correzioni saranno esposte in area di vendita. 
Informazioni sulle garanzie dei prodotti sono disponibili a negozio. Il presente volantino ha scopo 
informativo e non di o� erta di vendita a distanza; viene recapitato gratuitamente nelle cassette postali.

scarica
HeyConad

APP

inquadra
il qr code

L’OFFERTA DI QUESTO VOLANTINO LA TROVI A:

FIRENZE:  Via Borgo San Lorenzo - tel. 055 2645643    
 Via De’ Bardi 45/47 - tel. 055 290388    

AREZZO e provincia 
Strada Provinciale 21 di Pescaiola snc - Loc. Ponte a Chiani 
tel. 0575 363803  
Via Mecenate 2/E - tel. 0575 24409  
CASTIGLION FIORENTINO - Via Senese Aretina 79/81 
tel. 0575 657574  
CORTONA - Via Gramsci - Ang. Via dei Mori 
tel. 0575 604113 - 0575 62899   
MONTE SAN SAVINO - Viale S. M. delle Vertighe 34  
FIRENZE e provincia
P.zza Dalmazia 12/14 - tel. 055 4360841 
Via Pistoiese - Ang. via del Pesciolino - tel. 055 3427386  
Via Scipione Ammirato 94 - tel. 055 6550494 
CALENZANO - Via Don Minzoni 13 - tel. 055 8877334  
CAPRAIA E LIMITE - Traversa Limitese 56 - tel. 0571 583009
CERRETO GUIDI - Via P. Pisana 172/174 - Loc. PIEVE A RIPOLI 
tel. 0571 588131  
SOVIGLIANA - VINCI - Viale Togliatti 98 - tel. 0571 508205 
GROSSETO e provincia
Via Clodia - Zona tiro a segno - tel. 0564 479015   
Via Scansanese 177 - tel. 0564 27588  
Via Senegal 9 - Fronte VVF - tel. 0564 453230   
ARCIDOSSO - Via Risorgimento 76 - tel. 0564 966138
CASTIGLIONE DELLA PESCAIA - Via del Padule - tel. 0564 644220   
MASSA MARITTIMA - Via Don Luigi Rossi 5 - tel. 0566 902187      
LIVORNO e provincia
Via dell’Antimonio 4/6/8 - tel. 0586 426585  
Via Grande 166/176 - tel. 0586 829482 

Via C. Marx 27 - Loc. Stagno - tel. 0586 941460 
CECINA - Via Aurelia Sud 2/A - Ang. via Caravaggio tel. 0586 635701  
COLLESALVETTI - Via dell’Impresa 14 - tel. 0586 963077 
DONORATICO - Via Vecchia Aurelia - tel. 0565 773071  
MARINA DI CAMPO - Via della Costa
PIOMBINO - Via Giovanni Lerario 127 - tel. 0565 220468  
ROSIGNANO SOLVAY - Via della Repubblica - Ang. via di Giacomo 
tel. 0586 764700  
VADA - Via per Rosignano 2 - tel. 0586 788202 
VENTURINA - Via dell’Agricoltura 9 - tel. 0565 853350   
LUCCA e provincia 
Via Einaudi - tel. 0583 512008  
Via di Tiglio 1075 - Loc. San Filippo - tel. 0583 462432 
ALTOPASCIO - Via delle Cerbaie - Zona Casello Autostradale 
tel. 0583 264858 
CAPANNORI - Via di Tiglio 420/A - tel. 0583 907906
CASTELNUOVO GARFAGNANA - Via Valmaira 5 - tel. 0583 639182 
CASTELNUOVO GARFAGNANA - Via della Fabbrica 2 - tel. 0583 586823  
FORNACI DI BARGA - Via Risorgimento 12 - tel. 0583 75143 
MASSAROSA - Via Sarzanese - Loc. Ficaia - tel. 0584 939749  
VIAREGGIO - Via Ciabattini 55 - tel. 0584 961145  
VIAREGGIO - Via Pisana - tel. 0584 383393 
MASSA e provincia
Via Carducci - Ang. via Rinchiostra - tel. 0585 252909  
Via Simon Musico 8 - tel. 0585 47666  
AULLA - Viale Lunigiana - tel. 0187 422666 
CARRARA - Via Bonascola 35 - tel. 0585 843416   

CARRARA - Via Carriona 15 - tel. 0585 779440  
MONTIGNOSO - Via Stradella - tel. 0585 807093  
PALLERONE - Via Guido Rossa - tel. 0187 417032 
VILLAFRANCA LUNIGIANA - Via Malaspina - tel. 0187 494584  
PISA e provincia
Via Emanuele Filiberto Duca d’Aosta 5/9 - tel. 050 8059729   
CAPANNOLI - Largo G. Boccaccio 26 - tel. 0587 608460   
CASCINA - Via Tosco Romagnola - tel. 050 701521   
LARI - Via del Commercio 48/A1 - Loc. La Capannina - tel. 0587 684081   
MONTOPOLI IN VAL D’ARNO - Via Basilicata 23 - Loc. S. Romano 
tel. 0571 450005  
PONTE A EGOLA - Via Spartaco Carli 8 - tel. 0571 497129 
SAN GIULIANO TERME - Via Giuseppe Di Vittorio - Loc. Pappiana 
tel. 050 862524   
SANTA CROCE SULL’ARNO - Via Caravaggio - Ang. via Garcia Lorca 
tel. 0571 35832  
PISTOIA e provincia
Via Fiorentina 85 - tel. 0573 366125   
MONSUMMANO TERME - Via Risorgimento - tel. 0572 954688  
PRATO e provincia
Via VII Marzo 15 - Loc. Galcetello - tel. 0574 690942  
MONTEMURLO - Via Pistoiese - Ang. via della Viaccia - tel. 0574 686804 
SIENA e provincia
Via Massetana Romana 58 - tel. 0577 271890  
Via delle Province 2/A - Loc. Fontebecci - tel. 0577 556615   
COLLE DI VAL D’ELSA - Via Masson - Ang. via Livini - tel. 0577 924501  
MONTEPULCIANO - Via Bernabei 4/A - tel. 0578 716731 
PIANCASTAGNAIO - Via Roma 111 - tel. 0577 785105

FIRENZE e provincia
BORGO SAN LORENZO - Viale Giovanni XXIII 47 - tel. 055 8457719  
Provincia di LIVORNO
CECINA - Uscita Cecina Nord variante Aurelia - tel. 0586 669499     
PORTOFERRAIO - Loc. Sghinghetta - Antiche Saline - tel. 0565 915142 
  

Provincia di LUCCA
GALLICANO - Via di Fondovalle 14/A - tel. 0583 72511     
PIETRASANTA - Via Aurelia Sud - Loc. Osterietta - tel. 0584 793834  
Provincia di MASSA
LICCIANA NARDI - S.S. Cisa 4 - Loc. Masero - Terrarossa  - tel. 0187 421199  
Provincia di PISA
SAN GIULIANO TERME - Largo Rita Atria 8 
Loc. Madonna dell’Acqua - tel. 050 890842    

PISTOIA e provincia
Viale Adua 223 - tel. 0573 28297  
CINTOLESE - Via Francesca - tel. 0572 617118  
PRATO
Via Anna Kuliscio�  3 - Loc. Maliseti - tel. 0574 651618   
Via Giuseppe Catani 28/b - tel. 0574 593243  

AREZZO e provincia
P.zza Giotto 25/29 - tel. 0575 357032
Via Chiarini 23 - tel. 0575 904440
Via Guido Monaco 82/90 - tel. 0575 20916 
Via Nazionale 201 - Loc. Olmo - tel. 0575 948038 
MONTEVARCHI - Via Giovanni Pascoli 42 - tel. 055 981200  
SAN GIOVANNI VALDARNO - Via Spartaco Lavagnini 122A 
tel. 055 9110086 
FIRENZE e provincia
Via Circondaria 58/60 - tel. 055 331203
Viale dei Mille, 9/C-D-E - tel. 055 574236
Via Martini 14 - Zona Coverciano - tel. 055 600493
Via Michelazzi 4 - tel. 055 5272373      
Via dell’Olivuzzo 101/R - tel. 055 706140 
Via Pietrapiana 42 - tel. 055 2347856  
Via Kyoto 24/30 - tel. 055 6580028  
Via Rocca Tedalda 49 - tel. 055 690804  
Via Zanella tel. 055 225748 
EMPOLI - Via Ponzano 84 - tel. 0571 922085 
EMPOLI - Via T. Da Battifolle 12 - tel. 0571 526257 
FIGLINE VALDARNO - Via Roma 1/9 - tel. 055 958833 
FIRENZUOLA - Via Giovanni XXIII 26 - tel. 055 8199296   
SCANDICCI - Via S. Bartolo in Tuto 35 - tel. 055 255669 
SCARPERIA - Via Matteotti 37 - tel. 055 846595
Provincia di GROSSETO
FOLLONICA - Via Litoranea 81 - tel. 0566 44004 
FOLLONICA - Via Praga 6 - tel. 0566 51696
FOLLONICA - Via Spagna 14 - Zona Senzuno  - tel. 0566 269783 
ORBETELLO - Piazza della Repubblica - tel. 0564 850709
PORTO S. STEFANO - Via Panoramica, 64/66 - tel. 0564 812754
LIVORNO e provincia
Via Borgo San Jacopo 83 - tel. 0586 808403 
Via Baroni 9/15 - tel. 0586 402158 
Via della Pieve 18 - tel. 0586 817002
Via delle Lastre 26 - tel. 0586 889614 
Via del Vigna 179/B - tel. 0586 444535
Via Fagiuoli 10 - tel. 0586 891271  
Via Giotto 15 - tel. 0586 860419 

Via Gramsci 178/182 - tel. 0586 864020 
Via C. Puini 97 - tel. 0586 500211 
CASTIGLIONCELLO - Via R. Fucini 26/34 tel. 0586 759013
CECINA - Via 2 Giugno - tel. 0586 686471
CECINA MARE - Via Galliano, 7/13 - tel. 0586 621414
CECINA MARE - Via Gilching - tel. 0586 622736
MARINA DI BIBBONA - Via Cavalleggeri Nord 18/20 - tel. 0586 600341 
SAN VINCENZO - Corso Italia 71 - tel. 0565 710008
Isola d’Elba
CAPOLIVERI - Viale Australia - Loc. Rione Figaia - tel. 0565 968904  
CAPOLIVERI - Via Mazzini 6 - tel. 0565 967049
MARCIANA MARINA - Viale Cerboni 4 - tel. 0565 996795
PORTO AZZURRO - Loc. Santissimo - Viale Europa - tel. 0565 921040
PORTOFERRAIO - Loc. Orti - tel. 0565 914728
PORTOFERRAIO - P.za Pietri 3 - tel. 0565 930243
RIO MARINA - Via Principe Amedeo - tel. 0565 925000 
LUCCA e provincia
Via Vittorio Emanuele 48 - tel. 0583 584589
BAGNI DI LUCCA - Via Roma 9/A - tel. 0583 805358 
BARGA - Via Canipaia snc - tel. 0583 711452 
CAMAIORE - Via Oberdan 31/A - tel. 0584 983793
CAPEZZANO PIANORE - Via Sarzanese 331 - tel. 0584 1643211
CAPEZZANO PIANORE - Via G. Giacosa 24 - tel. 0584 913050  
FORTE DEI MARMI - Via Prov.le 134 - tel. 0584 89721 
PIETRASANTA - Via Prov.le 60 - tel. 0584 72522 
PIAZZA AL SERCHIO - Via Roma 102
SERAVEZZA - Via Lombardi 20 - tel. 0584 757342
VIAREGGIO - Via Battisti - tel. 0584 46213   
VIAREGGIO - Via F. Filzi 117 - tel. 0584 392145  
VIAREGGIO - Via Fratti 670 - tel. 0584 50656   
VIAREGGIO - Viale Carducci 23/b - tel. 0584 583530
VIAREGGIO - Via Paolina Bonaparte - tel. 0584 963545 
MASSA e provincia
Via Democrazia 3 - tel. 0585 42205
Via Formentini 51 - Loc. Romagnano - tel. 0585 833510
CARRARA - P.zza Sacco e Vanzetti - tel. 0585 74900
PONTREMOLI - Via Oderzo 6 - tel. 0187 460037
PONTREMOLI - Via Sismondo 24/30 - tel. 0187 830504 

PISA e provincia
Via del Cottolengo snc - tel. 050 500192 
MARINA DI PISA - Via Maiorca 39 - tel. 050 36540 
MIGLIARINO - Via Gramsci 19 - tel. 050 804106
PONTEDERA - Via Della Misericordia 80/82 - tel. 0587 57721
PONTEDERA - Via XII Aprile 12 - tel. 0587 59172
SAN FREDIANO A SETTIMO - Via C. A. Dalla Chiesa 1 - tel. 050 743470  
SAN GIULIANO TERME - Via Martin Luther King - tel. 050 817608 
TIRRENIA - Via dei Tulipani 1 - Loc. Calambrone - tel. 050 33177
TIRRENIA - Via del Tirreno 215 - tel. 050 30040 
VOLTERRA - Via C. Cassola 2 - tel. 0588 86403 
PISTOIA e provincia
Largo San Biagio 125 - tel. 0573 20686 
Via Capitini 5 - tel. 0573 964473
Via del Lago 41 - tel. 0573 903050
Via Oleandri 6 - Loc. Nespolo - tel. 0573 532245 
Via dello Stadio 4 - tel. 0573 26680 
AGLIANA - Via Enea Colzi 13/15/17 - tel. 0574 718091
BORGO A BUGGIANO - Corso Indipendenza 72/74 - tel. 0572 762712 
BOTTEGONE - Via Palmiro Foresi - tel. 0573 946248 
CASALGUIDI - Via Prov.le Montalbano 371/B - tel. 0573 526366
CHIESINA UZZANESE - Via Romana 30/A - tel. 0572 411501 
MONTECATINI TERME - Via Pistoiese 1- tel. 0572 771643 
MONTECATINI TERME - Via Toti 70 - tel. 0572 70202
MONTECATINI TERME - Via Ugo Bassi 42 - tel. 0572 770539  
PONTE BUGGIANESE - Via P. Buggianese 22 - tel. 0572 635270 
QUARRATA - Via Roma 39 - tel. 0573 739431 
PRATO e provincia
Piazza San Francesco 21 - tel. 0574 28724 
Via delle Gardenie 23 - Loc. S. Giusto - tel. 0574 631119 
Via Gherardi 80 - tel. 0574 463677
Via Pistoiese 343 - Ang. via Pesciolini - tel. 0574 606925
Via Spontini 29/31 - tel. 0574 29730
GALCIANA - Via Alfani 7 - tel. 0574 669112
SIENA 
Via Mameli 60/62/64 - tel. 0577 281308  
Via Pantaneto 141 - tel. 0577 43212
Viale Curtatone 16 - tel. 0577 557871 

BÒNA!

CONADCOMEPARLI
La ��s���a p����a p�� ��ro��

Tra gesti antichi, tradizioni di una volta e il nostro modo sincero di dire le cose, anche in questo 
numero abbiamo dato voce alla nostra identità, scoprendo che il territorio custodisce storie da 

raccontare e sapori da far scoprire. Non perdere il prossimo appuntamento con CONAD COME PARLI, 
per continuare insieme questo viaggio tra le eccellenze e le parole dei nostri luoghi!

Buona giornata, buona sera, buonanotte!


