SAPORI
Viaggio nell’Eccellenza g ﬂ

Autunno
dai sapori che scaldano

CATALOGO VALIDO DAL 9 SETTEMBRE AL 4 OTTOBRE 2026
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(S3HEYCONAD | VACANZE, WEEKEND

VIAGGI ED ESPERIENZE

WEEKEND FUORI PORTA LAST MINUTE?
MA VAI DA CONAD!

Ricarica le energie con le proposte di HeyConad Viaggi.

CAMPANIA: BENESSERE
NEL CUORE DELLISOLA DI ISCHIA

» Hotel San Giovanni Terme 4* Ischia (NA)

* 1 notte, pernottamento e prima colazione

» Servizio spiaggia con ombrelloni e sedie
a sdraio (secondo disponibilita)

» Uso della piscina esterna con ombrelloni
e lettini (secondo disponibilita)

» Parcheggio (secondo disponibilita)

* Wi-Fi
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SICILIA: NEL CUORE DI TAORMINA,
TRA MARE E CULTURA

» Taormina Park Hotel 4* Taormina (ME)

* 3 notti, pernottamento e prima colazione

* Uso della piscina esterna

» Parcheggio (a pagamento, secondo
disponibilita)

*  Wi-Fi

=
;%\ Ulteriori sconti riservati ai titolari di Carta Scopri tutte le vacanze e le esperienze

W Insieme o Carta Insieme Pii1 Conad Card. su viaggi.conad.it

| prezzi ed i servizi possono essere soggetti a modifiche e/o variazioni. Verifica le condizioni e le tariffe aggiornate nella scheda tecnica delle offerte
pubblicate sul sito viaggi.conad.it. HeyConad Viaggi & un servizio gestito da Italia Travel Marketing S.r.l. - Aut. Prov. Verona n. 4737/10 del 15/09/2010.



AUTUNNO

dai sapori che scaldane.

=

In autunno la natura si manifesta in tutta
la sua intensita. Per questo, Sapori& racconta ’
una storia ispirata ai colori pieni
e ai profumi avvolgenti della stagione.

Un’esperienza gourmet per il palato,che celebra
l’autunno attraverso piatti e ricette raffinate.
Un connubio perfetto tra ingredienti innovativi,
sapori autentici e le eccellenze *

della nostra tradizione.

/ Lasciati accompagnare in un viaggio nel gusto,

alla scoperta dell’amore per la buona cucina.
b r

EF™ Menu

Antipasto & Primo
Pecorino all'vovo Spaghettone
croccante terra e mare
Secondo Dolce

Tartare Coroncina
d’autunno Pistacchio e Miele

SARORI
DINTORNI

AL
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= VINO CHIANTI
PECORINO DOLCE BIOLOGICO
Bufferia
SARDO e
Sapori&Dintorni Conad
all'etto
a0 B
1 -\ €4| 99
€ ,69 |-|:.n:‘l:;\I= ! € 6,65 al L
oy
€16,90 al Kg m‘;’ i
s’.. iy .Jfl -%;M
J/
ANGELICO DEL
GRAPPA

Sapori&ldee Conad

all’etto

POMODORI SECCHI
DI CALABRIA
Sapori&Dintorni Conad
sottolio 270g

€2 %

€11,07al Kg

Tuorlo d'uovo con fonduta di Pecorino,

cialde croccanti e riduzione al

€]_,39

€13,90alKg

Vino rosso

Ingredienti per 4 persone

Per la riduzione al vino rosso
« 750 ml di vino rosso

- 60 g di zucchero

« 1 foglia di alloro

« 1 stecca di cannella

« 4 tuorli duoveo

- 80 g di Pecorino

Surgo Dolce DOP
Sapori&Dintorni Conad

+ 80 g di panna fresca

« Pangrattato q.b.

+ Olio di semi per friggere q.b.

Catalogo valido dal 9 sette

Grattugiare il Pecorino e utilizzarne una parte per
preparare quattro cialde sottili, cuocendole in padella o
in forno fino a renderle dorate e croccanti. Ricoprire i
tuorli con abbondante pangrattato e lasciarli riposare
in frigorifero per 1 ora. Preparare la riduzione facendo
sobbollire vino rosso, zucchero, alloro e cannella fino a
ridurla di due terzi. Scaldare la panna, unire il Pecorino
rimasto e mescolare fino a ottenere una fonduta liscia.
Friggere i tuorli in olio di semi a 170°C per circa 20
secondi. Servire disponendo sul piatto la fonduta, il tuorlo
fritto, la riduzione al vino rosso e le cialde di Pecorino.

mbre al 4 Ottobre 2026
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STRACCHINO FORMAGIO DI CAPRA

Sapori&ldee Conad Sapori&ldee Conad i
250g stagionato all'etto
€ 2 .29 € 2 ,29

€11,96al Kg €22,90alKg

BOCCONCINI
MOZZARELLA DI
BUFALA CAMPANA

Sapori&Dintorni Conad
270g

I
BURRO SALATO
Sapori&ldee Conad \
120 = €J,79
1 o = €14,04 al Kg
SAPOR| LTSS ; .
il Sarato ot @ =

€9,52alKg
125

PARMIGIANO ' \
REGGIANO DOP |
Sapori&Dintorni Conad .
30 mesi spicchio
sllstta SAPORI ROBIOLA DI CAPRA
o Sapori&ldee Conad
: 150g
yog 49 N
) 5 e ;
€ 34,90 al Kg ; el € 2 69
?

€1793alKg

-

IL PARMIGIANO REGGIANO E: | PARMIGIANO
100% NATURALE: SOLO 3 INGREDIENTI REGGIANO

SENZA ADDITIVI E CONSERVANTI

Quello vero & uno solo.

(©$3CONAD
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PASTRAMI

AFFUMICATO e _
1 ladina
]SSBOH&Idee Conad SAPORI Romagnola 1IGP @D
9 - EOBRLUN o]la Riminese  Biading
3
€J.79
€37.90alKg

PIADINA
ROMAGNOLA IGP
Sapori&Dintorni Conad
CULATTA alla Riminese 360¢g

—

7 CLLATTA

A EMILLA
[

Sapori&Dintorni Conad
stag. minima 14 mesi 1
all’etto
€1.,29
€3.58al K¢
€ 3 »39 —

€33.90al K¢

PROSCIUTTO CRUDO
JAMON IBERICO

Sapori&ldee Conad
affettato 80g

€ 6 49 . . 3
COPPA PIACENTINA | €81,13 al Keg g—/
DOP |

Sapori&Dintorni Conad
all'etto

2 BRESAOLA DI ANGUS

Sapori&ldee Conad

€ 959 affettata 100g
€25.90al Kg

€ 5 »29

€52,90al Kg

-1

Catalogo valido dal 9 settembre al 4 Ottobre 2026



SPAGHETTONE TERRA E MARE

SAPORI
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PASTA
Sapori&ldee Conad
vari formati classici

500g
.IMO B —— A €0’75
A - €1.50alKg

S‘?‘g,% RI Spaghettom =

PASTA FRESCA
ALLUOVO
Sapori&ldee Conad
|usu?ne verdi/

tagliatelline/tettuccine
250g
OLIVE VERDI RIPIENE
Lo Monaco Li Castri
€ 99 all'etto
2
€7,96al Kg 1
€ 4,19
OLIVE NOCELLARA OLIVE ITRANA DELLA €11,90 al Kg

VALLE DI ITRI
Sapori&Dintorni Conad
denocciolate in salamoia

| 285g

=2

€8?4alKg

DI SICILIA
Sapori&Dintorni Conad
intere in salamoia 290g

2 19

€8,59al Kg

Spaghettoni con pll dl merluzzo,
terra di olive Itrana e uova di lompo rosse

Ingredienti per 4 persone Cuocereil merluzzo in untegame con olio di semi, acqua,
- 320 g di Spaghettoni - 60 g di Olive Itrana della aglio e timo fino alla completa evaporazione dei liquidi.
Sapori&ldee Conad Valle di ltri Eliminare gli aromi e frullare fino a ottenere un pil liscio.
100 a di merluzze Denocciolate in Salamoia | Asciugare le olive in forno a 180°C per 25-30 minuti,
+ 100 ml di olio di semi Sapori&Dintorni Conad lasciarle raffreddare e sbriciolarle per ottenere una
+ 100 ml di acqua « 1 noce di burro terra croccante. Cuocerec?ll spaghettoniin abbondante
+ 2 spicchi di aglio - Uova di lompo rosse q.b. acqua salata, scolarli al dente e terminarne la cottura
.1 mazzetto di timo - Maggiorana fresca q.b. nel pil di merluzzo con un po' di acqua di cottura.
+ Olio extravergine di oliva g.b. Mantecare con il burro e servire completando con la

. Sale q.b. terra di olive, le vova di lompo rosse, la maggiorana

fresca e un filo di olio extravergine di oliva.

Catalogo valido dal 9 settembre al 4 Ottobre 2026 9



Riso Integrale &3

e Selvaggio VIR i 3 Cereali
s Riso, Orzo, Farre

COTTI A VAPORE ,7
Sapori&ldee Conad <)
mix 3 cerali 220g/riso: ‘:?79

rosa 220g/integrale ta
e selvaggio/basmati/ g ! QC% .
nerone 250g i ractins @ % el

€ ]_,49

€ 5,96/6,77 al Kg

PASTA FRESCA RIPIENA
Sapori&Dintorni Conad
varie ricette 250¢g

Ravioli Salsiccia

Girasoli Burrata,
Pomodori
Cappellacci con Zucea e Basilico

e o e . 2
i ¢ SE) o Porcini e Finfedi - 1
& : — : ‘A € L) 59
& - > i " 4 €10,36alK
| YA | [\ PR

GHOCCHETTIBI
& i Patate con Zucca
— SAPOR IW""‘” ¥ CHICCHE DI PATATE

FRESCHE

I Sapori&ldee Conad
g 500g

VINO MULLER 5 1

THURGAU DOC !
Costalta F € ,49
75cl '- €2.98alKg
mw . .
€ 4' ,99 GNOCCHI FRESCHI
€6.65alL. Sapori&ldee Conad

patate/zucca e patate
Miller Thurgau 400g

m <l

€4,73 al Kg

(©$3CONAD
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PESTO FRESCO
GENOVESE
Sapori&Dintorni Conad
classico/senza aglio 90g

€2,29

SANDWICH
Sapori&ldee Conad
zucchine, melanzane
e hummus/bresaola,

caprino e rucola/
salmone e avocado/
speck, formaggio e

€25.44al Kg

funghi 160¢g

€

2 79

€17.44al Kg
PANCETTA
AFFUMICATA o K
Sapori&Dintorni Conad 4 .
a cubetti 100g -‘ RAGU DI CARNE

€2,39

€23,90alKg

Sapori&ldee Conad

chianina 180g

¢2 8

€16,06al Kg

GUANCIALE A CUBETTI
Sapori&Dintorni Conad
100g

€2 %

€29,90 al Kg

GUANCIALE
STAGIONATO
Bisanzio

affinato al gin all'etto

¢ 1.6

€16,90 alKg

Catalogo valido dal 9 settembre al 4 Ottobre 2026

cinghiale/capriolo/lepre/

OLIO EXTRA VERGINE
DI OLIVA IGP SICILIA
Sapori&Dintorni Conad
75l

¢ 120

€17,32alL

11
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il Tartare di
B Scottona

Pronta da gustare

............

TARTARE DI
SCOTTONA
Sapori&ldee Conad

Percorso Qualitd
2x105g

€90

€28,10alKg

FORMAGGIO
TRENTINGRANA DOP
Sapori&Dintorni Conad
stagionatura minima 20

mesi all'etto

.
-9

¢ 1 00

€ 19,90 al Kg

ASIAGO DOP
Sapori&Dintorni Conad
all’etto

€.]_,09

€ 10,90 al Kg

d Scottona:

HAMBURGER DI

SCOTTONA
Sapori&ldee Conad Sapori&ldee Conad ;

classica/meno sale Percorso QUGiitﬁ
150ml gusto raffinato/

con bacon 180g
20 B 3,

w €19,39al Kg

SALSA DI SOIA

Tartare di Scottona su crema di zucca

Ingredienti per 4 persone Disporre la zucca su una placca rivestita con carta
. 4 Tartare di Scottona . Sale q.b. forno e condirla con un filo di olio extravergine di
Sapori&ldee Conad - Pepe q.b. oliva, sale, pepe, aglio, timo e alloro. Cuocere in forno
+ 400 g di zucca gia pulita - Pepe rosa in grani q.b. prerisculc!uto a .]80"(: per circa 35-40 minuti, fino a
+ 2 spicchi di aglio « Mentuccia fresca q.b. quando risulterd morbida e ben cotta. Eliminare gl
+ 2 foglie di alloro . Olio aromatizzato q.b. aromi e frullare la zucca fino a ottenere una crema

liscia e vellutata. Distribuire la crema sul fondo dei
piatti, adagiare al centro una tartare di Scottona e
completare con qualche grano di pepe rosa, foglioline
di mentuccia fresca e alcune gocce di olio aromatizzato
prima di servire.

« Timo fresco q.b.
+ Olio extravergine di oliva g.b.

Catalogo valido dal 9 settembre al 4 Ottobre 2026 13



PROSCIUTTO COTTO

AL TARTUFO
Leoncini
all'etto
PATATE VIOLA
Sapori&ldee Conad
€ ,79 Percorso Qualita
€17.90 al Kg cat. 1, prov. Italia, 600¢g
\ € 0,89 -
PATE PER CROSTINO €1.48alKg

TOSCANO
Sapori&ldee Conad

con fegatini 180g VINOG BIOLOGICO

MONTEPULCIANO

D'ABRUZZO
€ 49 Vicale
2 75cl
€13.83al Kg
€ 4' 99
SALSICCIA CURVA €6,65alL
PICCANTE

Sapori&Dintorni Conad
300g

M Salsiccia

g oo S
FINOCCHIONA
€ ,79 Sapori&Dintorni Conad

€15,97 al Kg all'etto

€]_,59

€15,90al Kg

WURSTEL MERANER
Sapori&Dintorni Conad
220g
1 CULATTA AL FORNO
€ ,89 ALLE ERBE
€8.59al K¢ Sapori&Dintorni Conad
all'etto
€ 2 ,29
WURSTEL €22,90alKg_.,
Sapori&Dintorni Conad
wiener 180g/

sevelade 200g

¢l 6

€8,45/9,39 al Kg

(©$3CONAD
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TRANCIO DI SALMONE
AFFUMICATO A CALDO
Sapori&ldee Conad
all’'aneto/al pepe 125g

€.4',59

€36,72al Kg

SASHIMI DI SALMONE

affumicato
sk ’e'e Sapori&ldee Conad

¥ limone e pepe 100g SARORI

€99

€59.90al Kg

ggﬁ%géaﬂco SALMONE SELVAGGIO
Sapori&ldee Conad D'ALASKA SOCKEYE

Icelander
affumicato 100g

€3,99 €4|,99

f:s,a; alKe €49,90 al Kg

con guscio 450g

Vongole dell’Adriatico

al naturale con guscio

GAMBERO ARGENTINO
Sapori&ldee Conad
selvaggio 400g

¢0.0

€1748al Kg

ELLBE Gambero Argentino
1 Selvaggio

2005 SEEEL smsAT

Asiago DOP e "él\:r«:‘;z:nr:ugg:)ﬁulala
d'.té:'.“h'-" - . Prosciutto Cotto e
i Chioggia : Olive Taggiasche

et 36000
e

Stracciatella
di Burrata e
Pomodorini Gialli
e Rossi

7 Perle di
RI Mozzarella
= e Basilico

piccante e
“Cipolla Rossa di

PIZZA

Sapori&ldee Conad
varie ricette

varie grammature

¢2.%

Catalogo valido dal 9 settembre al 4 Ottobre 2026
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MIELE DI ARANCIO
Sapori&ldee Conad
500g

€5,99

€11,98alKg

GORGONZOLA
DOLCE DOP
Sapori&Dintorni Conad
al cucchiaio

all'etto

€]_,89

€18,90 al Kg

CREMA AL
PISTACCHIO
Sapori&ldee Conad

del mediterraneo 200g

€4‘,49

€22,45alKg

Tartelletta con crema di masearpone,

crema di pistacchio e miele

GROTTONE BIANCO
laquilat
all'etto

€2,29

€22,90al Kg

Ingredienti per 4 persone

Per la pasta frolla + 30 g di zucchero a velo

+ 200 g di farina oo + 40 g di Miele di Arancio

+ 70 g di zucchero a velo Sapori&ldee Conad

+100 g di burro freddo Per la decorazione

+ 2 tuorli +1vasetto di Crema dl

« Scorza grattugiata ditlimone  Pistacchio del Mediterraneo
+ 1 pizzico di sale Sapori&ldee Conad

Per lacrema + Granella di pistacchio q.b.

+ 200 g di mascarpone
+ 60 g di panna fresca

Catalogo valido dal 9 settembre al 4 Ottobre 2026

Impastare faring, zucchero a velo e burro ben freddo fino
a ottenere un composto sabbioso, quindi unire sale, scorza
di limone e tuorli. Formare un panetto e lasciarlo riposare
in frigorifero per 1 ora. Stendere la frolla, rivestire gli
stampi per tartellette e cuocere a 170°C per 10-12 minuti.
Lasciare raffreddare. Montare la panna con lo zucchero a
velo, incorporare il mascarpone e il miele fino a ottenere
una crema liscia, quindi trasferirla in una sac & poche.
Versare anche la crema al pistacchio in una seconda sac &
poche. Farcire le tartellette con la crema al mascarpone,
aggiungere al centro la crema al pistacchio e completare
con granella di pistacchio e un filo di miele.

17



SAPORI CAFFE IN CAPSULE
IDEE @ Sapori&ldee Conad
SARPORI e& compatibili nespresso:
IREE == india/brasile x10

CONAD

ESPRESSO

Brasile , 2
ESPRESSO iRl 10 cAPSULE ’
India o Feseeessonr <M € 219

10 CAPSULE = ﬁﬁ\}\f_l

Compatibili con le Mocchine

# NESPRESSO™* = -‘wx
i

CREMA FONDENTE
Sapori&ldee Conad
con 35% di cacao 200g

€2 2

€11,45alKg

CREMA CON 50%
NOCCIOLE
Sapori&ldee Conad
200g

2 %

€ 1495 al Kg

MANGO PALMER
Sapori&ldee Conad
cat. 1, prov. Esterq,
ca. 380g

¢l

(©$3CONAD

Persone oltre le cose



I - SAPORI
CONOGELATO Sl ; _ ne

JCONAD

Sapori&ldee Conad
pistacchio/gianduia

. f CONO GELATO
3009 ST Panna e

CONO GELATO & Gianduia
# % Pannae . ; i
' Pistacchio paco _
€ 99 E di Sicilia Bl -

s oo s tcso s
€997 al Kg SRS
coni - m +

SARORI

IBEE

STECCO GELATO

Pannae

: STECCO GELATO
Panna e
Cioccolato

COPIATURA CROCEANTE
20N EIBLEMATE

Salato

4 stecchi - 26081

€ GAAMELLA DI BECWMILS

STECCO GELATO *
" Pannae e
Pistacchio & 0
o
S,

e o S L T
Vormsearn

B < stecchi- 260y ¢

£ 4 stecchi- 260g €
e

STECCO GELATO
Sapori&ldee Conad

caramello/cioccolato/
pistacchio 260g

€ 2 ’99 . A . 4 .. ._ f : !SCI}'YOGETIA

Panna e
€11.50al Kg BI3CONICORLATC { Pistacchio

SARORI el ‘ di Sicilia &g

SE Mou al S
LE):.E: Caramello ’ Gt BANGS

-
— COm CEREAL BICEPEATY

— A CHOOCOAATE AL LATT e e =

4 biscotti - 300g €

BISCOTTO GELATO
Sapori&ldee Conad

pistacchio/
CROISSANT panna e caramello
] Sapori&ldee Conad 300g
S%EF"PFRI al pistacchio 305¢g/
‘ _feoud_ alla francese 255¢ 2
= & €097 K
e - 997
Croissant @ € 99 f- ) . a £
# al Pistacchio 2 —
y dapdlle & €9,80/11,73 al K¢ E

L

Catalogo valido dal 9 settembre al 4 Ottobre 2026 19
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HEYCONAD | CONSEGNA A CASA

EPEBA DNLINE 0 RITIRO IN NEGOZIO
SPESA GOURMET ONLINE? MA VAI DA CONAD!

ACQUISTA SU SPESAONLINE.CONAD.IT

CONSEGNA
GRATUITAO
5€ DI SCONTO

CON

SARORI § SAPORI
DINTORNI | IBEE

DAL 10 AL 23 SETTEMBRE
Acquista almeno 3 prodotti Sapori&Dintorni Conad o Sapori&ldee Conad
a peso fisso per accedere alla promozione!

Offerta valida nei punti vendita della SICILIA che aderiscono alliniziativa e che espongono il materiale pubblicitario. *
|

1 @$ICONAD Spazio

SUPERSTORE ($CONAD \

scopri il nuovo scarica /\
conad.it HeyCoped LY
oo 2
_ E
OO0 | aw _mJ PEFC

CONDIZIONI DI VENDITA | prezzi e le indicazioni di vendita dei prodotti riportati nel volantine sono praticati nel periodo indicato, nei quantitativi
complessivamente disponibili e sino ad esaurimento scorte. La vendita dei prodotti riportati nel volantine & destinata a soddisfare l'uso familiare dei
consumatori, eventualilimitazioni quantitativesaranno comunicatea negozio. Fotografieedescrizionihanno valoreillustrativa. Prezzie immaginiriprodotte
potrebbero subire modifiche dovute ad errori tipografici o a variazioni di legge anche fiscale, le correzioni saranno esposte in area di vendita.
Informazioni sulle garanzie dei prodotti sono disponibili a negezio. Il presente volantino ha scopo informative e nondi offerta di vendita a distanza; viene

recapitato gratuitamente nelle cassette postali.
igém c gmegzﬁll y < : @

hd
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